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Nous vous remercions d'avoir choisi un appareil de la gamme KRUPS exclusivement prévu pour la préparation -
des aliments, & usage domestique & l'intérieur de la maison.

DESCRIPTION

aBatteur ¢ Coupe-légumes (selon modele)

al Corps de I'appareil c1 Adaptateur

a2 Turbo c2 Porte-tambours

a3 Sélecteur de vitesse c3 Poussoir

a4 Ejection des fouets c4 Bague de blocage
Marche/arrét accessoire pied mixer cb Pied

ab Trappe arriére c6 Bouton de déverrouillage du porte-tambour

a6 Fouets c7 Bouton de déverrouillage de 'adaptateur
aba Fouets filaire c8 Tambour tranché
abb Fouets bandes (selon modéles) c9 Tambour rapé épais

a7 Malaxeurs ¢10 Tambour rapé fin

a8 Fouet multibrins (selon modeles) ¢11 Tambour a gratter

¢12 Tambour & piler
b Accessoire support avec bol rotatif (selon modéle)

b1 Bras articulé d1 Pied mixeur (Selon modele)

b2 Corps de I'accessoire support

b3 Bol 275 eBol 1l

b4 Spatule fBol251

b5 Bouton de déverrouillage du batteur Mini hachoir (selon modele

b6 Bouton de déverrouillage du bras articulé 991 Bol ( )
g2 Couteau

g3 Contre couvercle
g4 Couvercle

Avant toute utilisation de I'appareil, lire attentivement les consignes de sécurité dans le livret CONSIGNES IMPOR-
TANTES DE SECURITE joint et ensuite les conseils d'utilisation de I'appareil ci-dessous.

UTILISATION DE L’APPAREIL

1 - FOUET/MALAXEUR/FOUET MULTIBRINS : pétrir, mélanger, battre, émulsionner, fouetter
1.1 MoNTAGE

m Vérifiez que le sélecteur de vitesse (a3) est en position « 0 » (fig. 1).

m Introduisez les tiges des fouets (a6) ou des malaxeurs (a7) ou le fouet multibrins (selon modele) (a8) dans les orifices
prévus a cet effet. Le fouet multibrins (selon modele) peut étre positionné indifféremment dans I'orifice gauche ou droite
du corps de I'appareil. Une fois en place, les deux fouets doivent avoir la méme longueur. lls sont correctement fixés
et insérés lorsque vous entendrez un « clic » (fig. 2).

m Branchez I'appareil.

1.2 UTILISATION

m Selon la quantité a préparer, placez les ingrédients dans le récipient fourni (bol 11 (€) ou 2.5 | (f) selon modele) ou
dans un récipient approprié (bol ou gobelet de préférence creux).

Plongez les fouets (a6) ou les malaxeurs (a7) dans le récipient et mettez 'appareil en marche a I'aide de la commande (a3).
Pour éviter les projections au démarrage ou pour les préparations délicates (cremes et sauces) votre appareil est équipé
d'une fonction anti éclaboussure.

Pour I'utiliser :

- bien immerger les accessoires dans la préparation.

- poussez et maintenez la commande (a3) vers la gauche en position M. (fig. 3).

- relachez la commande pour revenir en position « 0 »,

- poursuivez la préparation en choisissant une vitesse plus rapide (fig. 4).

m Mettez en marche 'appareil & I'aide du sélecteur de vitesse (a3). Augmentez progressivement votre vitesse au fur et
a mesure que la préparation s'épaissit (fig. 4). Votre appareil est équipé d’'une commande Turbo qui vous permet par
une simple pression sur la touche (a2) de disposer instantanément de toute la puissance (fig. 5). A la vitesse maximale
ou en position “Turbo”, n'utilisez pas I'appareil pendant plus de 5 minutes avec les fouets et avec les malaxeurs.



1.3 DEMONTAGE
Avant de sortir les fouets de la préparation, arrétez I'appareil (vous éviterez les éclaboussures). Remettez la commande
en position « 0 » (fig. 1).

Débranchez I'appareil.

Dégagez les fouets, les malaxeurs ou le fouet multibrins (selon modéle) en appuyant sur la commande d'éjection (a4)
(fig. 6).

1.4 NETTOYAGE

Débranchez I'appareil.

Ejectez obligatoirement les fouets, les malaxeurs ou le fouet multibrins (selon modele) avant de les nettoyer (fig. 6).
Nettoyez les fouets, les malaxeurs ou le fouet multibrins (selon modéle) immédiatement aprés I'utilisation pour éviter
que les restes de mélange d'oeufs ou d’huile ne restent collés ou séchés.
Vous pouvez nettoyer les fouets, les malaxeurs ou le fouet multibrins (selon modeéle) avec une éponge et du liquide
vaisselle. lls peuvent étre mis au lave-vaisselle.

Nettoyez le corps de I'appareil uniquement avec une éponge humide et séchez soigneusement.

Ne jamais laver I'appareil au lave-vaisselle.

N'utilisez pas d'éponges abrasives ou d'objets contenant des parties métalliques.

Ne plongez jamais le corps de I'appareil dans I’eau (fig. 7).

2 - ACCESSOIRE SUPPORT AVEC BOL ROTATIF : pétrir, mélanger, battre, émulsionner, fouetter (selon
modéele)

2.1 MONTAGE
Le support s'utilise avec le batteur équipé des fouets ou des malaxeurs. Pour ['utilisation de ces accessoires, reportez
vous & la partie 1 - FOUET/MALAXEUR/FOUET MULTIBRINS.
N'utilisez pas le fouet multibrins avec le support.
Pour mettre le batteur sur le support, ouvrir la trappe arriere (a5) (fig. 8) et engagez le produit sur le bras articulé
jusqu'a ce qu'il se clipse (fig. 9).
Appuyez sur le bouton (b6) qui se trouve sur I'arriére du support pour déverrouiller le bras articulé (b1) et basculez le
en position levée en vous aidant de la poignée du batteur (fig. 10).
Insérez les fouets ou les malaxeurs jusqu'a leur blocage complet, accessoire denté dans ouverture dentée (fig. 11).
Insérez le manche de la spatule (b4) dans la fente du bras articulé. Cette spatule raméne les ingrédients dans la zone
de mélange du bol (fig. 12).
Mettez le bol en place.
Déverrouillez le bras articulé (b1) en appuyant sur le bouton (b6) qui se trouve sur l'arriére du support et faites le
descendre jusqu'a son enclenchement (fig. 13).
L'inclinaison et la rotation du bol assurent un brassage et un malaxage optimum.
Branchez le batteur.
2.2 UTILISATION
Selon la quantité & préparer, placez les ingrédients dans le récipient fourni (bol (b3))
Mettez en marche 'appareil & I'aide du sélecteur de vitesse (a3). Augmentez progressivement votre vitesse au fur et
a mesure que la préparation s'épaissit (fig. 4). Votre appareil est équipé d’'une commande Turbo qui vous permet par
une simple pression sur la touche (a2) de disposer instantanément de toute la puissance (fig. 5).
Remarques :
- Ne faites pas fonctionner le batteur avec le bras articulé (b1) relevé.
- A la vitesse maximale ou en position “Turbo”, n'utilisez pas I'appareil pendant plus de 5 minutes avec les fouets ou
plus de 5 minutes avec les malaxeurs.
- La quantité maximum de pate tous les ingrédients compris est de 2 kg sur la base de 1 kg de farine pour une péate
levée et de 7509 de farine pour une pate brisée.
2.3 DEMONTAGE
Apreés utilisation, débranchez le batteur.
Appuyez sur le bouton (b6) qui se trouve sur I'arriere du support pour déverrouiller le bras articulé (b1) et basculez le
en position levée en vous aidant de la poignée du batteur (fig. 14).
Ejectez les fouets ou les malaxeurs (fig. 15). Retirez le bol.
Pour enlever le batteur, appuyez sur le bouton (b5) et désengagez le (fig. 16).
2.4 NETTOYAGE
Le bol, la spatule, les fouets et les malaxeurs peuvent étre lavés au lave vaisselle.
Le support et le batteur doivent étre lavés avec un chiffon humide.

3 - ACCESSOIRE COUPE LEGUMES : raper, trancher, piler, gratter (selon modéle)
3.1 MONTAGE
m Choisissez un des tambours suivants selon la nature des aliments et le résultat souhaité :



Tambour ¢8 : trancher : pommes de terre, betteraves rouges, carottes, concombres, choux / Tambour €9 : raper -
épais : pommes de terre, betteraves rouges, carottes, fromage / Tambour €10 : réaper fin : fromage, carottes /
Tambour ¢11 : réduire en poudre : aliments secs (amandes, noix, noisettes, parmesan); réduire en filament : pommes

de terre / Tambour ¢12 : piler : glace.

m Clipsez I'adaptateur (c1) sur le porte tambours (€2) et insérez le tambour choisi dans le réceptacle & tambours en le
tournant légérement pour qu'il se place correctement dans son logement. Positionnez ensuite la bague de blocage
des tambours (c4) (fig. 17).

m Insérez le pied dans les glissiéres situées de part et d’autre de I'adapteur (c1) puis du porte tambours (c2) (fig. 18).

m Ne pas clipser le pied (c5) par le dessous (fig. 19).

m Positionnez votre batteur 4 la verticale puis engagez I'adaptateur (c1) dans les orifices prévus a cet effet en le tournant
légerement jusqu’au blocage complet (fig. 20).

m Placez le récipient 2.5 | sous le coupe-légumes pour recueillir les aliments (fig. 21).

m Branchez 'appareil.

3.2 UTILISATION
m Mettez les aliments dans la cheminée en les guidant a 'aide du poussoir (¢3) (fig. 21).
m Mettez la commande sur la vitesse maximale.
3.3 DEMONTAGE
m Débranchez I'appareil.
m Pour démonter le porte tambours (€2), appuyez sur le bouton (c6) situé a 'avant de I'adaptateur et retirez la cheminée
(fig. 22).
m Appuyez sur le bouton (¢7) a I'arriere pour enlever I'adaptateur (€1) du batteur (fig. 23).
m Retirez le pied (€5) en le faisant glisser dans les glissiéres situées de part et d'autre de I'adaptateur (c1) puis du porte
tambours (c2).
3.4 NETTOYAGE

m Le porte tambours (€2), les tambours (c8 ¢9 ¢10 ¢11 ¢12), la bague de blocage des tambours (c4) et le poussoir (€3)
peuvent étre lavés au lave vaisselle.

m Le batteur et I'adaptateur doivent étre lavés avec un chiffon humide.

m Remarques :

- Utilisez toujours un poussoir pour guider les aliments dans la cheminée, jamais les doigts, ni fourchette, ni
cuillere, ni couteau ou tout autre objet.
- Lors du rangement de votre coupe-légumes, vous pouvez faire glisser le pied au dessus de la cheminée (fig. 24).

4 - ACCESSOIRE PIED MIXEUR : mixer, émulsionner (selon modéle)

4.1 MoNTAGE

m Pour insérer le pied mixeur (d1), ouvrir la trappe arriére (a5) (fig. 8).

m Insérez le pied mixeur et visser fermement (fig. 25).

m Branchez 'appareil.
4.2 UTILISATION

m Selon le type de préparation, placez les ingrédients dans le récipient fourni (bol 11 (e) ou 2.5 | (f) selon modgle) ou
dans un récipient approprié (bol ou gobelet de préférence haut).

m Lorsque vous mixez directement dans un récipient, retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur pour mixer
les préparations chaudes.

m La préparation doit couvrir au minimum le bas du pied mixeur pour garantir I'efficacité du mixage.

m Le récipient doit étre rempli au maximum aux deux tiers pour éviter tout débordement.

m Pour mettre en marche, appuyez sur le bouton éjection des fouets (a4) (fig. 27).

m Relacher le bouton (a4) avant de sortir le pied mixeur (d1) de la préparation, vous éviterez ainsi les éclaboussures.

m Conseils pratiques :
- Ne faites jamais fonctionner le pied mixeur a vide.
- Pour les préparations a base de fruits, coupez et dénoyautez les fruits préalablement.
- N'utilisez pas le pied mixeur avec des aliments durs tels que glagons, sucre, grains de café, céréales et chocolat.
4.3 DEMONTAGE

m Débranchez 'appareil.

m Dévissez le pied mixeur (fig. 28).
4.4 NETTOYAGE

m Le pied mixeur peut étre lavé au lave vaisselle dans le panier inférieur, lames vers le haut (attention les lames sont
extrémement coupantes) (fig. 29).

5 - Mini hachoir 150 ml (G) (disponible en accessoires)
5.1 MONTAGE
m Placez le couteau (g2) sur I'axe du bol (g1) (fig. 30).



5.2 UTILISATION

m Placez les aliments dans le bol (g1) puis placez le contre couvercle (g3) puis, le couvercle (g4).
m Branchez le bloc moteur sur le mini hachoir (g) et appuyez sur le bouton de mise en marche (a4) (fig. 31).
m Aprés utilisation, retirez la nourriture.

5.3 DEMONTAGE

Attention aux lames coupantes lors du démontage.

m Retirez le bloc moteur puis le couvercle (g4) puis, le contre couvercle (g3).

m Retirez le couteau (g92) en le manipulant par la partie plastique.
m A Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide ou plus de 10 secondes.

5.4 NETTOYAGE

m AlLes lames sont trés coupantes.
m Débranchez I'appareil.

m Ne mettez jamais au lave-vaisselle le couvercle du mini-hachoir (g4) (fig. 33).
m Ne le plongez jamais dans I'eau ou sous I'eau courante. Nettoyez-le avec une éponge humide (fig. 34).
m Les autres parties du mini hachoir (g1, g2 et g3) pourront étre lavées au lave-vaisselle (fig. 35).
m Vous pouvez laver le corps ,les lames et le support lame avec une éponge humide et du liquide vaisselle.

CONSEILS

RECETTES ACCESSOIRES INGREDIENTS VITESSE TEMPS
1 min. 30 en vitesse
CREME FOU- |FOUET MULTIBRINS/ . o . ” .
ETTEE FOUETS 250 g de creme UHT. minimum puis 1 min. 303 min.
en vitesse maximum.
FOUET MULTIBRINS |§P2160 J0euls+1PNeee Nirooco marimum. (3 min.
BLANCS FOUETS FILAIRE / '
EN NEIGE ini
G FOUETS BANDES |6 blancs oeufs minimum 30 s 80s
A maximum 1 min 1 min
(selon modéles)
1 jaune d'oeuf, 1 cuillére a 1 min. 30 en vitesse
MAYONNAISE FOUET MULTIBRINS/ |café de mou_tarde, 1 c_LuIIere ajminimum puI31 min. 30 1 min. 30
FOUETS soupe de vinaigre, sel, poivre, en vitesse maximum.
250ml d'huile.
Monter progressivement
la vitesse pendant
MALAXEURS AVEC . . m=
PATE APAIN |OU SANS BOL 1kg de farine, 1 sachet de levuref2 min., puis vitesse G o
séche, 20g de sel, 600g d'eau.  |maximum pendant
ROTATIF .
2 min. 50.
2509 de farine type 55, 5509 Monter progressivement
de farine de seigle, coriandre, la vitesse pendant
PATE A PAIN piment, cumin, 100g de levain sec,|2 min., puis vitesse .
ALLEMANDE MALAXEURS 2 cuillere a café de sel, 1 sachet |maximum pendant 4 min. 50
de levure séche, 1 cuillére a 2 min. 50.
café de sucre, 0,5L d'eau.
Monter progressivement
la vitesse pendant
MALAXEURS AVEC . , . =
PATEAPAIN |OU SANS BOL 625 g de farine, 375 g d'eau, |2 min, puisvitesse 1, L 5,
1 sachet de levure, 25 g de sel.  [maximum pendant
ROTATIF .
2 min. 50.
100 g de poireaux, 100 g de Vitesse standard de
SOUPE PIED MIXEUR carottes, 100 g de pommes la fonction mixeur[2 min.
de terre, 300 g d'eau. (bouton a4) .




RECETTES ACCESSOIRES INGREDIENTS VITESSE TEMPS
) Pommes de terre, betteraves

«TRANCHER» |COUPE-LEGUMES [rouges, carottes, concombres, Vitesse maximum. 2 min.
choux.

«RAPER COUPE-LEGUMES Pommes de terre, betteraves Vitesse maximum. 2 min.

EPAIS» rouges, carottes, fromage.

«RAPER FIN» [COUPE-LEGUMES  |Fromage, carottes. Vitesse maximum. 2 min.

«REDUIRE Aliments secs (amandes, noix,

EN POUDRE» . noisettes, parmesan). ) . .

«REDUIRE EN COUPE-LEGUMES Vitesse maximum. 2 min.

FILAMENT» Pommes de terres.

«PILER» COUPE-LEGUMES  |Glace. Vitesse maximum. 1 min.
Ail, fines herbes, oignons, 70 g )

HACHER»  [MINIHACHOIR de boeuf découpé en cubes de | . 1638@ standard de laly
1x1x1 cm fonction mixeur a4

EN CAS DE PROBLEME

PROBLEME CAUSE SOLUTION
Le produit s'est arrété de fonctionner. |Votre appareil est équipé d'un micro|Pour redémarrer votre appareil,
processeur qui controle la puissance[ramenez le bouton (a3) sur la
en fonctionnement. Par sécurité, si|position «0». Retirer une partie de la
le temps de fonctionnement et/ou|préparation.
la charge est trop important, votre|Laissez votre appareil reposer

appareil s'arréte.

quelques minutes. Vous pouvez alors
terminer votre préparation.

Mon produit ne démarre pas.

Votre appareil n'est pas branché.

Veérifier le branchement et la tension de
votre appareil.

La sécurité est enclenchée.

Basculer le sélecteur de vitesse sur «
0 » pour ensuite le remettre en route.

Mon turbo ne fonctionne pas

Vous avez déja atteint la vitesse
maximale avec le sélecteur (a3)

Le turbo permet d'atteindre la vitesse
maximale directement sans passer par
le sélecteur.(a3)

Je n'arrive pas a monter mes
accessoires fouets (a6) et malaxeurs
@7

Mauvais positionnement

Respecter le sens de montage (fig. 2).

Le pied mixeur ne fonctionne pas

Mauvaise manipulation : vous avez
utilisé le selecteur de vitesses au lieu
du bouton « ejection des fouets »

Utiliser le bouton (a4) pour actioner la
fonction pied mixeur (fig.27).

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous & un centre agréé (voir liste dans le livret service).

RECYCLAGE

@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

E m Participons a la protection de ’environnement !

9 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.



Thank you for choosing an appliance from the KRUPS range, which is exclusively designed for preparing
foods, for domestic use in the home.

DESCRIPTION

a Mixer ¢2 Drum holder
al Appliance body c3 Pusher
a2 Turbo control ¢4 Locking ring
a3 Speed selector cb Base
a4 Whisk ejector c6 Drum holder release button
Blender attachment on/off switch c7 Adaptor release button
ab Rear hatch c8 Slicer drum

a6 Whisks c9
aba Wire whisks
abb Beaters (depending on model)

a7 Mixers

a8 Multi-blade whisk (depending on model)

Coarse grater drum
¢10 Fine grater drum
c11 Grinder drum

c12 Ice crusher drum

d1Blender attachment (depending on model)

b Base support accessory with rotating bowl d1 Blender attachment
(depending on model)
b1 Articulated arm e 11bowl
b2 Body of base support accessory f 2.51bowl
b3 2.75 | bowl g Mini chopper (depending on model)
b4 Spatula
X g1 Bowl
b5 Mixer release button 9 Blade unit
b6 Articulated arm release button g  ade uni
g3 Lid centre
c Vegetable cutter (depending on model) g4 Lid

c1 Adaptor

Before using the appliance always read the safety instructions in the attached booklet IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
before you read the directions for using the appliance, beneath.

USING THE APPLIANCE

1 - WHISK/MIXER/MULTI-BLADE MIXER: kneading, mixing, beating, emulsifying, whisking

1.1 ASSEMBLY

m Check that the speed selector (a3) is set at “0” (fig. 1).

m Insert the rods of the whisks (a6), mixers (a7) or the multi-blade whisk (depending on model) (a8) into the
corresponding holes. The multi-blade whisk (depending on model) can be inserted into the left or right hole
on the body of the appliance. Once inserted, the two whisks must be the same length. The “click” indicates
that the accessories are correctly in place (fig.2).

m Connect the appliance.

1.2 Use

m Depending on the quantity to be prepared, place the ingredients in the container provided (1 | bowl (e) or
2.5 | bowl (f) depending on the model) or in a suitable container (bowl or beaker, preferably shallow).
Place the whisks (a6) or mixers (a7) in the container and turn the appliance on using the button (a3).

To prevent splashes when you start or for delicate preparations (creams and sauces), the appliance
has a non-splash function “M setting” to whisk or mix the ingredients on a very low speed to prevent
splashing.

To use:

- Make sure that the accessories reach the bottom of the bowl.

- Press and hold the button (a3) to the left at the M setting. (fig. 3).

- Release the button to return to the “0” setting.

- Continue the preparation by selecting a faster speed (fig. 4).

m Turn the appliance on using the speed selector (@3). Increase the speed gradually as the preparation
thickens (fig. 4). Your appliance has a Turbo button which instantly provides full power by simply pressing
the button (a2) (fig. 5). Do not use the appliance for more than five minutes with the whisk (aéa, aéb and
a8) and with the mixers (a7), when at maximum speed or in the Turbo setting.

1.3 DISASSEMBLY
m Switch the appliance off before removing the whisks or mixers from the preparation (to avoid splashing).
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Return the button to the “0” setting (fig. 1).

m Disconnect the appliance.

m Release the whisks, mixers or the multi-blade whisk (depending on the model) by pressing the ejection -
button (a4) (fig. 6).
1.4 CLEANING

m Disconnect the appliance.

m The whisks, mixers or the multi-blade whisk (depending on the model) must be removed before cleaning (fig. 6).

m Clean the whisks, mixers or multi-blade whisk (depending on model) immediately after use to prevent any
remaining egg or oil mixture sticking or drying.

® You can clean the whisks, mixers or the multi-blade whisk (depending on model) with a sponge and washing
up liquid. They are also dishwasher-safe.

m Clean the body of the appliance using a damp sponge only and dry carefully.

m Never place the appliance in the dishwasher.

m Do not use scouring pads or objects containing metal parts.

m Never immerse the body of the appliance in water (fig. 7).

2 - BASE SUPPORT ACCESSORY WITH ROTATING BOWL: kneading, mixing, beating,
emulsifying, whisking (depending on model)

2.1 ASSEMBLY

m The base support is used with the mixer equipped with whisks or mixers. To use these accessories, refer
to section 1 — WHISK/MIXER/MULTI-BLADE MIXER

m Never use the multi-blade whisk with the base support.

m To place the mixer on the base support, open the rear hatch (a5) (fig. 8) and attach the product to the
articulated arm until it clicks (fig. 9).

m Press the button (b6) at the rear of the base support to release the articulated arm (b1) and tip it in the
raised position using the mixer handle (fig. 10).

m Insert the whisks or mixers until they are completely locked, placing the toothed accessory into the toothed
opening (fig. 11).

m Insert the spatula handle (b4) into the slot on the articulated arm. This spatula scrapes the ingredients to
the mixing area of the bowl (fig. 12).

m Position the bowl.

B Release the articulated arm (b1) by pressing the button (b6) on the rear of the base and lower it until it
locks (fig. 13).

m The incline and rotation of the bowl ensures optimum mixing.

m Connect the mixer to the mains socket.

2.2 Use

m Depending on the quantity to prepare, place the ingredients in the container provided (bowl (b3)).

m Turn the appliance on using the speed selector (@3). Increase the speed gradually as the preparation
thickens (fig. 4). Your appliance has a Turbo button which instantly provides full power by simply pressing
the button (fig. 5).

= Note:

- Do not turn the mixer on with the articulated arm (b1) raised.

- Do not use the appliance for more than five minutes with the mixers (a7) or five minutes with the whisk
(aba, abb or a8), when at maximum speed or in the Turbo setting.

- The maximum quantity of dough, including all ingredients, is 2 kg on the basis of 1 kg of bread flour for
a leavened dough and 750 g of flour for a shortcrust pastry.

2.3 DISASSEMBLY

m Disconnect the mixer after use.

m Press the button (b6) at the rear of the base support to release the articulated arm (b1) and tip it in the
raised position using the mixer handle (fig. 14).

m Release the whisks or mixers (fig. 15). Remove the bowl.

m To remove the mixer, press the button (b5) and release it (fig. 16).

2.4 CLEANING
m The bowl, spatula, whisks and mixers are all dishwasher safe.
m The base support and the mixer must be washed with a damp cloth.

3 - VEGETABLE CUTTER ACCESSORY: grate, slice, crush and grind (depending on model)

3.1 ASSEMBLY



m Choose one of the following drums depending on the type of food and the desired result:

Drum c8: Slices: potatoes, red beetroot, carrots, cucumber, cabbage / Drum ¢9: Grates coarsely:
potatoes, red beetroot, carrots, cheese / Drum ¢10: Grates finely: cheese, carrots / Drum c11: Grinds: dry
foods (almonds, walnuts, hazelnuts, parmesan); Makes into strands: potatoes / Drum c¢12: Crushes: ice
m Clip the adaptor (¢1) onto the drum holder (€2) and insert the chosen drum into the drum receptacle turning

slightly so that it lodges correctly into its housing. Then position the drum locking ring (c4) (fig. 17).

m Insert the base on the runners located on each side of the adaptor (c1) then the drum holder (c2) (fig. 18).
m Do not clip on the base (c5) from below (fig. 19).
m Position your mixer vertically then insert the adaptor (c1) into the corresponding holes turning slightly until

it locks completely (fig. 20).

m Place the 2.5 | container under the vegetable cutter to collect the food (fig. 21).
m Connect the appliance to the mains socket.

3.2 Use
m Place the food into the feeder tude, guiding them using the pusher (¢3) (fig. 21).

m Set the button to maximum speed.

3.3 DISASSEMBLY
m Disconnect the appliance.

m To disassemble the drum holder (c2), press the button (c6) located at the front of the adaptor and remove

the feeder tube (fig. 22).

m Press the button (c7) at the rear to release the adaptor (c1) from the mixer (fig. 23).
m Remove the base (c5) by sliding it along the runners located at each side of the adaptor (c1) then the drum
holder (c2).

3.4 CLEANING
m The drum holder (¢2), drums (c8 €9 ¢10 c11 ¢12), drum locking ring (c4) and the pusher (c3) are dis-

hwasher safe.

m The mixer and the adaptor must be washed with a damp cloth.
= Note:

- Always use a the pusher (c3) to guide the food into the feeder tube, never your fingers, nor a fork,

spoon, knife or any other object.

- When putting away your vegetable cutter, you can slide the base over the feeder tube. (fig. 24).

4 - BLENDER ATTACHMENT ACCESSORY: mix, emulsify (depending on model)

4.1 ASSEMBLY

m To insert the blender attachment (d1), open the rear hatch (a5) (fig. 8).

m Insert the blender attachment and screw tightly (fig. 25).

m Connect the appliance.
4.2 Use

m Depending on the type of preparation, place the ingredients in the container provided (1 | bowl (e) or 2.5
I bowl (f) (depending on the model) or in a suitable container (bowl or beaker, preferably deep).

m When you blend directly in a container, remove the container from the heat source when mixing hot prepa-
rations.

m The food must cover at least the lower part of the blender attachment to guarantee effective functioning.

m The container must be filled to the maximum or two-thirds full to prevent spilling.

m To start, press the ‘whisk ejection’ button (a4) (fig. 27).

B Release the button (a4) before removing the blender attachment (d1) from the preparation to prevent
splashes.

m Practical advice:
- Never operate the blender attachment when empty.
- For fruit preparations, chop and deseed/destone the fruit first.
- Do not use the blender attachment with hard food such as ice, sugar, coffee grains, cereals and chocolate.
4.3 DISASSEMBLY

m Disconnect the appliance.

m Unscrew the blender attachment (fig. 28).
4.4 CLEANING

m The blender attachment can be washed in the dishwasher, in the lower basket with blades facing upwards
(take care as the blades are extremely sharp) (fig. 29).

5 - 150 ml Mini Chopper (E) (available as an additional accessory)
5.1 Assembly
m Place the blade unit (g2) on bowl (g1) (fig. 30).



5.2 Use

m Place the food in the bowl (g1), then fit the lid centre (g3), then the lid (g4).
m Connect the motor unit to the mini chopper (g) and press the Start or Turbo button (a4) (fig. 31).
m After use, remove the food.

5.3 Dismantling

Be careful not to touch the sharp blades when dismantling the appliance.
m Remove the motor unit, then the lid (g4) and then the lid centre (g3).
m Remove the blade unit (g2) taking it by its plastic part as it is extremely sharp.
m A Do not use this appliance for over 10 seconds if it is empty.

5.4 Cleaning

m AThe blades are very sharp.
m Always unplug the appliance before cleaning it.

m Never put the mini chopper lid in the dishwasher. (g4) (fig. 33).
m Never immerse these parts in water or place them under running water. Clean them with a damp sponge. (fig. 34).
m The other parts of the mini chopper (g1, g2 and g3) are dishwasher friendly (fig. 35)

m You may wash the body, the blades and the blade holder with a moist sponge and some washing-up liquid.

RECOMMENDATIONS

ACCESSORIES*
RECIPES depending on model INGREDIENTS SPEED MAX TIME
1 min 30 sec’ at
MULTI-BLADE P
WHIPPED WHISK a8/ 250 g UHT cream. minimum speed | g iy
CREAM WHISKS a6a then 1 min 30 sec
at maximum speed.
MULTI-BLADE ;
WHISK a8/ 4 °99 whites + Maximum speed. | 3 min.
WHISKS a6a 1 pinch of salt.
WHIPPED EGG WIRE WHISKS / - 30 30 secs
BEATERS a6aaéb |6 egg whites minimum 3t Secs ,
' maximum 1 min 1 min
(depending on model)
1 egg yolk, 1 teaspoon mild mustard, : )
MULTI-BLADE 1 tablespoon wine vinegar, satt, 1 nin 80 sec af
MAYONNAISE | WHISK a8/ pepper, 250 ml olive or sunflower oil. 5P y | 8 min.
! - then 1 min 30 sec
WHISKS a6a (All ingredients should be at room at maximum speed
temperature). peed.
1 kg strong white bread flour, 3 level | Gradually
MIXERS WITH teaspoons salt, 3 level teaspoons fast |increase the speed
WHITE BREAD | 1o\ \riiouT action or easy bake dried yeast, 4 for 2 min, then 4 min 50 sec’
DOUGH teaspoons sugar, optional (for added | maximum speed '
ROTATING BOWL |flavour and thicker crust), 600 ml for
lukewarm water. 2 min 50 sec’.
250 g strong white bread flour,
550 g rye flour, pinch of each of the
following grougd coriander, Cayenne -Gradua”}f[h g
epper, ground cumin, 100 g increase the spee:
ggR“Gn:N BREAD MIXERS a7 eaven*, 2 teaspoons salt, 1 sachet  [for 2 min, then 4 min 50 sec'.
u active dried yeast (granular type), 1 | maximum speed
teaspoon sugar, 500 ml warm water. | for 2 min 50 sec'.
* Dry leaven may not be available in all
countries.
Gradually
MIXERS WITH increase the speed
WHITE BREAD OR WITHOUT (1325 gkfl(t)ur%, 375t92v\éater, i for 2 min, then 4 min 50 sec.
DOUGH ROTATING BOWL | Poc< 1 yeash =2 g sat maximum speed
for 2 min 50 sec’.

s



ACCESSORIES*
RECIPES depending on model INGREDIENTS SPEED MAX TIME
100 g leeks, 100 g carrots, 100 g N | d
potatoes, 300 g water. ormal spee .
SOoupP BLENDER BASE Cook vegetables in salted water for Egﬁﬁf:(;ir) base 2 min.
20-25 minutes or until tender. )
VEGETABLE Potatoes, red beetroot, - -
«SLICE» CUTTER c8 carrots, cucumber, cabbage. Maximum speed. | 2 min.
«COARSE VEGETABLE Potatoes, red beetroot, : :
GRATING» CUTTER c9 carrots, cheese. Maximum speed. | 2 min.
«FINE VEGETABLE . .
GRATING» CUTTER ¢10 Cheese, carrots. Maximum speed. | 2 min.
;%%!,NDI%II;{,G TOA Dry foods (almonds, walnuts,
VEGETABLE hazelnuts, parmesan). . .
CUTTER o11 Maximum speed. | 2 min.
«CUTTING IN e
STRANDS» Potatoes.
VEGETABLE . :
«CRUSHING ICE» CUTTER ¢12 Ice. Maximum speed. | 1 min.
Garlic. herb . 704 of beef Standard speed of
arlic, herbs, onions, 70g of bee . . )
«CHOPPING» MINI CHOPPER cut up into 1x1x1 cm cubes t:: mixer function|3 sec'.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

The appliance has stopped working.

Your appliance is installed with a
micro-processor which controls the
power of the appliance. For safety
reasons, if the functioning time is too
long and/or if there is too much food
in the bowl, the appliance will stop
working.

To restart your appliance, turn the
button (a3) to position ‘0". Remove
part of the food.

Allow your appliance to cool down for
a few minutes. Then you can continue
to prepare your recipe.

My appliance does not turn on.

Your appliance is not plugged in.

Check the plug, power cable and
power supply.

The safety lock is on.

Turn the speed setting to ‘0" and then
turn on the appliance.

The turbo does not work

You have already reached the maximum
speed with the speed setting (a3)

The turbo allows you to directly reach
the maximum speed without using the
speed setting. (a3)

| am unable to attach the whisks (a6)
and dough hooks (a7)

Incorrectly attached

Ensure the accessories are correctly
attached (fig. 2).

The mixer attachment does not work.

Incorrect use: you have used the
speed setting instead of the ‘whisk
ejection’ button.

Use the button (a4) to operate the
mixer attachment function (fig.27).

RECYCLING

m Think of the environment!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
OLeave it at a local civic waste collection point.

o




Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein Gerét von KRUPS entschieden haben. Es ist nur furr die Zubereitung von
Lebensmitteln, den Hausgebrauch und den Gebrauch in geschlossenen Raumen bestimmt.

BESCHREIBUNG [ ]

a Riihrgerat c3 Stopfer

al Geréatekorper c4 Blockierring

a2 Turbotaste c6 FuB

a3 Geschwindigkeitsregler c6 Entriegelungsknopf des Trommeltragers

a4 Auswurf (vorderer Antrieb) c7 Entriegelungsknopf des Adapters
An/Aus Mixstabzubehor c8 Schneidetrommel

ab Verschlussklappe Heckantrieb c9 Grobraspeltrommel

a6 Ruhrbesen c10 Feinraspeltrommel
aba feine Riihrbesen c11 Reibetrommel
aBb grobe Ruhrbesen (je nach Modell) ¢12 Trommel zum Zerkleinern von Eis

a7 Knethaken
a8 Schneebesen (je nach Modell)

b Riihrstander mit Drehschiissel (je nach

d Stabmixer (je nach Modell)
d1 Mixerstab

Modell) e Schiissel 1 Liter

b1 Beweglicher Arm f Schiissel 2,5 Liter

b2 Korper des Rihrstanders . " i
b3 Schiissel 2,75 Liter g Zerkleinerer 150 ml (als Zubehor erhdltlich)
b4 Spatel gl Behalter

b5 Entriegelungsknopf des Rihrgerats g2 Messer

b6 Entriegelungsknopf des beweglichen Arms g3 Gegendeckel

¢ Schnitzelwerk (je nach Modell) g4 Deckel
c1 Adapter
c2 Trommeltrager

Lesen Sie bitte vor dem ersten Gebrauch die Sicherheitshinweise im beiliegenden Handbuch WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE, und anschlieBend die u. s. Gebrauchshinweise zum Gerét aufmerksam durch.

GEBRAUCH DES GERATS

1 - RUHRBESEN/KNETHAKEN/SCHNEEBESEN: Kneten, Mischen, Riihren, Emulgieren, Aufschlagen
1.1 MONTAGE

m Stellen Sie sicher, dass der Geschwindigkeitsregler (a3) auf der Position “0" steht (fig. 1).

m Stecken Sie die Enden der Riihrbesen (a6), der Knethaken (a7) oder des Schneebesens (je nach Modell)
(a8) in die hierzu vorgesehenen Offnungen. Der Schneebesen (je nach Modell) kann entweder in die linke oder
die rechte Offnung des Geritekdrpers gesteckt werden. Nach dem Einsetzen miissen die beiden Rithrbesen/
Knethaken dieselbe Lange besitzen. Sie sind richtig eingesetzt und eingerastet, wenn Sie ein ,Klick" hdren
(fig. 2).

m SchlieBen Sie das Gerét an.

1.2 GEBRAUCH

m Geben Sie die Zutaten je nach zu verarbeitender Menge in den mitgelieferten Behélter (je nach Modell Schiissel
mit 1 Liter (e) oder 2,5 Liter (f)) oder in einen geeigneten Behlter (Schiissel oder bevorzugt tiefer Becher).
Halten Sie die Riihrbesen (a6) oder Knethaken (a7) in den Behilter und schalten Sie das Gerdt mit dem
Schalter (a3) an.

Um beim Anschalten Spritzer zu vermeiden, besitzt Ihr Gerét fiir problematische Massen (Cremes und SoBen)
eine Antispritzfunktion.

Um sie zu verwenden:

- Die Zubehdrteile tief in die Masse eintauchen.

- Driicken Sie den Schalter (a3) nach links auf die Position M und halten Sie ihn dort (fig. 3).

- Lassen Sie den Schalter los, damit er wieder in die Position ,0* zurlickkehrt.

- Fahren Sie mit einer héheren Geschwindigkeit fort (fig. 4).

m Schalten Sie das Gerét mit dem Geschwindigkeitsregler (a3) ein. Steigern Sie Ihre Geschwindigkeit langsam in
dem MabBe, in dem sich die Masse verdickt (fig. 4). Ihr Gert besitzt einen Turbo-Schalter. Wenn Sie diesen driicken
(Taste a2), lauft Ihr Gerét sofort mit maximaler Leistung (fig. 5). Verwenden Sie das Gerét bei maximaler Geschwin-
digkeit oder auf der , Turbo"-Position nicht langer als 5 Minuten mit den Riihrbesen und mit den Knethaken.



1.3 DEMONTAGE

m Schalten Sie das Ger4t aus, bevor Sie die Rithrbesen aus der Masse nehmen (um Spritzer zu vermeiden).
Stellen Sie den Schalter wieder auf die Position 0. (fig 1)

m Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.

m Entfernen Sie die Riihrbesen, Knethaken oder den Schneebesen (je nach Modell), indem Sie auf die Auswurf-
taste driicken (a4) (fig. 6).
1.4 REINIGUNG

m Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.

m Entfernen Sie vor der Reinigung unbedingt die Riihrbesen, Knethaken oder den Schneebesen (je nach Modell),
(fig. 6).

m Reinigen Sie die Rilhrbesen, Knethaken oder den Schneebesen (je nach Modell) sofort nach der Verwendung,
um zu vermeiden, dass Reste von Eiern oder Ol daran kleben oder trocknen.

m Sie kdnnen die Riihrbesen, Knethaken oder den Schneebesen (je nach Modell) mit einem Schwamm und
Sptilmittel reinigen. Sie sind sptilmaschinenfest.

m Reinigen Sie den Geratekorper nur mit einem feuchten Schwamm und trocknen Sie ihn sorgfiltig ab.

m Reinigen Sie das Gerét niemals in der Spuilmaschine.

m Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Objekte mit Metallteilen.

m Tauchen Sie den Geratekorper niemals in Wasser (fig. 7).

2 - RUHRSTANDER MIT DREHSCHUSSEL: Kneten, Mischen, Riihren, Emulgieren, Aufschlagen
(je nach Modell)

2.1 MONTAGE

m Der Ruhrsténder wird mit dem Riihrgerzt mit Riihrbesen oder Knethaken verwendet. Beziehen Sie sich bezliglich
der Verwendung dieser Zubehorteile auf den Teil 1 — RUHRBESEN/KNETHAKEN/SCHNEEBESEN

m Verwenden Sie den Schneebesen nicht mit dem Rihrsténder.

m Wenn Sie das Riihrgerét mit dem Rihrstander verwenden wollen, 6ffnen Sie die hintere Klappe (a5) (fig. 8)
und stecken Sie das Produkt auf den beweglichen Arm, bis es einrastet (fig. 9).

m Driicken Sie auf den Knopf (b6) auf der Riickseite des Sténders, um den beweglichen Arm (b1) zu entriegeln
und klappen Sie ihn mit Hilfe des Handgriffs des Riihrgeréts nach oben (fig. 10).

m Schieben Sie die Riihrbesen oder Knethaken bis zum Anschlag hinein, den gezahnten in die gezahnte Offnung
(fig. 11).

m Schieben Sie den Spatel (b4) in den Schlitz des beweglichen Arms. Dieser Spatel fiihrt die Zutaten immer
wieder in die Mitte der Schiissel zurtick (fig. 12).

m Setzen Sie die Schussel ein.

m Entriegeln Sie den beweglichen Arm (b1), indem Sie auf den Knopf (b6) auf der Riickseite des Standers
driicken, und driicken Sie ihn nach unten, bis er einrastet (fig. 13).

m Die Neigung und Rotation der Schissel sorgen fiir optimales Riihren und Kneten.

m SchlieBen Sie das Riihrgerét an.

2.2 GEBRAUCH

m Geben Sie die Zutaten je nach Menge in den mitgelieferten Behilter (Schiissel (b3)).

m Schalten Sie das Gerét mit dem Geschwindigkeitsregler (@3) ein. Steigern Sie Ihre Geschwindigkeit langsam
in dem MaBe, in dem sich die Masse verdickt (fig. 4). Inr Gerét besitzt einen Turbo-Schalter. Wenn Sie diesen
driicken (Taste a2), lauft Ihr Gerét sofort mit maximaler Leistung (fig. 5).

= Anmerkungen:

- Lassen Sie das Ruhrgerat nicht laufen, wenn der bewegliche Arm (b1) hochgeklappt ist.

- Verwenden Sie das Gerét bei maximaler Geschwindigkeit oder auf der , Turbo“-Position nicht langer als 5
Minuten mit den Ruhrbesen oder 5 Minuten mit den Knethaken.

- Die maximale Teigmenge inklusive aller Zutaten betragt 2 kg auf der Grundlage von 1 kg Mehl fir Hefeteig
und 750 g Mehl fiir Murbeteig.

2.3 DEMONTAGE

m Trennen Sie das Ruhrgerét nach der Verwendung vom Stromnetz.

m Driicken Sie auf den Knopf (b6) auf der Riickseite des Standers, um den beweglichen Arm (b1) zu entriegeln
und klappen Sie ihn mit Hilfe des Handgriffs des Riihrgerats nach oben (fig. 14).

m Entfernen Sie die Riihrbesen oder Knethaken (fig. 15). Entfernen Sie die Schiissel.

m Um das Riihrgerat zu entfernen, driicken Sie auf den Knopf (b5) und nehmen Sie es ab (fig. 16).

2.4 REINIGUNG
m Die Schussel, der Spatel, die Riihrbesen und Knethaken sind spilmaschinenfest.
m Der Rihrstander und das Rihrgerdt miissen mit einem feuchten Lappen gereinigt werden.

3 - SCHNITZELWERK: Raspeln, Schneiden, Eis zerkleinern, Reiben (je nach Modell)
3.1 MONTAGE
m Wihlen Sie je nach Lebensmittel und gewtinschtem Ergebnis eine der folgenden Trommeln:



Trommel ¢8: Schneiden: Kartoffeln, Rote Beete, Karotten, Gurken, Kohl / Trommel ¢9:Grob raspeln: Kartoffeln,
Rote Beete, Karotten, Kése / Trommel ¢10: Fein raspeln: Kése, Karotten / Trommel c11: Mahlen: trockene
Lebensmittel (Mandeln, Walniisse, Haselniisse, Parmesan); Reiben: Kartoffeln / Trommel c12: Zerkleinern: Eis
m Stecken Sie den Adapter (c1) auf den Trommelhalter (¢2) und stecken Sie die gew&hlte Trommel in die Trom-
mel6ffnung, indem Sie sie leicht drehen, so dass sie korrekt an ihrem Platz sitzt. Positionieren Sie dann den
Blockierring fiir die Trommeln (c4) (fig. 17).
m Schieben Sie den FuB auf die Schienen auf beiden Seiten des Adapters (c1), dann des Trommeltragers (c2)
(fig. 18).
m Den FuB (c5) nicht von unten darauf klipsen (fig. 19).
m Halten Sie |hr Riihrgerét vertikal, stecken Sie dann den Adapter (c1) in die hierzu vorgesehenen Lécher, indem
Sie ihn leicht bis zum Anschlag drehen (fig. 20).
m Stellen Sie den 2,5 Liter Behalter unter das Schnitzelwerk, um die Lebensmittel aufzufangen (fig. 21).
m Stecken Sie das Gerét an.
3.2 GEBRAUCH
m Geben Sie die Lebensmittel in den Einfiillstutzen und schieben Sie mit dem Stopfer nach (c3) (fig. 21).
m Stellen Sie den Schalter auf maximale Geschwindigkeit.
3.3 DEMONTAGE
m Trennen Sie das Gerit vom Stromnetz.
m Driicken Sie auf den Knopf (¢6) auf der Vorderseite des Adapters und nehmen Sie den Einfiillstiitzen ab, um
den Trommelhalter (€2) zu demontieren (fig. 22).
m Driicken Sie auf den Knopf (c7) auf der Riickseite, um den Adapter (c1) vom Ruhrgerat zu trennen (fig. 23).
m Entfernen Sie den FuB (c5), indem Sie ihn auf den Schienen an beiden Seiten des Adapters (c1), dann des
Trommelhalters (€2), entlang schieben.
3.4 REINIGUNG
m Der Trommelhalter (c2), die Trommeln (c8 ¢9 ¢10 c11 ¢12), der Blockierring der Trommeln (c4) und der
Stopfer (c3) sind spiilmaschinenfest.
m Das Ruhrgerét und der Adapter missen mit einem feuchten Lappen gereinigt werden.
Anmerkungen:
- Benutzen Sie stets den Stopfer, um die Lebensmittel in den Einflillstutzen zu schieben, niemals die
Finger oder irgendwelche Utensilien wie Gabeln, L&ffel oder Messer.
- Wenn Sie |hr Schnitzelwerk verstauen, kénnen Sie den FuB auf den Einfiillstutzen stecken (fig. 24).

4 - STABMIXER: Mixen, Emulgieren (je nach Modell)
4.1 MONTAGE
m Um den Mixstab (d1) einzusetzen, 6ffnen Sie die Klappe auf der Riickseite (a5) (fig. 8).
m Setzen Sie den Mixstab ein und drehen Sie ihn fest (fig. 25).
m SchlieBen Sie das Gerét an.

4.2 GEBRAUCH

m Geben Sie die Zutaten je nach zu verarbeitender Menge in den mitgelieferten Behélter (je nach Modell
SchUss)eI mit 1 Liter (e) oder 2,5 Liter (f)) oder in einen geeigneten Behélter (Schiissel oder bevorzugt tiefen
Becher).

m Nehmen Sie den Garbehlter von der Hitzequelle, um heiBe Gerichte zu mixen, wenn Sie direkt in einem
Behalter mixen.

m Das Gericht muss zumindest den unteren Teil des Stabmixers bedecken, damit das Mixen effizient ist.

m Der Behélter darf maximal zu zwei Drittel gefiillt sein, um nicht tiberzulaufen.

m Zum Anschalten driicken Sie die Auswurftaste fiir Riihrbesen/Knethaken (a4) (fig. 27).

m Lassen Sie den Knopf (a4) los, bevor Sie den Mixstab (d1) aus der Masse nehmen. So vermeiden Sie Spritzer.
Praktische Tipps:
- Lassen Sie den Stabmixer nie leer laufen.
- Stellen Sie das Geriit nie auf dem Mixstab ab.
- Arbeiten Sie nie mit dem Mixstab in heiBem Fett.
- Lassen Sie den Mixstab nie trocken laufen.
- Lassen Sie den Mixstab nie langer wie eine Minute laufen.
- Schneiden und Entkernen Sie die Friichte bei Massen auf Fruchtbasis zuvor.
- Verwenden Sie den Stabmixer nicht fiir harte Lebensmitten wie Eiswiirfel, Zucker, Kaffeebohnen, Getreide und Schokolade.
4.3 DEMONTAGE

m Trennen Sie das Gerit vom Stromnetz.

m Schrauben Sie den Mixstab ab (fig. 28).

o



4.4 REINIGUNG
m Der Stabmixer kann im unteren Korb der Sptilmaschine mit den Klingen nach oben gereinigt werden. Sorgen
Sie dafiir, dass der Mixstab gut trocknet. (Achtung: Die Klingen sind extrem scharf.) (fig. 29).

5 - Zerkleinerer 150 ml (G) (als Zubehor erhdltlich)
5.1 MONTAGE
m Setzen Sie das Messer (g2) auf die Achse des Behdlters (g1) (fig. 30).
5.2 GEBRAUCH
m Geben Sie die Lebensmittel in den Behlter (g1), setzen Sie den Gegendeckel (g3) darauf, dann den Deckel (g4).
m Montieren Sie den Motorblock auf den Zerkleinerer (g) und driicken Sie auf den Einschaltknopf (a4) (fig. 31)
m Entnehmen Sie anschlieBend die Lebensmittel.
5.3 DEMONTAGE
Bei der Zerlegung auf die Schneidemesser achten.
m Entfernen Sie den Motorblock, dann den Deckel (g4), dann den Gegendeckel (g3).
m Entfernen Sie das Messer (g2); greifen Sie es dazu am Kunststoffteil.
m A Lassen Sie dieses Zubehor nicht leer oder langer als 10 Sekunden laufen.
5.4 REINIGUNG
m A Die Klingen sind sehr scharf.
m Trennen Sie das Gerét stets vom Stromnetz, bevor Sie es reinigen.
m Reinigen Sie den Deckel des Zerkleinerers nicht in der Spiilmaschine (g4) (fig. 33).
m Tauchen Sie diese Teile nicht in Wasser, halten Sie sie nicht unter laufendes Wasser. Reinigen Sie sie mit einem
feuchten Schwamm. (fig. 34).
m Die restlichen Teile des Mini-Fleischwolfs (g1, g2 und g3) kénnen in der Spiilmaschine gespiilt werden (fig. 35).
m Sie kénnen das Gehduse, die Messer und den Messerhalter mit einem feuchten Schwamm und etwas Spiilmittel reinigen.

TIPPS

REZEPTE ZUBEHOR ZUTATEN GESCHWINDIGKEIT MAX. ZEIT
1 Min. 30 Sek.
SCHNEEBESEN / B Mindestgeschwindigkeit, .
SCHLAGSAHNE RUHRBESEN 250 g H-Sahne. dann 1 Min. 30 Sek. 3 Min.
maximale Geschwindigkeit.
SCHNEEBESEN |4 EiweiB + 1 Prise Salz. Gaimale digket 3 Min.
FEINE RUHRBESEN /
EISCHNEE GROBE 6 EiweiB mindestens 30 Sek. 30 Sek.
hRAUg'TI)BESEN (je nach © maximal 1 Min. 1 Min.
odel
1 Min.
SCHNEEBESEN/ |1 Eigelb, 1 TL Senf, 1 EL Essig,[Mindestgeschwindigkeit, .
MAYONNAISE |- oRFSEN 1/4 Liter O, Salz. Preffer dann 1 Min, 30 Sek S Min.
maximale Geschwindigkeit.
Die Geschwindigkeit
KNETHAKEN MIT 1 kg Mehl, 1 Packchen 2 Min. lang langsam 4 Min
WEISSBROTTEIG [ODER OHNE Trockenhefe, 20 g Salz, 600 g |steigern, dann maximale '
DREHSCHUSSEL Wasser. Geschwindigkeit 50 Sek.
2 Min. 50 Sek.
250 g Mehl Typ 55, ; ndiake
550 g Roggenmehl, Koriander, Eﬂﬁﬁ;ﬁhv]’;?gg:ﬂt )
DEUTSCHER KNETHAKEN Piment, Kummel, 100 steigérn ann maximale 4 Min.
BROTTEIG trockener Sauerteig, 2 TL Salz, Geschvs}indigkeit 50 Sek.
1 Packchen Trockenhefe, 1 TL .
Zucker, 0,5 L Wasser. 2 Min. 50 Sek.
KNETHAREN MIT 625 g Mehl, 375 g Wasser. Elﬁﬂﬁﬁ:‘ﬁhv'v‘;?‘glggﬁ‘n 4 Min.
WEISSBROTTEIG |[ODER OHI\IJ'E 1 Beutel Héfe, 25 g Salz ' sGtelgehrn,. dannkmammale 50 Sek.
DREHSCHUSSEL 5 oamagket
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REZEPTE ZUBEHOR ZUTATEN GESCHWINDIGKEIT MAX. ZEIT
100 g Lauch, 100 g Karotten, |Standardgeschwindigkeit

SUPPE MIXERFUSS 100 g Kartoffeln, 300 g der Mixerfunktion (Taste |2 Min.
Wasser. ad).
Kartoffeln, Rote Beete, Maximale .

»SCHNEIDEN® | SCHNITZELWERK Karotten, Gurken, Apfel, Kohl. | Geschwindigkeit. 2 Min.

,GROB Kartoffeln, Rote Beete, Maximale .

RASPELN® SCHNITZELWERK | Karotten, Kase. Geschwindigkeit. 2 Min.

»FEIN R Maximale .

RASPELN“ SCHNITZELWERK Kase, Karotten. Geschwindigkeit. 2 Min.
Trockene Lebensmittel

»MAHLEN* (Mandeln, Walniisse, i

SCHNITZELWERK ~ [Haselnisse, Parmesan). Maximale 2 Min.
Geschwindigkeit.
[

»REIBEN Kartoffeln.

»EIS ) Maximale .

ZERKLEINERN | SCHNITZELWERK. [ Eis. Geschwindigkeit. 1 Min.
Knoblauch, Kriuter, Zwiebeln, e

«ZERKLEINERN» | ZERKLEINERER 70'g in Wiirfel von 1xix1 om | otandardgeschwindigkeit| g g\
geschnittenes Rindfleisch der Mixerfunktion a4.

FALLS PROBLEME AUFTRETEN

PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

Das Gerit funktioniert nicht mehr.

Ihr Gerét ist mit einem Mikroprozessor

ausgestattet, der die Betriebsleistung
steuert. Aus Sicherheitsgriinden
schaltet sich das Gerat ab, wenn die
Betriebszeit und/oder die Belastung
zu groB ist.

Um das Gerit erneut in Betrieb zu
nehmen, stellen Sie den Regler (a3)
auf die Position ,0“. Entnehmen Sie
einen Teil der Masse.

Lassen Sie das Gerét einige Minuten
ruhen. Sie kénnen die Zubereitung nun
fortsetzen.

Das Gert schaltet sich nicht ein.

Das Geriit ist nicht an das Stromnetz

angeschlossen.

Priifen Sie den Anschluss des Geréts
an das Stromnetz und die anliegende
Spannung.

Die Sicherung ist eingerastet.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf ,0" und schalten Sie das Gerét
erneut ein.

Die Turbofunktion funktioniert nicht.

Sie haben am Regler (a3) bereits die
maximale Geschwindigkeit eingestellt.

Die Turbofunktion ermdglicht es, die
maximale Geschwindigkett einzustellen,
ohne den Regler zu bewegen (a3)

Die Riihrbesen (a6) und Knethaken
(a7) lassen sich nicht aufsetzen.

Falsche Positionierung.

Achten Sie bei der Montage auf die
korrekte Anordnung (Abb. 2).

Der Stabmixer funktioniert nicht.

Falsche Handhabung: Sie haben den

Geschwindigkeitsregler anstatt der

Auswurftaste fiir Riihrbesen/Knethaken
betétigt.

Verwenden Sie die Taste (a4), um
die Stabmixer-Funktion einzuschalten
(Abb. 27).

RECYCLING

m Denken sie an den Umweltschutz!
® Ihr Gerat enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.

2 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde ab.
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Wij danken u voor de aanschaf van een apparaat uit het KRUPS assortiment. Dit apparaat is uitsluitend

geschikt voor het bereiden van voedsel en voor huishoudelijk gebruik.

| | DESCRIPTION

a Mixer c2 Trommelhouder
al Motorblok c3 Aandrukker
a2 Turbo c4  Afsluitring
a3 Snelheidsknop c5 Voet
a4 Eject-knop voor de accessoires Aan/uit c6 Ontgrendelingsknop trommelhouder

hulpstuk mixervoet

c7 Ontgrendelingsknop adapter

ab Klepje op de achterkant c8 Snijtrommel
a6 Kloppers c9 Grove rasptrommel
a6a Draadkloppers ¢10 Fijne rasptrommel
a6b Bandkloppers (afhankelijk van het model) c11 Pureertrommel
a7 Kneedhaken ¢12 Crushtrommel
a8  Garde(afhankeljk van het model) d Mixervoet (afhankelijk van het model)
b Accessoire houder met draaiende kom d1  Mixervoet
(afhankelijk van het model) e Kom1l
b1 Verstelbare arm
b2 Motorblok van de accessoire houder f Kom25I
b3 Kom 2.75 | g Mini-hakker (afhankelijk van het model)
b4 Spatel g1 Kom
b5  Ontgrendelingsknop mixer g2 Mes
b6 Ontgrendelingsknop verstelbare arm g3 Onderste deel van het deksel
¢ Groentesnijder (afhankelijk van het model) g4 Deksel
c1 Adapter

Alvorens het apparaat te gebruiken, lees aandachtig de veiligheidsinstructies in het bijgevoegde boekje « BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES » en vervolgens de gebruiksaanwijzing van het apparaat hieronder.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

1 - KLOPPER/KNEEDHAAK/GARDE: kneden, mengen, klutsen, kloppen
1.1 MONTAGE

m Controleer of de snelheidsknop (a3) op « 0 » staat (fig. 1).

m Steek de stang van de kloppers (a6) of de kneedhaken (a7) of de garde (afhankelijk van het model) (a8)
in de daarvoor bestemde openingen. U kunt de garde (afhankelijk van het model) in de linker- of rechte-
ropening van het motorblok steken. Als u de kloppers correct plaatst, moeten ze even lang zijn. Duw tot u
“klik"hoort (fig. 2).

m Steek de stekker in het stopcontact.

1.2 Gebruik

m Plaats de ingrediénten in de meegeleverde kom (kom1l (e) of kom 2.5 | (f) afhankelijk van het model) of in
een geschikte kom (bij voorkeur een diepe kom).

Steek de kloppers (a6) of de kneedhaken (a7) in de kom en zet het apparaat aan met de snelheidsknop (a3).
Het apparaat is voorzien van een antispatfunctie voor delicate bereidingen en om spatten en morsen te
voorkomen.

Om deze functie te gebruiken:

- steek de accessoires diep genoeg in de bereiding.

- druk op de snelheidsknop (a3), draai de knop naar links op de stand M en houd de knop ingedrukt (fig. 3).
- laat de snelheidsknop los om deze terug op « 0 » te zetten.

- zet de bereiding voort en kies een hogere snelheid (fig. 4).

m Zet het apparaat aan met de snelheidsknop (a3). Verhoog de snelheid naarmate de bereiding dikker wordt
(fig. 4). Uw apparaat is voorzien van een Turbo-knop. Met een simpele druk op deze knop (a@2) verhoogt
u de kracht van het apparaat (fig. 5). Gebruik het apparaat met de kloppers en kneedhaken nooit langer
dan 5 minuten ononderbroken op de maximumsnelheid of Turbo-stand.
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1.3 DEMONTAGE

m Zet het apparaat uit alvorens de kloppers uit de bereiding te halen (zo voorkomt u spatten). Zet de snel-
heidsknop terug op « 0 » (fig. 1).

m Trek de stekker uit het stopcontact.

m Druk op de eject-knop en maak de kloppers, de kneedhaken of de garde (afhankelijk van het model) los -
(a4) (fig. 6).
1.4 REINIGEN

m Trek de stekker uit het stopcontact.

m Maak de kloppers, de kneedhaken of de garde (afhankelijk van het model) eerst los alvorens ze schoon te
maken (fig. 6).

m Maak de kloppers, de kneedhaken of de garde (afhankelijk van het model) onmiddellijk schoon na gebruik
zodat de ei- of olieresten niet aankoeken of opdrogen.

m U kunt de kloppers, de kneedhaken of de garde (afhankelijk van het model) met een spons en afwasmiddel
schoonmaken. Ze kunnen in de vaatwasser.

m Maak het motorblok uitsluitend met een vochtige spons schoon en droog het onderdeel goed af.

m Plaats het apparaat nooit in de vaatwasser.

m Gebruik geen schuursponsjes of metalen voorwerpen.

m Dompel het apparaat nooit in water (fig. 7).

2 - ACCESSOIRE HOUDER MET DRAAIENDE KOM: kneden, mengen, klutsen, kloppen
(afhankelijk van het model)
2.1 MONTAGE
m Als u de kloppers of kneedhaken gebruikt, kunt u de mixer in de houder plaatsen. In paragraaf 1 — KLOPPER/
KNEEDHAAK/GARDE wordt uitgelegd hoe u deze accessoires moet gebruiken.
m Gebruik de houder nooit met de garde.
m Open het klepje op de achterkant van de mixer (a5) (fig. 8) en schuif de mixer op de verstelbare arm tot
deze vastklikt (fig. 9).
m Druk op de knop (b6) aan de achterkant van de houder om de verstelbare arm te ontgrendelen (b1), neem
het handvat van de mixer vast en kantel de arm (fig. 10).
m Plaats de kloppers of de kneedhaken of de garde tot ze vastklikken. Steek het getande accessoire in de
getande opening (fig. 11).
m Schuif het heft van de spatel (b4) in de gleuf van de verstelbare arm. Deze spatel duwt alle ingrediénten
naar de mengzone van de kom (fig. 12).
m Plaats de kom.
m Druk op de knop (b6) aan de achterkant van de houder om de verstelbare arm te ontgrendelen (b1) en
laat de arm zakken (fig. 13).
m De helling en de draaiende de kom zorgen ervoor dat de ingrediénten goed gemengd en gekneed worden.
m Steek de stekker van de mixer in het stopcontact.
2.2 GEBRUIK
m Plaats de ingrediénten in de meegeleverde kom (kom (b3))
m Zet het apparaat aan met de snelheidsknop (a3). Verhoog de snelheid naarmate de bereiding dikker wordt
(fig. 4). Uw apparaat is voorzien van een Turbo-knop. Met een simpele druk op deze knop (a2) verhoogt
u de kracht van het apparaat (fig. 5).
m Opmerkingen:
- Laat de verstelbare arm (b1) eerst zakken alvorens de mixer aan te zetten.
- Gebruik het apparaat met de kloppers of de kneedhaken nooit langer dan 5 minuten ononderbroken op
de maximumsnelheid of Turbo-stand.
- U kunt maximum 2 kg deeg (alle ingrediénten inbegrepen) maken. U gebruikt 1 kg meel voor gistdeeg en
750g meel voor kruimeldeeg.
2.3 DEMONTAGE
m Trek de stekker uit het stopcontact na gebruik.
m Druk op de knop (b6) aan de achterkant van de houder om de verstelbare arm te ontgrendelen (b1), neem
het handvat van de mixer vast en duw de arm omhoog (fig. 14).
m Verwijder de kloppers en de kneedhaken (fig. 15). Verwijder de kom.
m Druk op de knop (b5) en maak de mixer los (fig. 16).
2.4 REINIGEN
m De kom, de spatel de kloppers en de kneedhaken kunnen in de vaatwasser.
m De houder en de mixer moeten met een vochtige doek schoongemaakt worden.

3 - GROENTESNIIDER : raspen, snijden, crushen, pureren (afhankelijk van het model)
3.1 MONTAGE
m Kies een trommel. Houd rekening met het soort voedsel en het gewenste resultaat:
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Trommel ¢8 : snijden: aardappelen, rode bieten, wortelen, komkommer, kool / Trommel ¢9 : grof raspen:

aardappelen, rode bieten, wortelen, kaas / Trommel c10 : fijn raspen: kaas, wortelen / Trommel c11 :

malen: droge voeding (amandelen, noten, hazelnoten, Parmezaanse kaas); pureren: aardappelen / Trommel

c12 : crushen : ijs.

m Klik de adapter (c1) op de trommelhouder (€2) vast en plaats de gekozen trommel in de trommelruimte. Draai
de trommel voorzichtig tot deze correct in de ruimte zit. Plaats vervolgens de afsluitring (c4) (fig. 17).

m Schuif de voet in de gleuven van de adapter (c1) en de trommelhouder (c2) (fig. 18).

m Schuif de voet (c5) altijd zijwaarts over de adapter (fig. 19).

m Zet uw mixer rechtop en steek de adapter (c1) in de daarvoor voorziene openingen. Draai de mixer voor-
zichtig tot deze volledig vast zit. (fig. 20).

m Plaats de kom 2.5 | onder de groentesnijder om het voedsel op te vangen (fig. 21).

m Steek de stekker in het stopcontact.
3.2 GEBRUIK

m Doe het voedsel in de koker en duw het voedsel met de aandrukker naar beneden (c3) (fig. 21).

m Zet de snelheidsknop op de maximumsnelheid.
3.3 DEMONTAGE

m Trek de stekker uit het stopcontact.

m Druk op de knop (c6) aan de voorkant van de adapter en verwijder de koker om de trommelhouder (c2) te
demonteren. (fig. 22).

m Druk op de knop (€7) aan de achterkant om de adapter (c1) van de mixer los te maken (fig. 23).

m Schuif de voet (c5) over de gleuven van de adapter (c1) en de trommelhouder (€2) en verwijder de voet.
3.4 REINIGEN

m De trommelhouder (c2), de trommels (c8 €9 ¢10 c11 ¢12), de afsluitring (c4) en de aandrukker (€3) kunnen
in de vaatwasser.

m De mixer en de adapter moeten met een vochtige doek schoongemaakt worden.
Opmerkingen :
- Gebruik steeds de aandrukker om het voedsel in de koker naar beneden te duwen. Gebruik nooit

uw vingers, vorken, lepels, messen of andere voorwerpen.

- Wanneer u uw groentesnijder opbergt, kunt u de voet over de koker schuiven (fig. 24).

4 - MIXERVOET: mixen, kneden (afhankelijk van het model)
4.1 MONTAGE

m Open het klepje op de achterkant (a5) en monteer de mixervoet (d1) (fig. 8).

m Plaats de mixervoet en schroef de mixervoet stevig vast (fig. 25).

m Steek de stekker in het stopcontact.
4.2 GEBRUIK

m Plaats de ingrediénten in de meegeleverde kom (kom1l (e) of kom 2.5 | (f) afhankelijk van het model) of in
een geschikte kom (bij voorkeur een diepe kom).

m Wanneer u een gewone kookkom gebruikt, haal deze van het vuur om warme bereidingen te mixen.

m De bereiding moet minimaal de onderkant van de mixervoet bedekken om te garanderen dat het mixen
efficiént gebeurt.

m Vul de kom nooit voor meer dan 2/3e om overlopen te voorkomen.

m Om het apparaat aan te zetten, drukt u op de eject-knop voor de kloppers (a4) (fig. 27).

m Laat de knop (a4) los alvorens de mixervoet (d1) uit de bereiding te halen om spatten te voorkomen.
Praktische tips:
- Zet de mixervoet nooit aan als u er niets mee mixt.
- Voor bereidingen met fruit dient u het fruit eerst in stukken te snijden en te ontpitten.
- Gebruik de mixervoet nooit voor het hakken van harde ingrediénten zoals ijsblokjes, suiker, koffiebonen,

granen of chocolade.

4.3 DEMONTAGE

m Trek de stekker uit het stopcontact.

m Schroef de mixervoet los (fig. 28).
4.4 REINIGEN

m De mixervoet kan, met de messen naar boven, in de onderste mand van de vaatwasser schoongemaakt
worden (opgelet: de messen zijn zeer scherp) (fig. 29).

5 - Mini-hakker 150 ml (G) (beschikbaar als accessoire)

5.1 MONTAGE
m Plaats het mes (g2) op de as van de kom (g1) (fig. 30).
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5.2 GEBRUIK

m Doe de ingrediénten in de kom (g1), plaats eerst het onderste deel van het deksel (g3) en vervolgens het deksel (g4).

m Sluit het motorblok aan op de mini-hakker (g) en druk op de aan-schakelaar (a4) (fig. 31).
m Haal het voedsel uit de kom na gebruik.

5.3 DEMONTAGE

Oppassen voor scherpe messen tijdens de demontage.
m Verwijder het motorblok (g4), het deksel en het onderste deel van het deksel (g3).
m Neem het mes (g2) bij het plastic gedeelte vast en verwijder het.
m A Het accessoire niet leeg of langer dan 10 seconden gebruiken.

5.4 SCHOONMAKEN

m A de messen zijn zeer scherp.
m Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.
m Plaats het deksel van de mini-hakker nooit in de vaatwasser. (g4) (fig. 33).

m Dompel ze niet onder in water en houd ze niet onder de kraan. Maak ze met een vochtige spons schoon (fig. 34).

m De andere delen van de mini hakmolentje (g1, g2 et g3) kunnen in de vaatwasser gewassen worden (fig. 35).
m U kunt het toestel ,de messen en de meshouder met een vochtige spons en met vaatwasmiddel wassen.

TIPS

aardappelen, 300gr

snelheid (knop a4).

RECEPTEN ACCESSOIRES INGREDIENTEN SNELHEID MAX.TUD
1 min. 30 op

SLAGROOM GARDE/ 250gr UHT-room. minimumsnelheid en 1 min. | 3 min.
KLOPPERS 30 op maximumsnelheid.

GARDE ‘1‘ :::’:'Itf}:z:ut Maximumsnelheid. 3 min.

OPGEKLOPT I hRiADKLOPPERS /

EIWIT BANDKLOPPERS 6 eiwitien 30 sec op minimumsnelheid | 30 sec
(aﬂ:ja%elijk van het 1 min op maximumsnelheid | 1 min
mode!

1eigeel, 1 koffielepel .
1 min. 30 op

mavonNaise | SARDE/ mosterd, 1 S0eplepel | vnjmumsnelheid en 1 min. | 3 min.
KLOPPERS 2510;“' 0Iiép per, 30 op maximumsnelheid.
KNEEDHAKEN 1kg meel, 1 zakje | Voerdesnehed =

BROODDEEG | MET OF ZONDER | droge gist, 20gr zout, g;dé’;ingmngg g;'e'de'“" 4 min. 50
DRAAIENDE KOM 600gr water. maximumsnelheid.

250gr meel type 55,
ng.’fnr drgg%zng:el’ Voer de snelheid
Il r r i i i
el ' gedurende 2 min. geleidelijk
DUITS komijn, 100gr droge :
BROODDEEG | NEEDHAKEN gist, 9 koffislepels gprh%aré oo 4 min. 50
zout, 1 zakje droge . P
gist, 1 koffielepel maximumsnelheid.
suiker, 0,51 water.
KNEEDHAKEN ggg g me;al, Vogr de (sineQIhei_d eidelil
g water, gedurende 2 min. geleideljj .

BROODDEEG MET OF ZONDER 1 2akie gist, op, dan 2 min. 50 op 4 min. 50

DRAAIENDE KOM 25 g zout. maximumsnelheid.
100gr prei, 100gr
SOEP MIXERVOET wortelen, 100gr | Normale 2 min.

water.




RECEPTEN ACCESSOIRES INGREDIENTEN SNELHEID MAX.TUD
Aardappelen, rode bieten, Maximum .
«SNLDEN> GROENTESNLDER wortelen, komkommer, kool. snelheid. 2 min.
«GROF Aardappelen, rode bieten, Maximum .
RASPEN» GROENTESNUDER wortelen, kaas. snelheid. 2 min.
«FLUN Maximum .
RASPEN» GROENTESNIJDER Kaas, wortelen. snelheid. 2 min.
Droge voeding (amandelen,
noten, hazelnoten, Maxi
«MALEN» GROENTESNUDER | (Parmezaanse kaas). axl'r:“‘.g" 2 min.
snelheid.
«PUREREN»
Aardappelen.
«CRUSHEN» GROENTESNUDER | Ijs. Maximum 1 min.
snelheid.
. Look, tuinkruiden, uien, 70g .
«GEHAKTMO MINI HAKKER rundvlees gesneden in blokjes Normalel snelheid 3 sec.
LEN» van 1x1x1 om van de mixer (a4).

IN GEVAL VAN PROBLEMEN

PROBLEEM

OORZAAK

OPLOSSING

Het apparaat stopt met werken.

Het apparaat is uitgerust met een
microprocessor die het vermogen in
werking controleert. Bij een te lange
werkingsduur en/of een te hoge
belasting schakelt uw apparaat zich
veiligheidshalve automatisch uit.

Om het apparaat opnieuw te starten,
zet u de knop (a3) opnieuw op « 0 ».
Verwijder een deel van de bereiding.
Laat het apparaat enkele minuten
rusten. Vervolgens kan u uw bereiding
afwerken.

Het apparaat start niet.

Het apparaat is niet aangesloten.

Controleer of de stekker goed in
het stopcontact zit en of u de juiste
spanning gebruikt.

De beveiliging is ingeschakeld.

Zet de snelheidsknop op « 0 » en
gebruik de knop vervolgens om het
apparaat weer aan te zetten.

De Turbo-knop werkt niet.

De snelheidsknop (a3) staat al op de
maximumsnelheid.

Met de Turbo-knop selecteert u
onmiddellijk de maximumsnelheid
zonder dat u daarvoor de
snelheidsknop (a3) hoeft te gebruiken.

Het lukt niet om de kloppers (a6) en
kneedhaken (a7) op het apparaat te
monteren.

De accessoires zijn slecht geplaatst.

Plaats de accessoires in de goede
richting (fig. 2).

De mixervoet werkt niet.

Verkeerde bediening: u heeft de
snelheidsknop gebruikt in plaats van
de eject-knop voor de accessoires.

Gebruik de knop (a4) om de mixervoet
in werking te stellen (fig. 27).

RECYCLEREN

Draag bij tot de behoud van het milieu!
E(.D Uw apparaat bevat veel materiaal dat voor recycling / hergebruik geschikt is.
D Lever het in bij een milieuvriendelijk verzamelpunt.
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Tak fordi du har valgt et apparat fra KRUPS, som udelukkende er fremstillet til indendersbrug og
tilberedning af madvarer i hjemmet.

BESKRIVELSE

a Handmikser c2 Tromleholder
al Apparatets hoveddel c3 Skubber
a2 Turbo c4 Stopring
a8 Hastighedsvaelger ¢ Fod
a4 Udskubning af pisker c6 Knap til afmontering af tromleholder
Teend/Sluk for mikserfod c7 Knap til afmontering af adapter
ab Bagdeksel c8 Tromle til skiver
a6 Piskere c9 Tromle til grov rivning
a6a Tradpiskeris ¢10 Tromle til fin rivning
a6b Kraftige piskeris (afhaengig af model) c11 Tromle til pulver/strimler
a7 Dejkroge c12 Tromle til at knuse is
a8 Ballonpiskeris (athzengig af model) d Mikserfod (Afhaengig af model)
b Tilbehegr: Stand med drejeskal (Afhzengig d1  Mikserfod
atmoded) e Skal 11 (Afhangig af model)
b2 Hoveddel af stand f Skal 2,5 | (Afhaengig af model)
b3 Skal 2,75 | g Minihakker (Afhaengig af model)
b5 Knap t!l afmonter!ng af handmikser g2 Kniv
b6 Knap til afmontering af leddelt arm g3 Underlag
c Gronsagsskeerer (Afheengig af model) g4 Lag
c1 Adapter

For brug af apparatet ber du leese sikkerhedsforskrifterne i det medfelgende heefte VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNIN-
GER neje, og derefter brugsanvisningerne for apparatet nedenfor.

BRUG AF APPARATET

1 - PISKERE/DEJKROGE/BALLONPISKERIS: Zlte, blande, emulgere, piske
1.1 MONTERING

m Kontroller, at hastighedsveelgeren (a3) er i positionen "0" (fig. 1).

m Indseet skafterne pa piskerne (a6), dejkrogene (a7) eller ballonpiskeriset (afheengig af model) (a8) i de
dertil indrettede abninger. Ballonpiskeriset (afhzengig af model) kan anbringes i den hgjre eller venstre
abning pa apparatet. Nar de er anbragt, skal de to piskere have den samme lzengde. De er korrekt
monteret og pasat, nar du herer et "klik". (fig. 2).

m Tilslut apparatet.

1.2 ANVENDELSE

m Afhaengigt af meengde anbringes ingredienserne i beholderen (skal 11 (e) eller 2,5 | (f) (afheengig af
model) eller i en egnet beholder (skal eller beeger, helst dyb).

m Nedsaenk piskerne (a6) eller dejkrogene (a7) i beholderen, og aktiver apparatet igen vha. kontrolknap-
pen (a3).

For at undga sprejt ved opstart, eller til delikate tilberedninger (cremer og saucer) er apparatet udstyret
med en anti-staenk-funktion.

Brug denne séledes:

- For tilbeheret godt ned i tilberedningen.

- Tryk og hold kontrolknappen (a3) mod venstre i position M. (fig. 3).

- Slip kontrolknappen for at komme tilbage til position "0".

- Fortseet tilberedningen ved at veelge en hurtigere hastighed (fig. 4).

m Aktiver apparatet vha. hastighedsveelgeren (a3). Forag gradvist hastigheden, efterhdnden som maden
bliver tykkere (fig. 4). Apparatet er udstyret med en Turbo-knap: Et enkelt tryk pa knappen (a2) giver
dig umiddelbar fuld effekt (fig. 5). Ved maksimal hastighed eller i positionen “Turbo” mé& apparatet ikke
bruges i mere end 5 minutter med piskerne og dejkrogene.
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1.3 AFMONTERING

m Inden piskerne tages ud af tilberedningen, stoppes apparatet (for at undgé steenk). Seet kontrolknappen
tilbage til position "0" (fig. 1).

m Frakobl apparatet.

m Fjern piskerne, dejkrogene eller ballonpiskeriset (afheengig af model) ved at trykke p& udskubningsknap-

- pen (a4) (fig. 6).

1.4 RENGORING

m Frakobl apparatet.

m Tag altid piskerne, dejkrogene eller ballonpiskeriset (afheengig af model) ud inden rengering (fig. 6).

m Rengor piskerne, dejkrogene eller ballonpiskeriset (afhzengig af model) straks efter brug for at undga,
at rester af blandinger med zeg eller olie klistrer fast eller terrer ind.

m Du kan rengere piskerne, dejkrogene eller ballonpiskeriset (afheengig af model) med en svamp og
opvaskemiddel. De kan ogsa vaskes i opvaskemaskinen.

m Renger apparatets hoveddel med en fugtig svamp og ter det grundigt af.

m Apparatet ma ikke vaskes i en opvaskemaskine.

m Brug ikke slibesvampe eller genstande, der indeholder metalliske dele.

m Nedseenk aldrig apparatet i vand (fig. 7).

2 - STAND MED DREJESKAL: ZElte, blande, emulgere, piske
2.1 MONTERING

m Standen bruges med handmikseren med piskere eller dejkrogene. Ved brug af dette tilbeher henvises
til del 1 - PISKERE/DEJKROGE/BALLONPISKERIS.

m Anvend ikke ballonpiskeriset med standen.

m For at anbringe handmikseren pa standen skal bagdeekslet dbnes (a5) (fig. 8) og apparatet skal
skubbes ind, indtil det klikker pa plads (fig. 9).

m Tryk pa knappen (b6) bag pa standen for at frigere den leddelte arm (b1) og skub den op i leftet position
vha. hadndmikserens handtag (fig. 10).

m Indszet piskerne eller dejkrogene, indtil de sidder helt fast. Indszet det takkede tilbeher i den takkede &bning
(fig. 11).

m Indszeet spatelens skaft (b4) i den leddelte arms spraekke. Spatelen samler ingredienserne i skélens
blandingsomrade (fig. 12).

m Szt skalen pa plads.

m Friger den leddelte arm (b1) ved at trykke pa knappen (b6) bag pa standen, og treek den ned, indtil den
lases fast (fig. 13).

m Skalens heeldning og rotation sikrer optimal zeltning og omrering.

m Tzend for hdndmikseren.

2.2 ANVENDELSE

m Afhaengigt af meengden anbringes ingredienserne i beholderen (skal (b3)).

m Aktiver apparatet vha. hastighedsveelgeren (a3). Foreg gradvist hastigheden, efterhdnden som maden
bliver tykkere (fig. 4). Apparatet er udstyret med en Turbo-knap: Et enkelt tryk pa knappen (a2) giver
dig umiddelbar fuld effekt (fig. 5).

m Bemaerkninger:

- Aktiver ikke apparatet med den leddelte arm (b1) loftet.

- Ved maksimal hastighed eller i positionen “Turbo” ma apparatet ikke bruges i mere end 5 minutter
med piskerne eller mere end 5 minutter med dejkrogene.

- Den maksimale maengde dej med alle ingredienser er 2 kg baseret pa 1 kg mel til heevet dej og 750g
mel til udslaet dej.

2.3 AFMONTERING

m Efter brug frakobles handmikseren.

m Tryk pa knappen (b6) bag pa standen for at frigere den leddelte arm (b1) og skyd den op i leftet position
vha. hdndmikserens handtag (fig. 14).

m Skub piskerne, eller dejkrogene ud (fig. 15). Fjern skalen.

m Tryk pa knappen (b5) og friger handmikseren (fig. 16).

2.4 RENGORING
m Skalen, spatelen, piskerne og dejkrogene kan vaskes i en opvaskemaskine.
m Standen og handmikseren skal vaskes med en fugtig klud.

3 - GRONSAGSSK/ZERER: Rive, skiver, pulver/strimler, knuse is (afhaengig af model)
3.1 MONTERING
m Vzlg en af flg. tromler alt efter madtypen og det enskede resultat:
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Tromle c8 : Skiver: Kartofler, redbeder, guleradder, agurker, kal / Tromle ¢9 : Groftrevet: Kartofler,
redbeder, guleredder, ost / Tromle ¢10 : Fintrevet: Ost, guleredder / Tromle c11 : Pulver: Terrede
madvarer (mandler, nedder, hasselnedder, parmesan); strimler: Kartofler / Tromle ¢12 : Knuse: Is.

m Klik adapteren (c1) pa tromleholderen (€2) og indszet den valgte tromle i stikkontakten til tromler ved
at dreje let pa den, sa den placerer sig korrekt i holderen. Anbring derefter stopringen til tromler. (c4)

(fig. 17).
m Indsaet foden i glideskinnerne pa begge sider af adapteren (c1) og derefter i tromleholderen (c2) (fig. 18). -
m Klik ikke foden (c5) pa nedefra (fig. 19).
m Anbring handmikseren lodret, og seet derefter adapteren (c1) i de dertil indrettede abninger ved at dreje
den let rundt, indtil den lases helt fast (fig. 20).
® Anbring beholderen pa 2,5 | under grensagsskeereren for at opsamle madvarerne (fig. 21).
m Tzend apparatet.
3.2 ANVENDELSE
m Anbring fedevarerne i tragten og skub dem frem vha. skubberen (c3) (fig. 21).
m Saet kontrolknappen pa maksimal hastighed.
3.3 AFMONTERING
m Frakobl apparatet.
m For at afmontere tromleholderen (c2) trykkes pé knappen (c6) foran pa adapteren, og tragten fiernes
(fig. 22).
m Tryk pa knappen (c7) bag pa for at fjerne handmikserens adapter (c1) (fig. 23).
m Treek foden ud (c5) ved at skubbe den ud ad glideskinnerne pa begge sider af adapteren (c1) og
derefter tromleholderen (c2).
3.4 RENGORING
m Tromleholderen (c2), tromlerne (c8 ¢9 ¢10 c11 c12), tromlernes stopring (c4) og skubberen (€3) kan
vaskes i en opvaskemaskine.
m Handmikseren og adapteren skal vaskes med en fugtig klud.
Bemaerkninger:
- Brug altid en skubber til at fore madvarerne ned gennem tragten, aldrig fingrene, eller en
gaffel, ske, kniv eller enhver anden genstand.
- Ved opbevaring af grensagsskeereren kan foden skubbes henover tragten (fig. 24).

4 - MIKSERFOD: Mikse, emulgere (afhaengig af model)
4.1 MONTERING
m For at indsaette mikserfoden (d1) 4bnes bagdaekslet (a5) (fig. 8).
m Indsaet mikserfoden, og stram hardt til (fig. 25).
m Tzend apparatet.
4.2 ANVENDELSE
m Afhaengigt af tilberedningen anbringes ingredienserne i beholderen (skal 11 (e) eller 2,5 | (f) afheengig
af model) eller i en egnet beholder (skal eller beeger, helst hgj).
m Hvis der mikses direkte i en beholder, fiernes tilberedningsbeholderen fra varmekilden for at blande
varme retter.
m Tilberedningen ber mindst daekke bunden af mikserfoden for at sikre en effektiv omblanding.
m Beholderen ma hojst fyldes 2/3 op for at undga overspild.
m For at starte apparatet skal du trykke pa udleserknappen til piskeris (a4) (fig. 27).
m Slip knappen (a4) inden mikserfoden tages op (d1) fra tilberedningen for at undga steenk.
Praktiske rad:
- Kor aldrig mikserfoden uden indhold.
- Ved tilberedning af frugt anbefales det at snitte og udkerne frugterne pé forhand.
- Brug ikke mikserfoden med harde madvarer, sdsom isterninger, sukker, kaffebenner, kornprodukter
og chokolade.
4.3 AFMONTERING
m Frakobl apparatet.
m Skru mikserfoden lgs (fig. 28).
4.4 RENGORING
m Mikserfoden kan vaskes i en opvaskemaskine i den nederste kurv med bladene opad (Forsigtigt: Bladene
er ekstremt skarpe) (fig. 29).

5 - Minihakker 150 ml (G) (fas som tilbehor)

5.1 MONTERING

m Anbring kniven (g2) pa skalens akse (g1) (fig. 30).



5.2 BruG
m Leeg fedevarerne i skélen (g1), seet underlaget (g3) pa, og derpé laget (g4).
m Szt motorblokken oven p& minihakkeren (@) og tryk pa startknappen (a4) (fig. 31).
m Tag fedevarerne ud efter brug.
5.3 AFMONTERING
- Pas pa de skarpe knive ved afmonteringen.
m Fjern motorblokken, laget (g4) og underlaget (g3).
m Fjern kniven (g2) ved at holde den i plastikdelen.

m A Lad ikke dette tilbehor kere uden indhold eller i mere end 10 sekunder.

5.4 RENGORING

m A Knivene er meget skarpe.
m Afbryd altid apparatet fer rengering.
m Vask aldrig laget til minihakkeren (g4) i opvaskemaskinen (fig. 33).

m Motorblokken mé aldrig nedseenkes i vand eller skylles under rindende vand. Renger den med en fugtig svamp (fig. 34).

m De andre dele af minihakkeren (g1, g2 og g3) kan vaskes i opvaskemaskinen (fig. 35).
m Selve apparatet, knivene og knivholderen kan vaskes med en fugtig svamp med opvaskemiddel.

RAD
OPSKRIFTER TILBEHOR INGREDIENSER HASTIGHED MAKS. TID
1 min. 30 p& min
BALLONPISKERIS/ hastighed, s& .
FLODESKUM PISKERE 250 ml flede. 1 min. 30 pa maks. 3 min.
hastighed.
4 eggehvider +
BALLONPISKERIS 1 knivspids salt. maks. hastighed. 3 min.
PISKET A£GGE-
HVIDE TRADPISKERIS/ minimum 30 sek. 30 sek.
KRAFTIGE PISKERIS 6 seggehvider. maksimum 1 min. | 1 min.
(afheengig af model)
1 &eggeblomme, 1 min 30 pa min.
BALLONPISKERIS/ 1 teske sennep, 1 hastighed, s .
MAYONNAISE PISKERE spiseske eddike, salt, |1 min 30 pa maks. 8 min.
peber, 250 ml olie. hastighed.
Hastigheden eges
1 kg mel, 1 pakke gradvist i
DEJKROGE MED ELLER L, .
BRODDEIJ UDEN DREJENDE SKAL tergeer, 20g salt, 600 |2 min., s r_naks. 4 min. 50
ml vand. hastighed i
2 min. 50.
250 g mel type
55, 550 g rugmel, .
koriander, spansk Hastlghgden oges
peber, kommen, 100 gradvist
RUGBRODS-DEJ | DEJKROGE ! ! 2 min., s& maks. 4 min. 50
g tergeer, 2 teske salt, . .
hastighed i
1 pose bagepulver, 9 min 50
1 teske sukker, 0,5 L min. 99,
vand.
Hastigheden eges
dvist i
DEJKROGE MED ELLER | 625 g mel, 375 g vand, [ 32! .
BRODDEJ UDEN DREJENDE SKAL | 1 pakke geer, 25 g salt. |2 " Sdmaks. | 4 min. 50
hastighed i
2 min. 50.
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OPSKRIFTER TILBEHOR INGREDIENSER HASTIGHED MAKS. TID
100 g porrer, 100 g Standardhastighed
SUPPE MIKSERFOD guleredder, 100 g kartofler,  |for handmikseren 2 min.
300 g vand. (knap a4).
«SKZARE | GRONSAGS- Kartofler, radbeder, Maksimal 9 min
SKIVER» SKARER guleradder, agurker. hastighed. '
GRONSAGS- Kartofler, radbeder, Maksimal .
«RIVE GROFT> SKARER guleredder, ost. hastighed. 2 min.
GRONSAGS- Maksimal .
«RIVE FINT» SKARER Ost, guleredder. hastighed. 2 min.
«LAVE TIL Tra(rjrz me;dvarelr (r(r;zndler,
PULVER» GRONSAGS- e, Maksimel o i
LAVE TIL SKARER P ' hastighed. '
STRIMLER- Kartofler.
GRONSAGS- Maksimal .
«KNUSE» SKARER s hastighed. 1 min.
Hvidleg, krydderurter, lag, 70 [Standardhastighed
«HAKKE» MINIHAKKER g oksekaed skaret i terninger pa|for mikserfunktion|3 sec.
1x1x1 cm. a4.

FEJLFINDING

PROBLEM

ARSAG

LOSNING

Apparatet er holdt op med at virke.

Dette apparat er udstyret med en
mikroprocessor, som kontrollerer
effekten, mens det korer. Huvis
driftstiden er for lang og/eller
belastningen for stor, stopper apparatet
af sikkerhedsmaessige arsager.

Seet knappen (a3) tilbage pa «0», og
start apparatet igen. Tag en del af
tilberedningen op.

Lad apparatet hvile i nogle minutter. Du
kan herefter feerdiggere tilberedningen.

Apparatet starter ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Kontrollér, om stikket er sat i, samt
apparatets spaending.

Sikkerhedsanordningen er slaet til.

Vip hastighedsveelgeren over pa «0»,
og start derefter apparatet igen.

Turbo-funktionen virker ikke.

Du har allerede n&et den maksimale
hastighed med veelgeren (a3).

Turbo-funktionen ger det muligt at na
den maksimale hastighed direkte uden
at skifte med veelgeren (a3).

Jeg kan ikke montere piskerisene (a6)
og dejkrogene (a7).

Delene er ikke sat korrekt ind.

Tilbeheret skal vendes rigtigt, nar det
saettes ind (fig. 2).

Mikserfoden fungerer ikke.

Forkert handtering: Du har brugt
hastighedsveelgeren i stedet for
«udleserknap til piskeris».

Tryk p& knappen (a4) for at bruge
mikserfoden (f?g. 27).

GENANVENDELSE

m Vaer med til at vaerne om miljoet!
K@ Apparatet indeholder mange veerdifulde eller genanvendelige materialer.

O Bortskaf det pa en genbrugsplads, s& apparatet bliver affaldshandteret korrekt.
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Me kiitimme sinua siitd, ettéd olet ostanut KRUPS-valikoiman laitteen, joka on tarkoitettu pelkéstaan ruokien
valmistukseen kotona sisétiloissa.

KUVAUS

a Vatkain c¢2 Rummun kiinnike
al laitteen runko c3 Tyontokappale
a2 Turbo c4 Lukitusrengas
a3 Nopeusvalitsin cb Jalusta
a4 Vatkaimien irrotus seké sauvasekoittimen ¢6 Rummun kiinnikkeen lukituksen avauspainike
kaynnistys/sammutus c7 Sovittimen lukituksen avauspainike
ab Takaluukku c8 Viipalointirumpu
a6 Vispilat c9 Paksu raasterumpu
a6a Pallovispila ¢10 Hieno raasterumpu
abb Taikinakoukut (mallikohtainen) c¢11 Raastinrumpu
a7 Taikinakoukut c12 Jaamurskarumpu
a8 Pallovispilé (malikohtainen) d Sauvasekoitin (mallista riippuen)
b Tukilisdvaruste ja pyorivd kulho (mallista d1 Sauvasekoitin
riippuen)
b1ppNiverarsi e Kulho 11
b2 Tukilisglaitteen runko f Kulho 2,51
b3 Kulho 2,751 g Minisilppuri (mallista riippuen)
b4 Lasta
. . . g1 Kulho
b5 Vatkaimen lukituksen avauspainike g2 Ters
b6 Nivelvarren lukituksen avauspainike g3 Kannen alaosa
¢ Vihannesleikkuri (mallista riippuen) g4 Kansi

c1  Sovitin

Ennen laitteen kayttéa lue huolellisesti turvaohjeet mukana toimitettavasta TARKEAT TURVAMAARAYKSET -lehtisesta
seka alla olevat laitteen kayttoohjeet.

LAITTEEN KAYTTO

1 - VISPILA/TAIKINAKOUKKU/PALLOVISPILA: vaivaa, sekoita, vatkaa, emulgoi
1.1 ASENNUS

m Varmista, ettd nopeusvalitsin (a3) on asennossa « 0 » (kuva 1).

m Laita vispildiden (a®) tai taikinakoukkujen (a7) tai pallovispilan (mallista riippuen) (a8) varret niille varattuihin
aukkoihin. Pallovispilan (mallista riippuen) voi asentaa vapaasti laitteen rungon oikeaan tai vasempaan
aukkoon. Kun ne ovat paikoillaan, vispiléiden pitéé olla yhté pitkét. Ne ovat oikein paikoillaan ja kiinni, kun
kuulet naksahduksen (kuva 2).

m Kytke laite séhkoverkkoon.

1.2 KAYTTO

m Valmistettavan maaran mukaan ainekset on laitettava laitteen mukana toimitettuun kulhoon (kulho 11 (e) tai

2,5 | (f) mallista riippuen) tai sopivaan astiaan (mieluiten syvaan kulhoon tai mukiin).

Upota vispilat (a6) tai taikinakoukut (a7) astiaan ja kdynnista laite valitsimella (@3).

Jotta kdynnistyksen yhteydessa ei esiintyisi roiskumista, laite on varustettu roiskumisenestotoiminnolla.
Sen kayttamiseksi:

- upota lisélaitteet hyvin aineksiin.

- paina ja pid4 painettuna valitsinta (a3) vasemmalle asentoon M. (kuva 3).

- padsta valitsin irti, jotta se palaa asentoon « 0 ».

- jatka valmistamista valitsemalla suurempi nopeus (kuva 4).

m Kaynnista laite nopeudenvalitsimella (a3). Lisaa nopeutta asteittain valmisteen tullessa sakeammaksi (kuva
4). Laite on varustettu Turbo-valitsimella, jonka avulla voit yksinkertaisesti painamalla valitsinta (a2) saada
laitteen tayden tehon (kuva 5). Maksiminopeudella tai turboasennossa laitetta ei saa kaytta4 yli 5 minuuttia
vispildiden kanssa tai yli 5 minuuttia taikinakoukkujen kanssa.

1.3 IRROTUS
m Ennen kuin poistat vispildt valmisteesta, pysayta laite (jotta valtit roiskeet). Laita valitsin asentoon "0" (kuva

o

m Irrota laite sdhkdverkosta.



m Irrota vatkaimet, taikinakoukut tai pallovispila (mallista riippuen) painamalla irrotusvalitsinta (a4) (kuva 6).
1.4 PuHDISTUS

m Irrota laite séhkdverkosta.

m Vispilt, taikinakoukut tai pallovispila (mallista rippuen) on ehdottomasti irrotettava ennen puhdistusta (kuva
6).

m Puhdista vispilit, taikinakoukut tai pallovispila (mallista riippuen) heti kdyton jalkeen, jotta niihin ei ja4 kiinni
kuivumaan kananmunaseoksia, tai 6ljya.

m Voit puhdistaa vispilat, taikinakoukut tai pallovispildn (mallista riippuen) sienelld ja astianpesuaineella. Ne -
voi laittaa astianpesukoneeseen.

m Puhdista laitteen runko vain kostealla sienelld ja kuivaa huolella.

m Ali koskaan pese laitetta astianpesukoneessa.

] Ala kayta hankaavia sienia tai metallia siséltévid esineita.

m Ali koskaan upota laitteen runkoa veteen (kuva 7).

2 - TUKILISALAITE JA PYORIVA KULHO: vaivaa, sekoita, vatkaa, emulgoi (mallista riippuen)
2.1 ASENNUS

m Tukea kéytetdén vispil6illd tai taikinakoukuilla varustetun vispilan kanssa. Lisélaitteiden kaytosta saa tietoja
osasta 1 = VISPILA/TAIKINAKOUKKU/PALLOVISPILA.

m Ala kayta pallovispildd tuen kanssa.

m Vatkaimen laittamiseksi tuelle on avattava takaluukku (a5) (kuva 8) ja laitettava tuote nivelvarrelle, kunnes
se naksahtaa (kuva 9).

m Paina valitsinta (b6), joka sijaitsee tuen takana, avataksesi nivelvarren lukituksen (b1) ja kallista se yldasen-
toon kayttdmalla apuna vatkaimen kadensijaa (kuva 10).

m Laita vispilat tai taikinakoukut paikoilleen, kunnes ne lukittuvat tdydellisesti, hammastettu lisélaite hammas-
tetussa aukossa (kuva 11).

m Laita lastan kidensija (b4) nivelvarren koloon. Tdma lasta siirtdas ainekset kulhon sekoitusosaan (kuva 12).

m Laita kulho paikoilleen.

m Avaa nivelvarren (b1) lukitus painamalla valitsinta (b6), joka sijaitsee tuen takana ja laske sita alas, kunnes
se menee paikoilleen (kuva 13).

m Kulhon kallistus ja kierto takaavat ihanteellisen sekoittumisen.

n Kytke vatkain.

2.2 KAYTTO

m Valmisteen mukaan on laitettava ainekset laitteen mukana toimitettuun astiaan (kulho (b3))

m Kdynnisti laite nopeusvalitsimen avulla (@3). Lisd3 nopeutta asteittain valmisteen tullessa sakeammaksi
(kuva 4). Laite on varustettu Turbo-valitsimella, jonka avulla voit vain painamalla valitsinta (a2) saada laitteen
tdyden tehon (kuva 5).

= Huomautuksia:

- Al4 kéyta vatkainta, kun nivelvarsi (b1) on ylhaalla.

- Maksiminopeudella tai turboasennossa laitetta ei saa kéyttad yli 5 minuuttia vispildiden kanssa tai yli 5
minuuttia sekoituskoukkujen kanssa.

- Taikinan maksimimaaré kaikki ainekset mukaan lukien on 2 kg kaytettdessd pohjana 1 kg jauhoja
nostatettavalle taikinalle ja 750g jauhoja murotaikinalle.

2.3 IrRrROTUS

m Kayton jalkeen vatkain on irrotettava séhkoverkosta.

m Paina valitsinta (b6), joka sijaitsee tuen takana avataksesi nivelvarren lukituksen (b1) ja kallista se yldasen-
toon kayttdmalla apuna vatkaimen kiadensijaa (kuva 14).

m Irrota vispilt tai taikinakoukut (kuva 15). Ota kulho pois.

m Vatkaimen poistamiseksi on painettava valitsinta (b5) ja irrotettava se (kuva 16).

2.4 PuHDISTUS
m Kulhon, lastan, vispildt ja taikinakoukut voi pesté astianpesukoneessa.
m Tuki ja vatkain tulee puhdistaa kostealla kankaalla.

3 - VIHANNESLEIKKURI: raasta, viipaloi, murskaa jdati, jauhaa (mallista riippuen)
3.1 AsENNUS

m Valitse jokin rumpu ruoka-aineiden ja halutun tuloksen mukaan:
Rumpu c¢8 : raasta: perunoita, punajuuria, porkkanoita, kurkkuja, kaalia / Rumpu ¢9 : karkea raaste:
perunoita, punajuuria, porkkanoita, juustoa / Rumpu €10 : hieno raaste: juustoa, porkkanoita / Rumpu c11
: hienonna jauheeksi: kuivat ruoka-aineet (mantelit, pahkinat, maapahkinit, parmesan); suikaloi nauhaksi:
perunoita / Rumpu ¢12 : murskaa jaata.



m Napsauta sovitin (c1) rummun kiinnikkeelle (€2) ja laita valitsemasi rumpu rummun kiinnityskohtaan ja kdanna
hieman, jotta se asettuu paikoilleen kunnolla. Asenna sitten rumpujen lukitusrengas (c4) (kuva 17).

m Laita jalusta uriin, jotka sijaitsevat sovittimen (c1) ja sitten rummun (c2) molemmilla puolilla (kuva 18).

m Al4 lukitse jalusta (c5) altapiin (kuva 19).

m Laita vatkain pystyasentoon ja laita sitten sovitin (¢1) tahan tarkoitukseen varattuihin aukkoihin kdéntamalla
sitd hieman taydelliseen lukitukseen saakka (kuva 20).

m Laita 2,5 astia vihannesleikkurin alle, jotta valmiste putoaa suoraan sinne (kuva 21).

- m Kytke laite séhkoverkkoon.

3.2 KAYTT6

m Laita ruoka-aineet sy6ttéputkeen ohjaamalla niita tyéntokappaleella (€3) (kuva 21).

m Laita valitsin maksiminopeudelle.
3.3 IrRrROTUS

m Irrota laite séhkdverkosta.

®m Rumpujen kiinnittimen (c2) irrottamiseksi on painettava valitsinta (c6), joka sijaitsee sovittimen etuosassa,
ja ota sy6ttéputki pois (kuva 22).

m Paina valitsinta (c7) laitteen takana irrottaaksesi sovittimen (c1) vatkaimesta (kuva 23).

m Irrota jalusta (c5) liu'uttamalla sitd urissa, jotka sijaitsevat sovittimen (c1) ja sitten rumpujen kiinnittimen
molemmilla puolilla (c2).
3.4 PuHDISTUS

®m Rumpuijen kiinnike (€2), rummut (c8 ¢9 ¢10 c11 ¢12), rumpujen lukitusrenkaat (c4) ja systtékappale (€3)
voidaan pesta astianpesukoneessa.

m Vatkain ja sovitin tulee puhdistaa kostealla kankaalla.

m Huomautuksia:
- Kdyta aina syottokappaletta ohjataksesi ruoka-aineet sy6ttéputken kautta, ei sormia eika haarukkaa,

lusikkaa, veista tai muuta esinetta.

- Kun laitat vihannesleikkurin siilytykseen, voit liu'uttaa jalustan sy6ttéputken yli (fig. 24).

4 - SAUVASEKOITIN: sekoita, emulgoi (mallista riippuen)
4.1 ASENNUS
m Sauvasekoittimen kiinnittimiseksi (d1) on avattava takaluukku (a5) (kuva 8).
m Laita sauvasekoitin paikoilleen ja kierr4 tiukasti (kuva 25).
m Kytke laite séhkoverkkoon.
4.2 KAYTT0
m Laita ainekset valmisteen tyypin mukaan laitteen mukana toimitettuun astiaan (kulho 11 (e) tai 2,5 | (f) mallista
riippuen) tai sopivaan astiaan (kulhoon tai mieluiten syvaan mukiin).
Kun sekoitat suoraan valmistusastiassa, ota se pois ldmménlahteeltd, kun sekoitat kuumia valmisteita.
Valmisteen on peitettava vahintaan sauvasekoittimen alaosa, jotta sekoittaminen olisi tehokasta.
Astian saa téyttda enintdan kahteen kolmannekseen saakka, jotta valmiste ei roisku yli.
Laitteen kaynnistdmiseksi on painettava vatkaimien irrotuspainiketta (a4) (kuva 27).
Vapauta valitsin (a4) ennen sekoitusjalan (d1) ottamista pois valmisteesta, néin viltyt roiskeilta.
Kédytannon neuvoja:
- Ald koskaan kaytéd sauvasekoitinta tyhjana.
- Kun soseutat hedelmi, leikkaa hedelmat paloiksi ja poista siemenet ja kivet ennen valmistusta.
- Ald kayta sauvasekoitinta kovien ruoka-aineiden, kuten jaépalojen, sokerin, kahvinpapujen, murojen tai
suklaan kanssa.
4.3 IRROTUS
m Irrota laite sdhkdverkosta.
m Kierrd sauvasekoitin irti (kuva 28).
4.4 PuHDISTUS
m Sauvasekoittimen voi pestéd astianpesukoneessa alakorissa terét ylospain (huomio terat ovat erittédin
teravid) (kuva 29).

5 - Minisilppuri 150 ml (G) (saatavilla lisdtarvikkeena)
5.1 ASENNUS
m Aseta terd (g2) kulhon (g1) akseliin (kuva. 30).
5.2 KAY1Td
m Aseta ainekset kulhoon (g1). Aseta sen jalkeen ensin kannen alaosa (g3) ja sitten kansi (g4).
m Liitd moottoriosa minisilppuriin (g). Paina virtakatkaisinta (a4) (kuva. 31).
m Poista ruoka-ainekset kéyton jélkeen.



5.3 PURKAMINEN

Varo terdvia terid purkamisen aikana.
m Irrota ensin moottoriosa, kansi (g4) ja lopuksi kannen alaosa (g3).
m Irrota terd (g2) pitdmalla kiinni sen muovisesta osasta.
m A Al3 kdyta lisatarviketta tyhjana tai 10 sekuntia pidempaan.

5.4 PuHDISTUS

m ATerit ovat erittdin terdvit..
m Kytke laite aina irti sahkdverkosta ennen puhdistamista.
m Ald koskaan ja minisilppurin kantta (g4) (kuva. 33).

m Ali koskaan upota niita veteen tai juoksevan veden alle. Puhdista ne kostealla linalla (kuva. 34).

m Minisilppurin (g1, g2 et g3) muut osatvoidaan pesté astianpesukoneessa (kuva. 35).
m Runko, terat ja terdtuki voidaan pesté kostealla pesusienelld ja astianpesuaineella.

OHIJEITA

RESEPTIT LISALAITTEET AINEKSET NOPEUS MAKSIMIAIKA
) 1 min. 30
PALLOVISPILA/ 250 g iskukuumennettua miniminopeudella, .
KERMAVAAHTO VISPILAT kermaa. sitten 1 min. 30 8 min.
maksiminopeudela.
PALLOVISPILA 4 munanvalkuaista + Maksiminopeus. | 3 min.
1 hyppysellinen suolaa.
VALKUAIS- -
VAAHTO PALLOVISPILA / —
TAIKINAKOUKUT 6 kananmunanvalkuaista vahintédn 30s | 30s
. ) enintddn 1 min 1 min
(mallikohtainen)
X 1 munankeltuainen, 1 tl 1 min. 30
PALLOVISPILA/ . . o miniminopeudella, .
MAJONEESI VISPILAT S|inap:J;:i|:,215£)kr|]1?gI|§kza, suolaa, sitten 1 min. 30 3 min.
Pipp e maksiminopeudela.
Lisa& nopeutta
TAIKINAKOUKUT 1kg jauhoja, 1 pussi aseittain
LEIPATAIKINA | PYORIVALLA kuivahiivaa, 20g suolaa, 2 min,, sitten 4 min. 50
KULHOLLA TAI ILMAN | 600g vett. maksiminopeus
2 min. 50.
2509 puolikarkeita jauhoja, Lisa& nopeutta
SAKSALAI-NEN 550g ruisjauhoja, korianteria, |aseittain
LEIPA- TAIKINAKOUKUT chilid, kuminaa, 100g kuivaa |2 min,, sitten 4 min. 50
TAIKIN taikinajuurta, 2 tl suolaa, 1 maksiminopeus
pussi kuivahiivaa, 1 tl sokeria. |2 min. 50.
Lisaa nopeutta
TAIKINAKOUKUT 625 g vehndjauhoja, aseittain
LEIPATAIKINA | PYORIVALLA 375 g vetts, 1 paketti hiivaa, |2 min,, sitten 4 min. 50
KULHOLLA TAI ILMAN | 25 g suolaa. maksiminopeus
2 min. 50.
100 g purjoa, 100 g Vatkaimen
KEITTO SAUVASEKOITIN porkkanoita, 100 g perunoita, |vakionopeus 2 min.
300 g vetta. (painike a4).
VIHANNES- Perunat, punajuuret, e .
I 9y ~
VIIPALOI LEIKKURI porkkanat, kurkut, kaali. Maksimi-nopeus. | 2 min.
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RESEPTIT LISALAITTEET AINEKSET NOPEUS MAKSIMIAIKA
«KARKEA VIHANNES- Perunat, punajuuret, Maksimi-nopeus 9 min
RAASTE» LEIKKURI porkkanat, juusto. peus. '
«HIENO VIHANNES- . .
RAASTE» LEIKKURI Juusto, porkkanat. Maksimi-nopeus. 2 min.
«HIENONNA Kuivat (?Iintalllrvil.(k?et
JAUHEEKSI» VIHANNES- f:;ntiiisgrklﬁ:r;esan) Maksimi-nopeus. 2 min
SUIKALOI LEIKKURI penianel p : peus. '
NAUHAKSI» Perunat.
«MURS VIHANNES- Jaa. Maksimi-nopeus. 1 min.
JAATA» LEIKKURI
Valkosipuli, yrtit, sipuli, 70 g IS
«SILPPUA> MINISILPPURI nautaa Tx1x1 cm kokoisiksi | 1500k OMIMNON g gop
kuutioiksi paloiteltuna a4 standardinopeus

ONGELMATAPAUKSISSA

ONGELMA

SYY

RATKAISU

Tuote pyséhtyi.

Laitteessa on mikroprosessori, joka
ohjaa toiminnan tehoa. Turvallisuuden
vuoksi laite pysahtyy, jos kéyntiaika on
liian pitké ja/tai laite on liian taynna.

Kaynnista laite uudelleen siirtdmalla
valitsin (a@3) takaisin 0-asentoon.
Poista osa aineksista.

Anna laitteen levata hetken. Sitten voit
jatkaa kayttoa.

Tuote ei kéynnisty

Laitetta ei ole kytketty séhkdverkkoon.

Tarkista laitteen jannite ja etta laite on
kytketty sahkovirtaan.

Turvatoiminto on kdynnistynyt.

Kaéannad nopeusvalitsin 0-asentoon ja
kéynnista laite sen jélkeen uudelleen.

Turbo-valitsin ei toimi

Olet jo saavuttanut maksiminopeuden
nopeusvalitsimen (a3) avulla

Turbo-valitsimen avulla pé&éset
suoraan maksiminopeuteen ilman
nopeusvalitsimen (a3) kayttamista.

En pysty asentamaan vispil6ita (a6)
tai taikinakoukkuja (a7)

Vaara asento

Noudata annettua asennussuuntaa
(kuva2).

Sauvasekoitin ei toimi

Vaara painike: olet
nopeusvalitsinta

irrotuspainikkeen sijaan

kayttanyt
vatkaimien

Kayta painiketta (a4)
sauvasekoitintoiminnon
kdynnistamiseen (kuva27).

KIERRATYS

m Huolehtikaamme ymparistosta!
E @ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierrétettavilla materiaaleilla.

OToimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta

laitteen osat varmasti kierratetdan.
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Takk for at du har valgt et produkt fra KRUPS som utelukkende er beregnet for matlaging i hjemmets
husholdning.

BESKRIVELSE

a Handmikser c2 Trommelhus
al Apparat hoveddel c3 Stapper
a2 Turbo c4 Stoppring
a8 Hastighetsvelger cb Fot
a4 Utleserknapp for visper c6 Laseknapp for trommelhus
Start/stopp for stavmikserdel c7 Laseknapp for adapter
ab Bakdeksel c8 Trommel skiver
a6 Visper c9 Trommel grovriving
a6a Tradvisp ¢10 Trommel finriving
a6b Bladvisp (avhengig av modell) c¢11 Trommel pulveriserer / strimler
a7 Eltekroker c¢12 Trommel knuser
a8  Strengvisp (avhengig av model) d Stavmikserdel (avhengig av modell)
b Tilbehor: stand med roterende bolle d1 Stavmikserdel
(avhe_ngig av modell) e Bolle 1,01
b1 Vippearm
b2 Hoveddel av stand f Bolle2,51
b3 Bolle 2,75 | g Minihakker (avhengig av modell)
b4 Spate| ] g1 Bolle
b5 Laseknapp for hdndmikser g2 Kniv
b6 Laseknapp for vippearm g3 Innerlokk
¢ Gronnsakskutter (avhengig av modell) g4 Lokk

c1 Adapter

Les sikkerhetsradene i det vedlagte heftet VIKTIGE SIKKERHETSRAD og bruksanvisningen fer ferste gangs bruk av
apparatet.

BRUK AV APPARATET

1 - VISP/ELTEKROK/STRENGVISP: elte, mikse, piske, emulgere, vispe
1.1 MONTERING

m Kontroller at hastighetsvelgeren (a3) er i posisjon "0" (fig. 1).

m Plasser pinnene pa vispene (a6), eltekrokene (a7) eller strengvispen (avhengig av modell) (a8) i hullene
ment for dette. Strengvispen (avhengig av modell) kan plasseres i hullet enten til venstre eller til hayre
pa apparatet. Nar de er pa plass, ma vispene ha samme lengde. De er satt inn og festet riktig nar du
herer et “klikk” (fig. 2).

m Koble til apparatet.

1.2 BRuK

m Avhengig av mengden som tilberedes, ha ingrediensene i en egnet beholder (bolle 1,0 | (e) eller

2,5 | (f) avhengig av modell) eller i en annen passende beholder (bolle eller dyp kopp).

Senk vispene (a6) eller eltekrokene (a7) i beholderen, og sla pa apparatet med hastighetsvelgeren (a3).

For & unnga sprut ved oppstart eller for delikate produkter (kremer og sauser), er apparatet utstyrt med
en antisprut-funksjon.

Slik bruker du maskinen:

- Pase at tilbehoret er godt dyppet ned i blandingen.

- Trykk og hold hastighetsvelgeren (a3) til venstre i posisjonen M. (fig. 3).

- Slipp for & ga tilbake til posisjon "0".

- Fortsett tilberedningen ved & velge en raskere hastighet (fig. 4).

m Sla pa apparatet ved hjelp av hastighetsvelgeren (a3). Gradvis ok farten etter hvert som blandingen blir
tykkere (fig. 4). Ditt apparat er utstyrt med en Turbohastighet som enkelt brukes ved et enkelt trykk pa
knappen (a2) for umiddelbar full effekt (fig. 5). Ved en maksimal hastighet eller i turboposisjonen, ikke
bruk apparatet i mer enn 5 minutter med vispene og eltekrokene.

1.3 DEMONTERING
m For du tar piskene ut av blandingen, stopp maskinen (for & unngé sprut). Sett hastighetsvelgeren i

posisjon "0" (fig. 1).

m Koble fra apparatet.



m Fjern vispene, eltekrokene eller strengvispen (avhengig av modell) ved 4 trykke pa utleserknappen (a4) (fig. 6).
1.4 RENGIGRING

m Koble fra apparatet.

m Alltid fjern vispene, eltekrokene eller strengvispen (avhengig av modell) fer rengjering (fig. 6).

m Rengjer vispene, eltekrokene eller strengvispen (avhengig av modell) umiddelbart etter bruk for & unnga
at rester av eggblanding eller olje terker eller fester seg.

m Du kan rengjere vispene, eltekrokene eller strengvispen (avhengig av modell) med en svamp og oppvask-
middel. De kan settes i oppvaskmaskin.

m Vask apparatets hoveddel utelukkende med en fuktig svamp og terk grundig.

m Aldri vask apparatet i oppvaskmaskin.

m lkke bruk slipende svamper eller metallholdige gjenstander.

m Aldri dypp apparatets hoveddel i vann (fig. 7).

2 - TILBEHOR STAND MED ROTERENDE BOLLE: elte, mikse, piske, emulgere, vispe
(avhengig av modell)
2.1 MONTERING

m Standen brukes sammen med vispene eller eltekrokene. For bruken av disse, se del 1 — VISP/
ELTEKROK /STRENGVISP.

m lkke bruk strengvispen med standen.

m For 4 plassere handmikseren pa standen, apne bakdekselet (a5) (fig. 8) og sett den pa vippearmen til
den klikker fast (fig. 9).

m Trykk pa knappen (b6) som befinner seg pa baksiden av standen for & lase opp vippearmen (b1), og
sett den i en hevet posisjon for lettere & handtere handmikseren (fig. 10).

m Sett inn visper eller eltekroker til de stopper og sitter fast, delen med tannhjul i hullet med tannhjul (fig. 11).

m Sett inn handtaket pa spatelen (b4) i sporet pa vippearmen. Denne spatelen dytter ingrediensene inn i
bollen (fig. 12).

m Sett bollen pa plass.

m Las opp vippearmen (b1) ved & trykke pa knappen (b6) som befinner seg pa baksiden av standen, og
slipp den ned til det klikker (fig. 13).

m Tiltingen og roteringen av bollen sikrer en optimal blanding og elting.

m Koble til handmikseren.

2.2 BRUK

m Avhengig av mengden som tilberedes, ha ingrediensene i beholderen (bolle (b3))

m Sla pa apparatet ved hjelp av hastighetsvelgeren (a3). Dk progressivt hastigheten etter hvert som
blandingen blir tykkere (fig. 4). Apparatet er utstyrt med en turbofunksjon som gjer at du med et enkelt
trykk pa knappen (a2) kan fa full effekt umiddelbart (fig. 5).

m Merknader:

- Ikke kjer handmikseren med hevet vippearm (b1).

- Ved en maksimal hastighet eller i turboposisjonen, ikke bruk apparatet i mer enn 5 minutter med vis-
pene eller eltekrokene.

- Den maksimale mengden av alle ingrediensene til sammen er 2 kg pa et grunnlag av 1 kg mel til en
gjeerdeig og 750 g mel for en setdeig.

2.3 DEMONTERING

m Etter bruk, koble fra handmikseren.

m Trykk pa knappen (b6) som befinner seg pa baksiden av standen for 4 lase opp vippearmen (b1), og
hev den opp for & lette handteringen av handmikseren (fig. 14).

m Losne vispene eller eltekrokene (fig. 15). Ta av bollen.

m For a fijerne handmikseren, trykk pa knappen (b5) og koble den fra (fig. 16).

2.4 RENGIORING

m Bollen, spatelen, vispene og eltekrokene kan vaskes i oppvaskmaskin.

m Standen og handmikseren kan vaskes med en fuktig klut.

3 - TILBEHOR GRONNSAKSKUTTER: rive, skive, knuse, pulverisere/strimle (avhengig av modell)
3.1 MoONTERING

m Velg en trommel tilpasset typen matvarer og ensket resultat:

Trommel c8 : skiver: poteter, redbeter, gulretter, agurker, kal / Trommel ¢9 : grovrive: poteter, red-
beter, gulretter, ost / Trommel c10 : finrive: ost, gulretter / Trommel c11 : pulverisere: terre matvarer
(mandler, valnetter, hasselnetter, parmesan); strimle: poteter / Trommel ¢12 : knuse: is.

m Klikk adapteren (c1) pa trommelhuset (€2), og sett inn ensket trommel fra utvalget ved & vri litt slik at
den kommer pa plass. Posisjoner stoppringen for trommelen (c4) (fig. 17).

m Fest foten ved & skyve den inn i sporene pa hver side pa adapteren (c1) og trommelhuset (c2) (fig. 18).
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m |kke klikk foten pa (c5) nedenfra (fig. 19).

m Plasser handmikseren vertikalt og fest pa adapteren (c1) i hullene ved & vri litt til den er helt fast
(fig. 20).

m Plasser beholderen 2,5 | under grennsakskutteren for & samle opp matvarene (fig. 21).

m Koble til apparatet.
3.2 BRUK

m Putt matvarene i matereret, og dytt dem ned ved hjelp av stapperen (c3) (fig. 21).

m Sett hastigheten til maksimum.
3.3 DEMONTERING [ ]

m Koble fra apparatet.

m For & fjerne trommelhuset (€2), trykk pa knappen (c6) plassert foran p& adapteren, og trekk i matereret
(fig. 22).

m Trykk pa knappen (€7) pa baksiden for & fierne adapteren (c1) fra handmikseren (fig. 23).

m Trekk av foten (c5) ved & skyve den i sporene pa hver side av adapteren (c1) og trommelhuset (c2).
3.4 RENGIORING

m Trommelhuset (c2), tromlene (c8 €9 ¢10 c11 c12), stoppringen for tromlene (c4) og stapperen (c3)
kan vaskes i oppvaskmaskin.

m Handmikseren og adapteren kan vaskes med en fuktig klut.

m Merknader:
- Anvend alltid stapperen for 4 lede maten inn i matereret, aldri fingrene, heller ikke en gaffel, kniv

eller andre gjenstander.

- Nar du oppbevarer grennsakskutteren, kan du feste foten mot matereret (fig. 24).

4 - TILBEHOR STAVMIKSERDEL: blande, emulgere (avhengig av modell)
4.1 MONTERING
m For & plassere stavmikseren (d1), 4pne bakdekselet (a5) (fig. 8).
m Sett inn stavmikseren og skru godt fast (fig. 25).
m Koble til apparatet.
4.2 BrRuk
m Avhengig av mengden som tilberedes, ha ingrediensene i en egnet beholder (bolle 1,0 | (e) eller
2,5 | (f) avhengig av modell) eller i en annen passende beholder (bolle eller dyp kopp).
m Nar du mikser direkte i en kasserolle, fiern kasserollen fra varmen for & blande varme blandinger.
m Blandingen mé dekke minst nederste del av stavmikseren for en effektiv miksing.
m Beholderen ber bare fylles opp to tredjedeler for & unnga at det flyter over.
m Trykk pa knappen for uttak av visp (a4) (fig. 27).
m Slipp knappen (a4) for stavmikseren tas ut (d1) av blandingen, du vil da unngéa sprut.
m Nyttige tips:
- Aldri anvend stavmikseren uten en blanding.
- For blandinger basert pa frukt, kutt opp og fiern kjernehus forst.
- Ikke bruk stavmikserdelen med harde matvarer som isbiter, sukker, benner, korn og sjokolade.
4.3 DEMONTERING
m Koble fra apparatet.
m Skru av stavmikseren (fig. 28).
4.4 RENGJORING
m Stavmikseren kan vaskes i oppvaskmaskin i den nedre kurven, knivblad opp (pass pa, knivbladene
er meget skarpe) (fig. 29).

5 - Minihakker 1,5 dl (G) (tilgjengelig som tilbehor)
5.1 MONTERING
m Sett kniven (g2) pa aksen i bollen (g1) (fig. 30).
5.2 BRuK
m Ha ingrediensene i bollen (g1), sett p4 innerlokket (g3) og deretter lokket (g4).
m Koble motorenheten til minihakkeren (g), og trykk pa startknappen (a4) (fig. 31).
m Ta ut matvarene etter bruk.
5.3 DEMONTERING
Veer forsiktig med de skarpe knivene ved demontering.
m Ta ferst av motorenheten, sa lokket (g4) og deretter innerlokket (g3).
m Ta av kniven (g2) ved & holde den i plastdelen.
m A Dette tilbehoret ma ikke kjores uten ingredienser eller i mer enn 10 sekunder.
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5.4 RENGIORING
m A Knivene er meget skarpe.
m Apparatet ma alltid kobles fra fer rengjering.
m Lokket til minihakkeren (g4) kan ikke vaskes i oppvaskmaskin (fig. 33).
m De ma aldri senkes ned i vann eller holdes under springen. Rengjer dem med en fuktig svamp (fig. 34).
m De andre delene av minikvernen (g1, g2 og g3) kan vaskes i oppvaskmaskin (fig. 35).
m Maskinen, knivene og knivholderen kan rengjeres med en fuktig svamp og oppvaskmiddel.

e JrRA |

OPPSKRIFTER | TILBEHOR INGREDIENSER HASTIGHET MAKS TID
1,5 min ved min.
STRENGVISP / hastighet, s4 1,5 .
VISPET KREM VISPER 250 g kremflote. min ved maks 3 min.
hastighet.
4 eggehviter + Maksimal .
STRENGVISP 1 klype salt. hastighet. 8 min.
EGGEHVITE TRADVISP / .
BLADVISP (avhengig . min. 30's 80 sek
av model) 6 eggehviter maks 1 min. -1 min
STRENGVISP / 1 eggeplomme, 1 teskje ;;it?;lae\;e:én]”g
MAJONES sennep, 1 spiseskje eddik, | . ' ! 3 min.
VISPER salt. pepper. 250 ml ofe min ved maks
» Peppen 19 hastighet.
. ivt i
MED ELLER UTEN [ 1kg mel, 1 pakke terrgjeer, |Pr09"sS" .
BRODDEIG ROTERENDE 20 g salt, 600 g vann. 2 min, sa hold 4 min 50 sek.
maks hastighet
BOLLE 2 min 50 sek.
250 g hvetemel, 550 g .
rugmel, koriander, pepper, gl;graesstlsgi:leiten
BRODDEIG | ¢ rpxRroKER spisskummen, 100 g 2 min, sdhold | 4 min 50 sek.
TYSK surdeig, 2 teskjeer salt, maks hastighet
1 pakke terrgjeer, 1 teskje 2 min 50 sgk
sukker, 5 dl vann. ’
progressivt i
BRODDEIG | MED ELLERUTEN 1625 gmel, 875 gvann, {5 "5 toiq | 4 min 50 sek.
ROTERENDE 1 pakke gjeer, 25 g salt. .
maks hastighet
BOLLE 2 min 50 sek.
100 g purre, 100 g f:;?idﬁ:: i
SUPPE STAVMIKSERDEL gulretter, 100 g poteter, 9 . 2 min.
300 g vann blandefunksjon
9 ' (knapp a4).
GROINNSAKS- Poteter, redbeter Maksimal .
[{1 L 1 il
SKIVER KUTTER gulretter, agurker, kal. hastighet. 2 min.
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OPPSKRIFTER TILBEHOR INGREDIENSER HASTIGHET MAKS TID
GRONNSAKS- | Poteter, redbeter, Maksimal .
“GROVRIVING> KUTTER gulretter, ost. hastighet. 2 min.
GRONNSAKS- Maksimal .
«FINRIVING» KUTTER Ost, gulretter. hastighet. 2 min.
Torre matvarer (mandler,
«PULVERISERING» GRONNSAKS- Valnﬂtter, r)]asseln@tter, Maksimal -
«STRIMLING» KUTTER parmesan. hastighet. min.
Poteter.
GRONNSAKS- Maksimal .
“KNUSER> KUTTER Is. hastighet. 1 min.
Hvitlek, urter, lek, 70 g .
«KVERN» MINIHAKKER  [oksekjott skizert | terninger pa | S2ndardhastighet for 4\
1x1x1 cm mikserfunksjonen a4.

PROBLEM

ARSAK

LOSNING

Apparatet har stoppet opp.

Apparatet er utstyrt med en
mikroprosessor som kontrollerer
effekten under funksjon. Av
sikkerhetsgrunner, dersom
funksjonstiden og/eller belastningen er
for stor, vil apparatet stoppe opp.

For & sette i gang apparatet igjen, sett
knappen (a3) pa posisjon «0». Tem ut
en del av blandingen.

La apparatet hvile i noen minutter. Du
kan na avslutte tilberedelsen.

Apparatet starter ikke opp.

Apparatet er ikke koblet til.

Sjekk at apparatet er forsvarlig tilkoblet
og at stremmen er riktig.

Sikkerhetsfunksjonen har blitt aktivert.

Sett hastighetsvelgeren pa «0», og sett
deretter apparatet i gang igjen.

Turboen virker ikke.

Du har allerede nadd maksimal
hastighet med velgeren (a3).

Turboen gjer det mulig & na maksimal
hastighet direkte, uten & bruke velgeren
(a3).

Jeg greier ikke & montere tilbeheret,
dvs. trad-/bladvispene (a6) og
spiralvispen (a7).

Feil plassering.

Overhold monteringsretningen (fig. 2).

Miksesokkelen fungerer ikke.

Feilbruk: Du har brukt
hastighetsvelgeren i stedet for knappen
«uttak av visp»

Bruk knappen (a4) for & aktivere
miksesokkelfunksjonen (fig. 27).

RESIRKULERING

m Ta del i beskyttelsen av miljoet!
® Apparatet inneholder verdifulle materialer som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

OLever det til et innsamlingspunkt slik at korrekt behandling blir gjennomfert.




Tack for att du har valt en apparat ur KRUPS serie med produkter f6r matlagning fér hemmabruk inomhus.

BESKRIVNING

a Elvisp c2 Trumhallare med matningsror
al Apparatens bas c3 Stoppare
a2 Turbo c4 Lasring
a3 Hastighetsvéljare c5 Fot
a4 Utmatning av visparna c6 Knapp for att l&sa upp trumhallaren
Start/stopp for tilloeh&ret mixer c7 Knapp for att lasa upp adaptern
ab Lucka baktill c¢8 Trumma for att skiva
a6 Vispar c9 Trumma fér att riva grovt
aba Tradvispar ¢10 Trumma for att riva fint
abb Bandvispar (beroende pa modell) c11 Trumma for att pulverisera
a7 Degkrokar c12 Trumma fér att krossa is
a8 Ballongvisp (beroende pa modell) d Mixer (beroende pa modell)
b Tillbehor: stdd for roterande bunke d1  Mixer
(beroende pa modell)
b1 Ledad a':m e Bunke1l
b2 Bas for stodet f Bunke 2,51
b3 Bunke 2,751 g Minihackare (beroende pa modell)
b4 Spatel g1 Skal
b5 Knapp for att lasa upp elvispen 2 Kni
- ° g niv
b6 Knapp for att ldsa upp den ledade armen g3 Inre lock
c Gronsaksskadrare (beroende pa modell) g4 Lock

c1 Adapter

Innan du borjar anvinda apparaten méste du noga lasa sikerhetsavisningarna i haftet VIKTIGA SAKERHETSANVISNIN-
GAR som medféljer, samt raden nedan om hur man anvander apparaten.

ANVANDA APPARATEN

1 - VISP/DEGKROKAR/BALLONGVISP: knada, blanda, vispa, emulgera
1.1 MONTERING

m Kontrollera att hastighetsvaljaren (a3) &r i lage “0” (fig. 1).

m Sitt i visparna (a6) eller degkrokarna (a7) eller ballongvispen (beroende p& modell) (a8) i de avsedda
halen pa elvispen. Ballongvispen (beroende pa modell) kan placeras i héger eller vinster hal pa elvispen.
Nar de sitter pa plats ska visparna vara lika langa. Nar du hor ett “klick” sitter de pa plats som de ska (fig. 2).

m Sitt i stromsladden i vaggkontakten.

1.2 ANVANDNING

m Ligg ingredienserna i bunke av lamplig storlek (bunke 1 1 (e) eller 2,5 | (f) beroende p& modell) eller i

annan lamplig skal (skal eller bagare, helst djup).

Sénk ned vispar (a6) eller degkrokar (a7) i bunken och starta apparaten med kommandot (a3).

For att undvika stink och vid kénsliga beredningar (krdmer och séser) &r apparaten férsedd med en
funktion mot sténk.

Gor sa har:’

- sank ner tillbehoren i blandningen.

- tryck och hall reglaget (a3) &t vanster i lage M. (fig. 3).

- slapp reglaget for att aterga till lage “0”.

- fortsatt med beredningen och vélj en hégre hastighet (fig. 4).

m Starta apparaten med hastighetsvéljaren (a3). Oka hastigheten allteftersom blandningen tjocknar (fig.
4). Apparaten dr utrustad med ett turbokommando, med ett enkelt tryck pa knappen (a2) kan apparaten
koras extra kraftfullt (fig. 5). Med hogsta hastighet, eller i laget “turbo”, b6r apparaten inte anvindas i
mer &n 5 minuter med visparna och med degkrokarna.

1.3 MONTERA AV TILLBEHOR

m Sténg av apparaten innan du lyfter upp visparna ur beredningen (s slipper du stink). Sitt hasti-
ghetsvaljaren pa lage “0". (fig. 1)

m Dra ur strémsladden ur vagguttaget.

m Tryck pa utmatningsknappen (a4) (fig. 6) nar du ska montera av visparna, degkrokarna eller ballong-
vispen (beroende pa modell).



1.4 RENGORING
m Dra ur stromsladden ur vagguttaget.
m Vispar, degkrokar och ballongvisp (beroende pa modell) méste monteras av fére rengéring (fig. 6).
m Vispar, degkrokar och ballongvisp (beroende pa modell) bér rengéras omedelbart efter anvandning, sa
att rester av dgg- eller oljeblandningar inte torkar in.
m De kan rengéras med en svamp och diskmedel. De gar ocksé att diska i diskmaskin.
m Sjilva elvispen far endast rengtras med fuktig svamp och ska darefter torkas noggrant.
m Den far inte diskas i diskmaskin.
m Anvand inte svamp med slipande yta eller foremal med metalldelar.
m Sank inte ned apparaten i vatten (fig. 7). -

2 - TILLBEHOR, STOD MED ROTERANDE BUNKE: knada, blanda, vispa, emulgera (beroende
pa modell)
2.1 MONTERING

m Anvind stédet nédr du ska anvénda vispar eller degkrokar. Las mer i stycke 1 - VISPAR/DEGKROKAR/
BALLONGVISP om hur man anvéander de hér tillbehéren.

m Anvénd inte ballongvispen tillsammans med stédet.

m Oppna luckan baktill (a5) (fig. 8) pa elvispen nér du vill montera den pa stédet och montera elvispen
pa den ledade armen tills du hor ett klick (fig. 9).

m Tryck pa knappen (b6) baktill pa stédet for att lasa upp den ledade armen (b1) och fér den uppat med
hjalp av handtaget pa elvispen (fig. 10).

m Satt i vispar eller degkrokar tills de sitter ordentligt, med det tandade tillbehéret i den tandade 6ppningen
(fig. 11).

m Sitt i spatelns (b4) handtag i 6ppningen pa den ledade armen. Den hér spateln f6r in ingredienserna i
mitten av bunken (fig. 12).

m Sitt bunken pa plats.

m Las upp den ledade armen (b1) genom att trycka pa knappen (b6) baktill pa stédet och sdnk den till
ratt plats (fig. 13).

m Bunkens lutning och rotation sékerstaller maximal blandning och knéadning.

m Sitt i kontakten i vagguttaget.

2.2 ANVANDNING

m Vilj bunke utefter hur mycket ingredienser du ska ha i (bunke (b3))

m Starta apparaten med hastighetsvaljaren (a3). Oka hastigheten allteftersom blandningen tjocknar (fig. 4).
Apparaten ar utrustad med ett turbokommando, med ett enkelt tryck pa knappen (a2) kan apparaten
koras extra kraftfullt (fig. 5).

= Anm:

- Starta inte elvispen nér den ledade armen (b1) &r lyft.

- Med hogsta hastighet, eller i laget “turbo”, bér apparaten inte anvandas i mer &n 5 minuter med vis-
parna eller 5 minuter med degkrokarna.

- Storsta mojliga mangd deg med alla ingredienser iblandade &r 2 kg, baserat pa 1 kg mjol for jastdeg
respektive 750 g mjol f6r mérdeg.

2.3 MONTERA AV TILLBEHOR

m Dra ur vaggkontakten efter anvéndning.

m Tryck pa knappen (b6) baktill pa stédet for att lasa upp den ledade armen (b1) och fér den uppat med
hjalp av handtaget pa elvispen (fig. 14).

m Mata ut vispar eller degkrokar (fig. 15). Ta bort bunken.

m Nar du vill héja elvispen trycker du pa knappen (b5) och laser upp den (fig. 16).

m Bunke, spatel, vispar och degkrokar gar att diska i maskin.

m Stdd och elvisp maste reng6ras med fuktad trasa.

3 - TILLBEHOR FOR ATT SKARA GRONSAKER: riva, skiva, krossa, pulverisera (beroende pa
modell)

3.1 MONTERING

m Valj trumma utifran vilken gronsak det ar och vad du vill géra med den:
Trumma c8 : skiva: potatis, rodbetor, morétter, gurka, kal / Trumma ¢9 : riva grovt: potatis, rédbetor,
morétter, ost / Trumma c10 : riva fint: ost, mordtter / Trumma c11 : pulverisera: torra livsmedel
(mandel, nétter, parmesan); finriva i tunna tradar: potatis / Trumma c12 : krossa: is.

m Fast adaptern (c1) pé trumhallaren (€2) och sétt i vald trumma genom att vrida den sa att den fastnar
korrekt. Satt darefter pa lasringen (c4) (fig. 17).

m Sitt i foten i sparen pé adaptern (c1) och sedan pa trumhallaren (c2) (fig. 18).
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m Sitt inte pa foten (¢5) underifran (fig. 19).

m Hall elvispen vagratt och sitt sedan pa adaptern (c1) i halen och vrid elvispen tills den sitter fast ordent-
ligt (fig. 20).

m Stéll bunken (2,5 1) under s& att du kan samla upp grénsakerna (fig. 21).

m Satt i stromsladden i vagguttaget.
3.2 ANVANDNING

m Ligg ingredienserna i matningsréret och tryck ned dem med stopparen (c3) (fig. 21).

m Sitt pa hogsta hastighet.
3.3 MONTERA AV TILLBEHOR

m Dra ur stromsladden ur vagguttaget.

m Montera av trumhéllaren (c2) genom att trycka pa knappen (c6) framtill pa adaptern och dra i matnings-
roret (fig. 22).

m Tryck pa knappen (€7) baktill fér att lyfta av adaptern (c1) fran elvispen (fig. 23).

m Dra av foten (c5) genom att dra den ur sk&rorna pé adaptern (c1) och sedan fran trumhéllaren (c2).
3.4 RENGORING

m Trumhallare (€2), trummor (c8 ¢9 c10 c11 c12), lasring fér trummor (c4) och stopparen (c3) gar att
diska i maskin.

m Elvisp och adapter méaste rengéras med fuktad trasa.

m Anm:
- Anvdnd alltid medfdljande stoppare nar du ska trycka ner ingredienser i matarréret, inte fingrar,

gafflar, skedar, knivar eller andra féremal.

- Vid férvaring kan du placera foten runt matarréret (fig. 24).

4 - MIXERTILLBEHOR: mixa, emulgera (beroende pa modell)
4.1 MONTERING
m Oppna luckan baktill (a5) (fig. 8) for att satta i mixertillbehéret (d1).
m Sitt i mixern och skruva at ordentligt (fig. 25).
m Sitt i stromsladden i vagguttaget.
4.2 ANVANDNING
m L#gg ingredienserna i bunke av lamplig storlek (bunke 11 (e) eller 2,5 | (f) beroende p& modell) eller i
annan lamplig skal (skal eller bagare, helst djup).
m Nar du mixar direkt i en kastrull maste den f6rst dras av fran varmen om du ska mixa varma ingredienser.
m Ingredienserna maste tdcka minst mixerns kupade del fér att garantera effektiv mixning.
m Bunken far fyllas till hdgst tva tredjedelar f6r att undvika spill.
m For att starta, tryck pa knappen fér att [6sgéra visparna (a4) (fig. 27).
m Slipp knappen (a4) innan du lyfter ur mixern (d1) ur beredningen, sa slipper du sténk.
m Praktiska tips:
- Anvand aldrig mixern i en tom behallare.
- Nar du ska mixa frukt &r det bra att skéra den i mindre bitar och ta ur eventuella karnor forst.
- Mixern bér inte anvéandas till harda ingredienser som isbitar, sockerbitar, kaffebdnor, spannmal eller choklad.
4.3 MONTERA AV TILLBEHOR
m Dra ur stromsladden ur vagguttaget.
m Skruva av mixern (fig. 28).

4.4 RENGORING
m Sjilva mixern gar att diska i diskmaskinens nedre korg, med knivarna riktade uppat (Obs! Knivarna &r
extremt vassa!) (fig. 29).

5 - Minihackare 150 ml (G) (som tillbehor)
5.1 MONTERING
m Placera kniven (g2) pa skalens axel (g1) (fig. 30).
5.2 ANVANDNING
m Placera ingredienserna i skalen (g1) och sitt sedan pa det inre locket (g3) och déarefter locket (g4).
m Placera motorblocket p& minihackaren (g) och tryck pa startknappen (a4) (fig. 31).
m Ta ur ingredienserna nér du hackat klart.
5.3 TA ISAR DELARNA
Se upp med de vassa knivarna ndr du monterar isar apparaten.
m Ta av motorblocket dérefter locket (g4) och sist det inre locket (g3).
m Hall i plastdelen och ta ur kniven (g2).
m A Anvind inte det hir tillbehoret i tom skal eller langre dn 10 sekunder.

o



5.4 RENGORING

m A Knivarna ar mycket vassa.
m Koppla alltid ur apparaten innan du rengér den.
m Sitt aldrig eller locket till minihackaren (g4) i diskmaskin (fig. 33).

m De ska heller aldrig laggas ned i vatten eller skoljas under rinnande vatten. Rengdr dem med en fuktad svamp. (fig. 34).

m Ovriga delar av minihackaren (g1, g2 och g3) gar att diska i maskin (fig. 35).
m Basen, knivarna och stddet for knivarna gar att rengdra med en fuktig svamp och lite diskmedel.

TIPS

RECEPT TILLBEHOR INGREDIENSER HASTIGHET MAXTID
1 min. 30 sek pa
lagsta hastighet,
VISPGRADDE BALLONGVISP/ 250 g vispgréadde. dérefter 1 min. 30 | 3 min.
VISPAR 2 pa
sekunder pa hogsta
hastighet.
. Hogsta .
BALLONGVISP 4 aggvitor + 1 nypa salt. hastighet. 3 min.
BN EN TRADVISPAR /
NEIGE :
BANDVISPAR 6 Aggvitor minst 30 s 80
A max 1 min 1 min
(beroende p& modell)
1 min. 30 sek pa
. 1 &ggula, 1 tsk senap, lagsta hastighet,
MAJONNAS BALLONGVISP/ 1 msk vindger, salt, dérefter 1 min. 30 | 3 min.
VISPAR . 2 pa
peppar, 250 ml olja. sekunder pa hogsta
hastighet.
Oka hastigheten
i DEGKROKARMED 4 | o miel, 1 pase torrjast, 20 _[Successivt under 2
BRODDEG ELLER UTAN glt é o pvaﬂ ) 1385 25 i, direfter hogsta | 4 min. 50 sek.
ROTERANDE BUNKE | 9 8O0 g vatien- hastighet i 2 min.
50 sekunder.
250 g vetemjol, 550 g Oka hastigheten
ragmjdl, koriander, successivt under 2
LD|5|GPI\ILL TYSK DEGKROKAR kummin, 100 g surdeg, min, dérefter hogsta | 4 min. 50 sek.
2 tsk salt, 1 pase torrjést, 1 hastighet i 2 min.
tsk socker, 0,5 | vatten 50 sekunder.
Oka hastigheten
. DEGKROKAR MED 695 o misl. 375 q vatten successivt under 2
BRODDEG ELLER UTAN ; al‘fet .J;;S't - gs":lt €M |min, darefter hogsta | 4 min. 50 sek.
ROTERANDE BUNKE | ' P2 138h <2 g sak hastighet i 2 min.
50 sekunder..
. N Standardhastighet
SOPPA MIXER 100 g purjol6k, 100 g morditer, | ¢, e funktionen | 2 min.
100 g potatis, 300 g vatten.
(knapp a4).
“SKIVA” GRONSAKSSKARARE | Fotatis, redbetor, Hogsta 2 min.
mordétter, gurka, kal. hastighet.
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RECEPT TILLBEHOR INGREDIENSER HASTIGHET MAXTID
«RIVA GROVT» | GRONSAKSSKARARE | Fotatis: rodbetor, Hogsta 2 min.
morbtter, ost. hastighet.
«RIVA FINT» GRONSAKSSKARARE | Ost, morstter. Hogsta 2 min.
hastighet.
Torra livsmedel (mandel,
«PULVERISERA»| . . 5 5
) GRONSAKSSKARARE | "6tter parmesan). Hagsta 2 min.
«FINA TRADAR» hastighet.
Potatis.
«KROSSA» GRONSAKSSKARARE | Is. Hogsta 1 min.
hastighet.
Vitlok, farska kryddor, 16k, 70 g . .
«HACKA» MINIHACKARE ntkét | tarmingar om 1x1x1 | Standardhastighet for 14
om blandarfunktionen a4.

VID PROBLEM

PROBLEM

ORSAK

LOSNING

Apparaten fungerar inte ldngre.

Denna apparat styrs av en inbyggd
mikroprocessor. Om apparaten
anvénds for lange och/eller for tungt,
stédngs den av, av sakerhetsskél.

For att kunna starta den igen, stéll
knappen (a3) i lage «0». Ta bort en del
av blandningen.
Lat apparaten vila nagra
minuter. Darefter kan du avsluta
matberedningen.

Apparaten startar inte.

Apparatens kontakt ar inte isatt.

Verifiera att apparaten &r ansluten, och
till ratt spanning.

Sékerhetsfunktionen har slagit av
kontakten.

Stéll hastighetsvéljaren i lage «0» och
satt sedan pa apparaten.

Turbofunktionen fungerar inte.

Maximal hastighet har redan valts med
véljaren (a3).

Turbofunktionen gér det méjligt att ga
direkt till hogsta hastigheten utan att
stélla om hastighetsvaljaren (a3).

Jag kan inte ansluta mina Ej ratt lage Ténk pa att montera i rétt riktning (fig.
tillbehdrsvispar (a6) och blandare 2).

(a7).

Mixerstéllet fungerar inte. Fel hantering du har anvént|Anvind knappen (a4) for att aktivera

hastighetsvéljaren istéllet fér knappen
for att [6sgora visparna.

mixerstillet (fig.27).

ATERVINNING

mSkydda var miljo!

B

® Den har apparaten innehaller material som gar att atervinna.
S Lamna den pa en atervinningsstation for korrekt atervinning.

o



Vi ringraziamo per aver scelto un prodotto della gamma KRUPS inteso esclusivamente per la preparazione di
alimenti in ambito domestico.

DESCRIZIONE

a Sbattitore c2 Porta tamburo

al Corpo apparecchio c3 Spingi-alimenti

a2 Funzionalita Turbo c4 Anello di bloccaggio

a3 Selezionatore di velocita c5 Piede di supporto

a4 Rilascio fruste c6 Pulsante dirilascio porta tamburo
Avvio/arresto piede frullatore c7 Pulsante dirilascio adattatore

ab Meccanismo di aggancio posteriore c8 Tamburo per affettare

a6 Fruste c9 Tamburo per grattugiare spesso
a6a Fruste a filo per montare ¢10 Tamburo per grattugiare fino
abb Fruste a nastro per montare (secondo modello) c¢11 Tamburo per sminuzzare

a7 Ganci impasto c¢12 Tamburo per pestare

a8 Frusta multifilo (secondo modell) d Piede frullatore (a seconda del modello)

b Accessorio di supporto con ciotola girevole d1 Piede frullatore
(a seconda del modello) e Ciotolada 1l
b1 Braccio articolato
b2 Corpo accessorio di supporto f Ciotolada 251

b3 Ciotola da 2.75 | g Mini-tritatutto (selon modéle)

b4 Spatola L

b5 Pulsante di rilascio sbattitore g; g‘;ﬁgigme

b6 Pulsante di rilascio braccio articolato g3 Controcoperchio
c Affetta-verdure (a seconda del modello) g4 Coperchio

c1 Adattatore

Prima di qualsiasi utilizzo, leggere attentamente le INFORMAZIONI DI SICUREZZA e le istruzioni per I'uso.

ISTRUZIONI PER L’USO

1 - FRUSTE/GANCIO PER IMPASTO/FRUSTA MULTIFILO: per impastare, sbattere, emulsionare

e montare
1.1 MoNTAGGIO

B Assicuratevi che il selezionatore di velocita sia in posizione (a3) « 0 » (fig. 1).

m Inserite le fruste (a6), i ganci impasto (a7) o le fruste multifilo (secondo il modello) (a8) nell'apparecchio
mediante gli appositi fori. Le fruste multifilo (secondo il modello) possono essere posizionate indistintamente
nel foro destro o in quello sinistro del corpo dell’apparecchio. Una volta inserite, le due fruste devono avere la
stessa lunghezza. Saranno correttamente inserite quando sentirete un “clic”. (fig. 2).

m Collegate I'apparecchio.

1.2 UTiLizzo

m In base alla quantita desiderata, introdurre gli ingredienti nel recipiente in dotazione (ciotola da 1L (e) o da 2.5
L (F) a seconda del modello) o comunque in un recipiente appropriato (ciotola o scodella preferibilmente fondi).

m Calare le fruste (a6) o i ganciimpasto (a7) nel contenitore e mettete I'apparecchio in funzione tramite 'apposito
pulsate di avwvio (a3).

Per evitare schizzi all'avvio o nel caso di preparazioni delicate (creme o salse), il vostro apparecchio & dotato
di una speciale funzione anti-schizzo.

Utilizzo:

- immergere bene gli accessori nel preparato.

- premere e tenere premuto il pulsante verso sinistra in posizione “M” (fig. 3).

- rilasciare il pulsante per ritornate alla posizione “0".

- continuate con la preparazione selezionando una velocita maggiore (fig. 4).

m Awviate I'apparecchio mediante il selettore di velocita (a3). Aumentate progressivamente la velocita man mano
che il composto si ispessisce (fig. 4). Il vostro apparecchio & dotato inoltre della funzionalita Turbo che vi
permette, premendo semplicemente un pulsante (a2), di sfruttare istantaneamente tutta la potenza del vostro
prodotto (fig. 5). Alla velocita massima o in modalita Turbo, non utilizzate I'apparecchio con le fruste e i ganci

impasto per piti di 5 minuti alla volta.



1.3 SMONTAGGIO

m Prima di rimuovere le fruste dal composto, spegnere I'apparecchio, in tal modo eviterete gli schizzi. Riportate
il selezionatore di velocita in posizione “0" (fig. 1).

m Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

m Rimuovere le fruste, i ganci impasto o le fruste multifilo (secondo il modello) premendo 'apposito pulsante di
1.4 Puuizia

m Scollegare I'apparecchio.

m Rimuovere le fruste, i ganci impasto o le fruste multifilo (a seconda del modello) prima di procedere alla loro
pulizia (fig. 6).

m Pulite le fruste, i ganci impasto o le fruste multifilo (secondo il modello) immediatamente dopo I'utilizzo per
evitare che i residui di composto contenenti uova o olio si secchino e diventino difficili da rimuovere.

m Potete pulire le fruste, i ganci impasto o le fruste multifilo (secondo il modello) con una spugna e del detersivo

per piatti oppure potete metterle in lavastoviglie.

Pulire il corpo dell'apparecchio con una spugna umida e asciugare con cura.

Non lavare mai I'apparecchio in lavastoviglie.

Non utilizzare spugne abrasive o oggetti contenenti parti metalliche.

Non immergere per nessun motivo il corpo dell’apparecchio in acqua (fig. 7).

2 - ACCESSORIO DI SUPPORTO CON CIOTOLA GIREVOLE: per impastare, miscelare, sbattere ,
emulsionare e montare (secondo il modello)
2.1 MONTAGGIO
m || supporto va utilizzato con lo sbattitore in dotazione munito delle apposite fruste o ganci per impasto. Per ['uti-
lizzo di questi accessori fare riferimento alla parte 1 del foglio informativo “FRUSTE/GANCIO PER IMPASTO/
FRUSTA MULTIFILO".
m Non utilizzare le fruste multifilo con I'accessorio di supporto.
m Per applicare lo sbattitore al supporto, sollevate il meccanismo di aggancio posteriore (a5) (fig. 8) e posizionate
il prodotto sul braccio articolato finché non sentite un “clic”. (fig. 9).
m Premete il pulsante (b6) situato sulla parte posteriore del supporto per rilasciare il braccio articolato (b1) e
ribaltatelo in posizione sollevata aiutandovi con la maniglia dello sbattitore. (fig. 10).
m Inserite le fruste o i ganci per impasto negli appositi fori fino al loro completo bloccaggio, I'accessorio dentato
andra inserito nel corrispondente foro dentato (fig. 11).
m Inserite il manico della spatola (b4) nell'apposita fessura sul braccio articolato. La spatola avra la funzione di
mantenere gli ingredienti nell’area di miscelazione all'interno della ciotola (fig. 12).
m Inserite la ciotola in posizione.
m Rilasciate il braccio articolato (b1) premendo sull'apposito pulsante situato nella parte posteriore del supporto
e fatelo calare fino al completo aggancio. (fig. 13).
m L'inclinazione e la rotazione della ciotola garantiscono un ottima funzione impasto e miscelazione.
m Collegate lo sbattitore alla rete elettrica.
2.2 UtiLizzo
m In base alla quantita di cibo da preparare, introdurre gli ingredienti nel recipiente in dotazione (ciotola (b3))
m Avviate I'apparecchio mediante il selezionatore di velocita (a3). Aumentate progressivamente la velocita man
mano che il composto si ispessisce (fig. 4). Il vostro apparecchio & dotato inoltre della funzionalita Turbo che
vi permette, premendo semplicemente un pulsante (a2), di sfruttare istantaneamente tutta la potenza del vostro
prodotto (fig. 5).
m Note:
- Non avviare mai lo sbattitore con il braccio articolalo (b1) in posizione sollevata.
- A velocita massima o in modalita Turbo, non utilizzare I'apparecchio con le fruste o i ganci impasto per piti di
5 minuti alla volta.
- La quantita massima di impasto permessa, compresi tutti gli ingredienti, & di 2 kg, calcolando 1 kg di farina
per la pasta lievitata e 750g di farina per la pasta brisé.
2.3 SMONTAGGIO
m Dopo l'utilizzo, scollegare lo sbattitore.
m Premere I'apposito pulsante (b6), situato nella parte posteriore del supporto, per rilasciare il braccio articolato
(b1) e ribaltarlo in posizione sollevata aiutandovi con la maniglia dello sbattitore (fig. 14).
m Estrarre le fruste o i ganci per impasto (fig. 15). Rimuovere la ciotola.
m Per togliere lo sbattitore, premere I'apposito pulsante (b5) di rilascio (fig. 16).

2.4 PuLizia
m La ciotola, la spatola, le fruste e i ganci impasto possono essere lavati in lava-stoviglie.
m |l supporto e lo sbattitore devono essere lavati con un panno umido.
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3 - ACCESSORIO AFFETTA-VERDURE: Per affettare , tagliare, pestare e grattugiare (secondo il
modello)
3.1 MONTAGGIO

m Scegliete uno dei seguenti tamburi in funzione del tipo di alimento utilizzato e del risultato desiderato:
Tamburo c8 : affettare : patate, barbabietole, carote, cetrioli , cavolfiori / Tamburo €9 : grattugiare spesso :
patate, barbabietole, carote, formaggio / Tamburo ¢10 : grattugiare fino : formaggio, carote / Tamburo c11 :
sminuzzare : alimenti secchi (mandorle, noci, noccioline, parmigiano); ridurre in filo : patate / Tamburo ¢12 :
pestare, raschiare: ghiaccio.

B Inserire I'adattatore (c1) nel porta-tamburo (€2) e introdurre il tamburo selezionato nell’apposito alloggiamento
facendolo girare leggermente in modo che sia agganciato correttamente. Successivamente posizionare |'appo-
sito anello per il bloccaggio del tamburo (c4) (fig. 17).

m Inserire il piede di supporto nelle apposite guide situate ai lati delladattatore (c1) e del porta tamburo (c2) (fig. 18). -

m Non tentare di agganciare il piede di supporto (c5) dal di sotto (fig. 19).

m Inclinare lo sbattitore in posizione verticale e inserire I'adattatore (c1) negli appositi fori, girandolo leggermente
fino al bloccaggio completo. (fig. 20).

m Posizionare il recipiente da 2.5L sotto I'affetta-verdure cosi da raccogliere gli alimenti trattati (fig. 21).

m Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

3.2 UtiLizzo

Introdurre gli alimenti nell'apposito vano aiutandovi con lo spingi-alimenti (c3) (fig. 21).
m Girate la manopola di comando sulla velocita massima.

3.3 SMONTAGGIO

m Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

m Per smontare il porta tamburo (€2), premere I'apposito pulsante situato (c6) nella parte anteriore dell'adattatore
e rimuovere il vano alimenti (fig. 22).

m Premere il pulsante (c7) posteriore per rimuovere I'adattatore (c1) dallo sbattitore (fig. 23).

® Rimuovere il piede di supporto (€5) facendolo scivolare nelle apposite guide situate lungo i fianchi dell'adatta-
tore (c1) e del porta-tamburo (c2).

3.4 PuLizia

m |l porta tamburo (€2), i tamburi (c8 €9 ¢10 c11 ¢12), I'anello di bloccaggio tamburi (c4) e lo spingi-alimenti
possono essere lavati in lavastoviglie.

m Lo sbattitore e I'adattatore devono essere lavati con un panno umido.

m Note:

- Utilizzare sempre lo spingi-alimenti per guidare gli alimenti nell'apposito vano, mai le dita, né forchette,
cucchiai, coltelli o altri oggetto simili.

- Nel riordinare i componenti del vostro affetta-verdure, potete riposizionare il piede di supporto al di sopra del
vano alimenti cosi da essere maneggiato pitl facilmente (fig. 24).

4 - ACCESSORIO FRULLATORE AD IMMERSIONE: frullare, emulsionare (a seconda del modello)

4.1 MonTAGGIO

m Per inserire il piede frullatore (d1), sollevare il meccanismo d'aggancio posteriore (a5) (fig. 8).

m Introdurre il piede frullatore e avvitare fermamente (fig. 25).

m Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.
4.2 UtiLizzo

m In funzione del tipo di preparazione da realizzare, mettete gli ingredienti nel recipiente in dotazione (ciotola da 1L (e) o
da 2.5 L (f) a seconda del modello) o comunque in un recipiente appropriato (ciotola o scodella preferibilmente fonda).

m Nel caso in cui utilizziate il frullatore ad immersione con preparazioni calde direttamente nel loro contenitore di cottura,
provvedete a rimuoverlo dalla fonte di calore.

| Illcomp;psto dovra coprire almeno il fondo del contenitore perché I'efficacia di miscelazione del prodotto sia sfruttata
al meglio.

[ ] Ondegevitare rovesciamenti, si raccomanda di non riempire il recipiente per pit due terzi.

m Per awviare, premere il pulsante espulsione delle fruste (a4) (fig. 27).

m Rilasciare il pulsante di azionamento (a4) prima di estrarre il piede frullatore (d1) dal composto, eviterete cosi di schiz-
zarvi.

m Consigli pratici:
- Non fate funzionare mai il piede frullatore a vuoto.
- Per le preparazioni ai base di frutta, tagliate e sbucciate la frutta precedentemente.
- Non utilizzate il piede frullatore con alimenti duri quali ghiaccio, zucchero, chicchi di caffé, cereali e cioccolato.
4.3 SMONTAGGIO

m Scollegate I'apparecchio dalla presa di corrente.

m Svitate il piede frullatore (fig. 28).
4.4 PuLizia

m |l piede frullatore puo essere lavato in lavastoviglie nel cestello inferiore con le lame rivolte verso I'alto (attenzione le
lame sono molto affiliate) (fig. 29).



5 - Mini-tritatutto 150 ml (G) (disponibile come accessorio)
5.1 MONTAGGIO

m Posizionare la lama (g2) sull'asse del recipiente (g1) (fig. 30).

5.2 Utiizzo

m Posizionare gli alimenti nel recipiente (g1) quindi sistemare il contro coperchio (g3) e il coperchio (g4).
m Collegare il blocco motore sul mini-tritatutto (g) e premere il pulsante di avvio (a4) (fig. 31).
m Dopo l'utilizzo, togliere gli alimenti.

5.3 SMONTAGGIO

Prestare attenzione alle lame taglienti durante le operazioni di smontaggio.
m Ritirare il blocco motore (g1), il coperchio (g4) e infine il contro coperchio (g3).
m Ritirare la lama (g2) mantenendola con la parte in plastica.
m A Non usare mai I'apparecchio a vuoto o per oltre 10 secondi.

5.4 PuLizia

m A Le lame sono estremamente taglienti.
m Scollegare sempre I'apparecchio prima di pulirlo.

m Non riporre mai in lava-stoviglie il coperchio (g4) del mini-tritatutto (fig. 33).
m Non immergere mai nell'acqua o sotto I'acqua corrente. Pulire questi componenti con una spugna umida. (fig. 34).

m Le altre parti del mini tritatutto (g1, g2 e g3) possono essere lavate in lavastoviglie (fig. 35).
m E possibile lavare il corpo, le lame e il supporto delle lame con una spugna umida e del detersivo per piatti.

SUGGERIMENTI

RICETTE ACCESSORI INGREDIENTI VELOCITA TEMPO MAX.
1 min. 30 a
FRUSTE MULTIFILO / STl
PANNA FRUSTE 950g di panna UHT. velocita minima, | 4 o
MONTATA STANDARD poi 1 min. 30 a
velocita max.
4 albumi + Velocita
FRUSTEMULTIFILO | 1 pizzico di sale. eoora 3 min.
ALBUMI massima.
N ATLA FRUSTEAFILO /
NEVE ini
FRUSTE ANASTRO | 6 albumi d'uovo minimo 30 sec ?O se¢
(secondo modello) massimo 1 min. min.
1 tuorlo d'uovo, 1 cucchiaino | 1 min. 30 a
MAIONESE EESSE MULTIALO / di senape, 1 cucchiaio di velpcité minima, 3 min.
STANDARD aceto, sale, pepe e 250ml poi 1 min. 30 a
di olio. velocita max.
Aumentare
GANCIIMPASTO | 1kg difarina, 1 bustinadi | Progressvamente
::I’\:I:lll\ESTO CON O SENZA lievito secco, 20g di sale, Laqi\éet)gi'ta per 2 4 min. 50
CIOTOLA GIREVOLE | 600ml d'acqua. velocita max per 2
min. 50.
250g di farina tipo 55,
5509 di farina di segale, Aumentare
coriandolo, peperoncino, progressivamente
:m‘:l‘:s;&A GANCI PER cumino, 100g di lievito |a velocita per 2 4 min. 50
IMPASTO madre, 2 cucchiaini di sale, 1 | min, poi :
TEDESCA bustina di lievito secco, velocita max per 2
1 cucchiaino di zucchero. min. 50.
0,5 L di acqua.
Aumentare
GANCI IMPASTO 625 g di farina, progressivamente
IMPASTO CON O SENZA 375 g d'acqua, la velocita per 2 4 min. 50
PANE 1 sacchetto di lievito, min, poi ’
CIOTOLA GIREVOLE | 95 g disale. velocita max per 2
min. 50.
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RICETTE ACCESSORI INGREDIENTI VELOCITA TEMPO MAX.
Velocita standard
PIEDE 100 g di porri, 100 g di in modalita
ZUPPA FRULLATORE carote, 1,00 g di patate, frullatore ad 2 min.
300ml d'acqua. immersione
(pulsante a4) .
AFFETTA- Patate, barbabietole, a :
«AFFETTARE” VERDURE carote. cetrioli, cavolfiori. Velocita max. 2 min.
«GRATTUGIARE | AFFETTA- Patate, barbabietole, Velocita max 9 min
SPESSO” VERDURE carote, formaggio. ' '
« GRATTUGIARE| AFFETTA- Formaggio, carote Velocita max 2 min
FINO» VERDURE ggio, . . .
«SMINUZZARE” Alimenti secchi (mandorle,
AFFETTA- noci, noccioline, parmigiano). Velocit: 9 mi
«RIDURRE A VERDURE elocita max. min.
FILO» Patate.
AFFETTA- — " .
«PESTARE» VERDURE Ghiaccio. Velocita max. 1 min.
Aglio, erbe, cipolla, 70 g di | Velocita standard
«TRITARE» MINI-TRITATUTTO carne di manzo a cubetti di in modalita 3 sec.
1x1x1 cm frullatore a4

IN CASO DI PROBLEMI

PROBLEMA

SOLUZIONE

Il prodotto non funziona piu.

CAUSA
L'apparecchio & dotato di un
microprocessore che controlla

la potenza di funzionamento. Per
garantire la sicurezza, se il tempo di
funzionamento e/o il sovraccarico &
eccessivo, I'apparecchio si arresta.

Per riavviare |'apparecchio, riportare
il pulsante (a3) sulla posizione «O».
Togliere una parte del preparato.
Lasciar riposare |'apparecchio per
alcuni minuti. E poi possibile terminare
la preparazione.

Il prodotto non si avvia

L'apparecchio non & collegato alla rete
elettrica.

Verificare il collegamento elettrico e la
tensione dell'apparecchio.

La sicurezza & inserita.

Mettere il selettore di velocita su «0»
per poi riavviarlo.

La modalita turbo non funziona

E stata gia raggiunta la velocita
massima con il selettore (a3)

La modalita turbo consente di
raggiungere la velocita massima
direttamente senza utilizzare il selettore
(a3).

Non & possibile montare gli accessori
fruste (a6) e ganci impastatori (a7)

Posizionamento non corretto

%ispettare il senso del montaggio (fig.

Il piede frullatore non funziona

Manipolazione non corretta: avete
utilizzato il selettore di velocita invece
del pulsante «espulsione delle fruste»

Utilizzare il pulsante (a4) per attivare la
modalita piede frullatore (fig. 27).

RICICLAGGIO

mFacciamo la nostra parte nella salvaguardia dell’ambiente!
@Il vostro apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.
mmmm > Portateli in un centro di raccolta specializzato cosi che siano trattati in modo corretto.
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Le agradecemos que haya escogido un aparato de la gama KRUPS, exclusivamente disefiado para preparar
alimentos de uso doméstico en el hogar.

DESCRIPCION

a Batidora c2 Soporte de cilindros

a1l Cuerpo del aparato ¢3 Empujador

a2 Turbo c4 Anillo de bloqueo

a3 Selector de velocidad c5 Pie

a4 Eyeccion de los batidores c6 Botdn de desbloqueo del soporte de cilindros
Marcha/paro accesorio pie de la batidora c7 Boton de desbloqueo del adaptador

ab Trampilla trasera c¢8 Cilindro para cortar en rodajas

a6 Batidores c9 Cilindro para rallar grueso
aba Batidores de varillas redondas ¢10 Cilindro para rallar fino
a6b Batidores de varillas planas (segun el modelo) c11 Cilindro para desmenuzar

a7 Amasadores ¢12 Cilindro picador

a8 Batidor de varillas (segtn el modelo) d Pie mezclador (segtn el modelo)

b AAccesorio de soporte con vaso giratorio d1 Pie mezclador
(segtin el modelo)

; e Vaso 1l
b1 Brazo articulado
b2 Cuerpo del accesorio de soporte f Vaso 2,51
b3 ReC|’p|ente 2,751 g Mini picadora (segtin el modelo)
b4 Espatula g1 Bol
b5 Boton de desbloqueo de la batidora g2 Cuchilla
b6 Boton de desbloqueo del brazo articulado g3 Contratapa
c Cortador de verduras (segun el modelo) g4 Tapa

c1 Adaptador

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente los consejos de seguridad del cuaderno CONSEJOS IMPORTANTES DE
SEGURIDAD vy, posteriormente, los consejos de uso del aparato abajo mencionado.

USO DEL APARATO

1 - BATIDOR/AMASADOR/BATIDOR DE VARILLAS: Amasar, mezclar, batir, emulsionar, montar
1.1 MoNTAJE

m Asegurese de que el selector de velocidad (a3) se encuentra en la posicion “0” (fig. 1).

m Introduzca la vara de los batidores (a6) o los amasadores (a7) o el batidor de varillas (segun modelo) (a8)
en los orificios correspondientes. El batidor de varillas (segun modelo) puede colocarse tanto en el orificio de
la izquierda como en el de la derecha del cuerpo del aparato. Una vez instalados, los dos batidores deberan
tener la misma longitud. Estaran correctamente fijados y encajados cuando oiga un “clic” (fig. 2).

m Enchufe el aparato.

1.2 Uso

m Segun la cantidad que desee preparar, coloque los ingredientes en el recipiente suministrado (vaso de 1 | (e)
o de 2,5 | (f), seguin el modelo) o en un recipiente apropiado (un bol o cubilete preferentemente bajo).
Introduzca los batidores (a6) o los amasadores (a7) en el recipiente y ponga en funcionamiento el aparato
desde el panel de control (a3).

Para evitar las salpicaduras iniciales o para elaboraciones delicadas (cremas o salsas), el aparato incorpora
una funcién antisalpicaduras.

Para utilizarla:

- sumergir bien los accesorios en la preparacion.

- gire hacia la izquierda el mando (a3) hasta la posicion M. (fig. 3).

- suéltelo para que vuelva a la posicion “0”.

- contintie con la preparacion seleccionando una velocidad mayor (fig. 4).

m Ponga en marcha el aparato con el selector de velocidad (a3). Aumente progresivamente la velocidad a medida
que se vaya espesando la preparacion (fig. 4). El aparato incorpora un boton Turbo con el que, con tan solo
pulsarlo (a2), dispondra instantaneamente de toda la potencia (fig. 5). No utilice el aparato durante mas de 5
minutos seguidos con los batidores e los amasadores a la velocidad maxima o en posicion “Turbo”.

1.3 DESMONTAIE
m Antes de retirar los batidores de la preparacion, detenga el aparato (de este modo evitara salpicaduras).
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Vuelva a colocar el mando en posicion “0" (fig. 1).

m Desenchufe el aparato.

m Libere los batidores, los amasadores o el batidor de varillas (segtin el modelo) pulsando el boton de eyeccion
(a4) (fig. 6).

m 1.4 LiMPIEZA

m Desenchufe el aparato.

m Es necesario sacar los batidores, los amasadores y el batidor de varillas (segun el modelo) antes de limpiarlos (fig. 6).

m Limpie los batidores, los amasadores y el batidor de varillas (segun el modelo) inmediatamente después de
utilizarlos para evitar que los restos de la mezcla de huevos o de aceite se queden pegados o se sequen.

m Puede limpiar los batidores, los amasadores y el batidor de varillas (seguin el modelo) con un estropajo y liquido
lavavajillas. También se pueden introducir en el lavavajillas.

m Limpie el cuerpo del aparato Unicamente con una esponja humeda y séquelo cuidadosamente.

m No lave nunca el aparato en el lavavajillas.

m No utilice estropajos abrasivos u objetos que contengan partes metalicas.

m No sumerja nunca el cuerpo del aparato en el agua (fig. 7).

2 - ACCESORIO DE SOPORTE CON VASO GIRATORIO: amasar, mezclar, batir, emulsionar, montar
(seguin el modelo)
2.1 MoNTAIE

m El soporte se utiliza con la batidora equipada con los batidores o los amasadores. Para utilizar dichos acceso-
rios, consulte la seccion 1- BATIDOR/AMASADOR/BATIDOR DE VARILLAS

m No utilice el batidor de varillas con el soporte.

m Para colocar la batidora sobre el soporte, abra la trampilla trasera (a5) (fig. 8) y enganche el producto en el
brazo articulado hasta que encajen (fig. 9).

m Apriete el botdn (b6) que se encuentra en la parte trasera del soporte para desbloquear el brazo articulado
(b1) y basculelo en posicion vertical con ayuda del asa de la batidora (fig. 10).

m Introduzca los batidores o los amasadores hasta que queden completamente bloqueados, accesorio dentado

en abertura dentada (fig. 11).

m Introduzca el mando de la espatula (b4) en la ranura del brazo articulado. La espatula sirve para depositar los
ingredientes en la zona de mezcla del vaso (fig. 12).

m Coloque el vaso en el lugar correspondiente.

m Desbloquee el brazo articulado (b1) pulsando el boton (b6) que se encuentra en la parte trasera del soporte
y bajelo hasta que se accione (fig. 13).

m Lainclinacion y la rotacion del vaso garantizan una mezcla y un amasado 6ptimos.

m Conecte la batidora.

2.2 Uso

m Segun la cantidad que desee preparar, coloque los ingredientes en el recipiente suministrado (vaso (b3)).

m Ponga en marcha el aparato con el selector de velocidad (a3). Aumente progresivamente la velocidad a medida
que se vaya espesando la preparacion (fig. 4). El aparato incorpora un boton Turbo con el que, con tan solo
pulsarlo (a2), dispondra instantaneamente de toda la potencia (fig. 5).

m Observaciones:

- No ponga en funcionamiento la batidora con el brazo articulado (b1) levantado.

- No utilice el aparato durante mas de 5 minutos seguidos con los batidores o los amasadores a la velocidad
maxima o en posicion “Turbo”.

- La cantidad maxima de masa, incluidos todos los ingredientes, es de 2 kg, partiendo de la base de
1 kg de harina para masa fermentada y 750 g de harina para una pasta brisa.

2.3 DESMONTAIE

m Después de utilizarla, desconecte la batidora.

m Apriete el botdn (b6) que se encuentra en la parte trasera del soporte para desbloquear el brazo articulado
(b1) y basculelo en posicion vertical con ayuda del asa de la batidora (fig. 14).

m Saque los batidores o los amasadores (fig. 15). Retire el vaso.

m Para retirar la batidora, apriete el boton (b5) y libérela (fig. 16).

2.4 LiIMPIEZA
m Elvaso, la espatula, los batidores y los amasadores se pueden lavar en el lavavajillas.
m El soporte y la batidora se han de lavar con un pafio humedo.

3 - ACCESORIO PARA CORTAR VERDURAS: rallar, cortar en rodajas, picar y desmenuzar (segtn
el modelo)
3.1 MoNTAIE

m Escoja uno de los tambores siguientes segun las caracteristicas de los alimentos y el resultado que desee

obtener:



Cilindro c8 : cortar en rodajas: patatas, remolacha roja, zanahorias, pepinos, coles / Cilindro ¢9 : rallado

grueso: patatas, remolacha roja, zanahorias, queso / Cilindro ¢10 : rallado fino: queso, zanahorias / Cilindro

c11 : reducir a polvo: alimentos secos (almendras, nueces, avellanas, parmesano); reducir a hilos: patatas /

Cilindro ¢12 : picar: hielo.

Encaje el adaptador (c1) en el soporte para cilindros (¢2) e introduzca el cilindro escogido en el receptaculo

para cilindros girandolo ligeramente para que se coloque correctamente en su ubicacion. A continuacion,

coloque el anillo de bloqueo de los cilindros (c4) (fig. 17).

Deslice el pie por las guias situadas a ambas partes del adaptador (c1) y el soporte para cilindros (c2) (fig. 18).

No intente encajar el pie (c5) directamente desde abajo (fig. 19).

Coloque la batidora en vertical y enganche el adaptador (c1) en los orificios correspondientes girandolo

ligeramente hasta que se bloquee por completo (fig. 20).

Coloque el recipiente 2,5 | bajo el cortador de verduras para recoger los alimentos (fig. 21).

Enchufe el aparato.

3.2 Uso

Introduzca los alimentos por la chimenea con ayuda del empujador (c3) (fig. 21).

Coloque el mando a la velocidad maxima.

3.3 DESMONTAIE

Desenchufe el aparato.

Para desmontar el soporte para cilindros (¢2), pulse el boton (c6) situado en la parte anterior del adaptador

y retire la chimenea (fig. 22).

Apriete el boton (€7) de la parte trasera para retirar el adaptador (c1) de la batidora (fig. 23).

Retire el pie (c5) deslizandolo por las guias situadas a ambos lados del adaptador (c1) y el soporte para

cilindros (c2).

3.4 LiMPIEZA

El soporte para cilindros (€2), los cilindros (8 ¢9 ¢10 c¢11 ¢12), el anillo de bloqueo de los cilindros (c4) y el

empujador (€3) se pueden lavar en el lavavajillas.

La batidora y el adaptador se han de lavar con un pafio humedo.

Observaciones:

- Utilice siempre un empujador para introducir los alimentos por la chimenea, no emplee nunca los
dedos, ni tenedores, cucharas, cuchillos o ningtin otro objeto.

- Para guardar el cortador de verduras, puede deslizar el pie por encima de la chimenea (fig. 24).

4 - ACCESORIO PIE MEZCLADOR: mezclar, emulsionar (segiin modelo)

4.1 MoNTAIE

Para introducir el pie mezclador (d1), abra la trampilla trasera (a5) (fig. 8).

Introduzca el pie mezclador y enrosquelo con firmeza (fig. 25).

Enchufe el aparato.

4.2 Uso

Segun el tipo de preparacion, coloque los ingredientes en el recipiente suministrado (vaso de 11(e) o de 2,5
| (f), segun el modelo) o en un recipiente apropiado (un bol o cubilete preferentemente alto).

Si esta mezclando directamente en un recipiente, retire el recipiente de coccion de la fuente de calor para
mezclar preparaciones calientes.

La preparacion debe cubrir como minimo la campana del pie mezclador para garantizar la eficacia de la mezcla.
El recipiente tiene que llenarse como mucho hasta las 2/3 partes del mismo para evitar que se desborde.
Para ponerlo en marcha, apretar el boton “Eyeccién de los batidores” (a4) (fig. 27).

Suelte el boton (a4) antes de sacar el pie mezclador (d1) de la preparacion, para evitar asi salpicaduras.
Consejos practicos:

- No ponga nunca en funcionamiento el pie mezclador sin alimentos.

- Para las preparaciones a base de frutas, corte y deshuese la fruta previamente.

- No utilice el pie mezclador con alimentos duros como cubitos de hielo, terrones de azucar, granos de café,
cereales o chocolate.

4.3 DESMONTAIE

Desenchufe el aparato.

Desenrosque el pie mezclador (fig. 28).

4.4 LIMPIEZA

El pie mezclador se puede lavar en el lavavajillas, en la cesta de abajo, con las cuchillas hacia arriba (tenga
precaucion, pues las cuchillas estan muy afiladas) (fig. 29).

5 - Mini picadora de 150 ml (G) (disponible como accesorio)

5.1 MonTAIE
Coloque la cuchilla (g2) sobre el eje del bol (g1) (fig. 30).
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5.2 UTILIZACION

m Coloque los alimentos dentro del bol (g1), luego coloque la contratapa (g3) y, por ultimo, la tapa (g4).
m Empalme el bloque motor sobre la minipicadora (g) y pulse en el boton de puesta en marcha (a4) (fig. 31).
m Después de su uso, retire los alimentos.

5.3 DESMONTAIE

Durante el proceso de desmontaje tenga cuidado con las cuchillas cortantes.
m Quite el bloque motor luego la tapa (g4) y por ultimo la contratapa (g3).
m Quite la cuchilla (g2) manipulandola por la parte de plastico.

m A No haga funcionar este accesorio vacio o mas de 10 segundos.

5.4 LiMPIEZA

m A Las laminas son muy cortantes.
m Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

m No ponga nunca en el lavavajillas la tapa (g4) de la minipicadora (fig. 33).
m No los introduzca nunca en el agua o bajo el agua corriente. Limpielos con una esponja humeda (fig. 34).
m El resto de las partes de la mini picadora (g1, g2 y g3) pueden lavarse en un lavavajillas (fig. 35).

m Resulta posible lavar el cuerpo, las cuchillas y el soporte de la cuchilla con un esponja himeda y jabén lavavajillas.

CONSEJOS

RECETAS ACCESORIOS INGREDIENTES VELOCIDAD .|I\-/I|§I;II(P°
1 min. 30 a velocidad
NATA \?QSIESARS/DE 250 g de nata UHT minima y 3 min
MONTADA BATIDORES 9 ' 1 min. 30 a velocidad -
maxima.
BATIDOR DE 4 claras de huevo + Velocidad méxima 3 min
VARILLAS 1 pizca de sal. ' '
CLARAS A
PUNTO DE BATIDORES DE
NIEVE VARILLAS REDONDAS o
/ BATIDORES DE 6 claras de huevo minimo 30 s 80
VARILLAS PLANAS maximo 1 min 1 min
(segun el modelo)
BATIDOR DE 1 yema de huevo, 1 1 min. 30 a velocidad
cucharadita de mostaza, 1 minima y .
MAYONESA \éﬁ%%%gés cucharada sopera de vinagre, | 1 min. 30 a velocidad 8 min.
sal, pimienta, 250 ml de aceite.| maxima.
Ir aumentando
AMASADORES 1kg de harina, 1 sobre de progresivamente la
MASA DEPAN | CONOSINVASO | levadura seca, 20g de sal, :nﬁfc'ydﬁ‘igg’gg;‘;ﬁo 4 min. 50
GIRATORIO 600 g de agua. a velocidad maxima
durante 2 min. 50 s.
250 g de harina tipo 55,
550 g de harina de centeno, grzlé%?s?\}znmi%te la
cilantro, pimiento, comino, locidad durante 2
MASA DE PAN 100 g de fermento seco, yerociad :
ALEMAN AMASADORES 2 cucharaditas de sal, 1 ?Lr;igclitézgorﬁ;x?;go 4 min. 50
sobre de levadura seca, 1 durante
cucharadita de azucar, 0,5 | .
de agua. 2min. 50 s.
Ir aumentando
AMASADORES 625 g de harina, progresivamente la
375 g de agua, velocidad durante 2 ;
MASADEPAN | CON O SINVASO 1 sobre de levadura, min., y luego ponerlo 4 min. 50
GIRATORIO 25 g de sal. a velocidad maxima
durante 2 min. 50 s.
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RECETAS ACCESORIOS INGREDIENTES VELOCIDAD TIEMPO MAX.
100 g de puerros, 100 g Velocidad estandar de
SOPA PIE MEZCLADOR de zanahorias, 100 g de la funcién mecladora | 2 min.
manzanas, 300 g de agua. (boton ad).
«CORTAR EN CORTADOR DE Patatas, remolacha roja, . - .
RODAJAS» VERDURAS zanahorias, pepinos, col. Velocidad maxima. 2 min.
«RALLADO CORTADOR DE Patatas, remolacha roja, . . -
GRUESO» VERDURAS zanahorias, queso, Velocidad maxima. 2 min.
CORTADOR DE . . L .
«RALLAR FINO» VERDURAS Queso, zanahorias. Velocidad maxima. 2 min.
«REDUCIR A Alimentos secos (almendras,
POLVO» nueces, avellanas,
CORTADOR DE parmesano). Velocidad méxima. 2 min.
«REDUCIR A VERDURAS
HILOS» Patatas.
CORTADOR DE . . " .
«PICAR» VERDURAS Hielo. Velocidad maxima. 1 min.
Ajo, finas hierbas, cebollas, Velocidad estandar de
«PICAR» MINI PICADORA 70 g de carne de vaca cor-  |la funcién mezclador |3 sec.
tada en cubos de 1x1x1 cm |a4

EN CASO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

El producto ha parado de funcionar.

Este aparato esta equipado con un
microprocesador que controla la
potencia durante el funcionamiento.
Por seguridad, si el tiempo de
funcionamiento y/o la carga es
excesiva, el aparato se detiene.

Para volver a ponerlo en marcha, vuelva
a colocar el boton (a3) en la posicion
«0». Retire parte de la preparacion.
Deje reposar el aparato durante
unos minutos. Ahora puede seguir
utilizandolo.

El aparato no arranca.

Su aparato no esta conectado.

Verificar la conexion y la corriente del
aparato.

La seguridad esta activada.

Mover el selector de velocidad a «0»
para después volver a ponerlo en
marcha.

El turbo no funciona

Ya ha alcanzado la velocidad maxima
con el selector (a3)

El turbo permite alcanzar la velocidad
maxima directamente, sin pasar por el
selector.(a3)

No consigo montar los batidores (a6)
y amasadores (a7)

Mala colocacion

Respetar el sentido de montaje (fig.
2).

El pie mezclador no funciona

Mala manipulacién: ha utilizado el
selector de velocidades en lugar del
boton «Eyeccion de los batidores»

Utilizar el boton (a4) para activar la
funcion del pie mezclador (fig.27).

RECICLAIJE

hid

miColaboremos con la proteccion del medio ambiente!
@ El aparato contiene numerosos materiales aprovechables o reciclables.
2 Depositelo en un punto de recogida para que se lleve a cabo su tratamiento.

o



Agradecemos por ter escolhido um aparelho da gama KRUPS exclusivamente previsto para a preparagao dos
alimentos, de uso doméstico dentro de casa.

DESCRICAO

a Batedeira c2 Porta-tambores
al Corpo do aparelho c¢3 Calcador
a2 Turbo c4 Anel de bloqueio
a3 Selector de velocidade c5 Suporte
a4 Ejecgao das varas c6 Botéo de desbloqueio do porta-tambor
Ligar/desligar pé da varinha c7 Botéo de desbloqueio do adaptador
ab Encaixe posterior c8 Tambor de cortar
a6 Varas c9 Tambor de ralar grosso
aba Varas de arame ¢10 Tambor de ralar fino
abb Varas de arame largo (consoante o modelo) c¢11 Tambor de ralar queijo
a7 Batedores metalicos ¢12 Tambor para picar gelo
a8 Batedor de arame (consoante o modelo) d Pé de varinha (consoante o modelo)
b Acessorio de suporte com taca rotativa d1 Pé de varinha
(consoante o modelo)
b1 Brago articulado e Taca1l
b2 Corpo do acessdrio de suporte f Taca2,51
b3 Taca 2,751 g Mini picadora (consoante o modelo)
b4 Espatula g1 Taca
b5 Botéo de desbloqueio da batedeira g2 Lamina
b6 Botao de desbloqueio do brago articulado g3 Tampa interior
c Corta-legumes (consoante o modelo) g4 Tampa

c1 Adaptador

Antes de usar o aparelho, leia com atengao as instrugdes de seguranga no manual INSTRUCOES IMPORTANTES DE
SEGURANGCA anexo e, os conselhos de utilizagédo do seu aparelho a seguir.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

1

- VARA/BATEDOR/BATEDOR DE VARAS: amassar, misturar, bater, emulsionar, bater ovos

1.1 MONTAGEM

Verifique se o selector de velocidade (a3) esta na posigao « 0 » (fig. 1).

Introduza as varas (a6) os batedores metalicos (a7) ou as varas de arame (consoante o modelo) (a8) nos
orificios previstos para o efeito. As varas de arame (consoante o modelo) podem ser posicionadas indiferen-
temente no orificio esquerdo ou direito do corpo do aparelho. Uma vez colocadas, as duas varas devem ter o
mesmo comprimento. Estas ficam correctamente encaixadas quando ouve um “clique” (fig. 2).

Ligue o aparelho a corrente.

1.2 UtiLizacAo

De acordo com a quantidade a preparar, coloque os ingredientes no recipiente fornecido (taga 11 (e) ou 2,5
| (f) consoante o modelo) ou num recipiente adequado (taga ou copo de preferéncia fundos).

Mergulhe as varas (a6) ou os batedores metalicos (a7) no recipiente e coloque o aparelho em funcionamento
com a ajuda do comando (a3).

Para evitar projecgdes ao inicio da utilizagdo ou no caso de preparagdes delicadas (cremes e molhos), o seu
aparelho esta equipado com uma fungéo anti-salpicos.

Para a utilizar:

- mergulhe bem os acessorios na preparagao.

- empurre e mantenha o comando (a3) para a esquerda na posigao M. (fig. 3).

- solte o botédo para voltar & posigdo « O ».

- prossiga a preparagdo escolhendo uma velocidade mais elevada (fig. 4).

Coloque o aparelho em funcionamento com a ajuda do selector de velocidade (a3). Aumente progressiva-
mente a velocidade a medida que a preparagéo fica mais espessa (fig. 4). O seu aparelho esta equipado
com um comando Turbo que lhe permite dispor imediatamente de toda a poténcia (fig. 5) com uma simples
pressdo no botdo (a2). Na velocidade maxima ou na posigéo Turbo, ndo utilize o aparelho durante mais de 5
minutos com as varas e com os batedores metalicos.

1.3 DESMONTAGEM

Antes de retirar as varas da preparagao, desligue o aparelho (para evitar salpicos). Volte a colocar o comando

na posigéo « 0 » (fig. 1). Q



Desligue o aparelho.

Desencaixe as varas, os batedores metdlicos ou a vara de arame (consoante o modelo), pressionando o
comando de ejecgao (a4) (fig. 6).

1.4 LimPEZA

Desligue o aparelho.

Retire obrigatoriamente as varas, os batedores metalicos ou a vara de arame (consoante o modelo) antes de
os limpar (fig. 6).

Limpe as varas, os batedores metalicos ou a vara de arame (consoante o modelo) imediatamente apos a
utilizagéo, para evitar que restos da mistura de ovos ou 6leo fiquem colados ou secos.

Pode limpar as varas, os batedores metalicos ou a vara de arame (consoante o modelo) com uma esponja e
detergente liquido para a loiga. Estes acessoérios podem ser colocados na maquina de lavar loiga.

Limpe o corpo do aparelho apenas com uma esponja himida e seque cuidadosamente.

Nunca lave o aparelho na maquina de lavar loiga.

Né&o utilize esponjas abrasivas ou objectos que contenham partes metalicas.

Nunca coloque o corpo do aparelho dentro de agua (fig. 7).

- ACESSORIO DE SUPORTE COM TACA ROTATIVA: amassar, misturar, bater, emulsionar, bater
ovos (consoante o modelo)
2.1 MONTAGEM
O suporte é utilizado com a batedeira equipada com as varas e os batedores metdlicos. Para a utilizagéo destes
acessorios, consulte a parte 1 - VARA/BATEDOR/VARA DE ARAME.
Né&o utilize a vara de arame com o suporte.
Para colocar a batedeira sobre o suporte, abra o encaixe na parte de tras (a5) (fig. 8) e encaixe o aparelho
por cima do brago articulador até ouvir um “clique” (fig. 9).
Prima o botao (b6) que se encontra na zona posterior do suporte para desbloquear o brago articulado (b1) e
coloque-o na posigao levantada com a ajuda da pega da batedeira (fig. 10).
Encaixe as varas e os batedores metdlicos até bloquearem completamente; o acessoério dentado na abertura
dentada (fig. 11).
Encaixe o cabo da espatula (b4) na fenda do brago articulado. Esta espatula empurra os ingredientes para a
zona de mistura da taca (fig. 12).
Coloque a taga no lugar.
Desbloqueie o brago articulado (b1) premindo o botao (b6) que se encontra na zona posterior do suporte e
desca-o até encaixar (fig. 13).
A inclinagéo e a rotagdo da taga asseguram uma mistura e uma malaxagéo perfeitas.
Ligue a batedeira.
2.2 UTiLizacAo
De acordo com a quantidade a preparar, coloque os ingredientes no recipiente fornecido (taca (b3))
Coloque o aparelho em funcionamento com a ajuda do selector de velocidade (a3). Aumente progressiva-
mente a velocidade a medida que a preparagéo fica mais espessa (fig. 4). O seu aparelho esta equipado
com um comando Turbo que lhe permite dispor imediatamente de toda a poténcia (fig. 5) com uma simples
pressdo no botao (a2).
Observacoes:
- Nao coloque a batedeira em funcionamento com o brago articulado (b1) levantado.
- Na velocidade maxima ou na posigdo Turbo, ndo utilize o aparelho durante mais de 5 minutos com as varas
ou com os batedores metalicos.
- A quantidade maxima de massa, incluindo todos os ingredientes, € de 2 kg, tendo por base 1 kg de farinha
para uma massa levedada e 750 g de farinha para uma massa quebrada.
2.3 DESMONTAGEM
Apos a utilizagéo, desligue a batedeira.
Prima o botdo (b6) que se encontra na zona posterior do suporte para desbloquear o brago articulado (b1) e
coloque-o na posigao levantada com a ajuda da pega da batedeira (fig. 14).
Ejecte as varas ou os batedores metélicos (fig. 15). Retire a taga.
Para retirar a batedeira, prima o botdo (b5) e desencaixe (fig. 16).

2.4 LimPEZA
A taga, a espatula, as varas e os batedores metalicos podem ser lavados na maquina de lavar loiga.
O suporte e a batedeira devem ser limpos com um pano humido.

3 - ACESSORIO CORTA-LEGUMES : ralar, cortar, picar gelo, ralar queijo (consoante o modelo)

3.1 MONTAGEM
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m Escolha um dos tambores seguintes de acordo com a natureza dos alimentos e o resultado pretendido:
Tambor c8 : cortar: batatas, beterrabas, cenouras, pepinos, couves... / Tambor ¢9 : ralar grosso: batatas,
beterrabas, cenouras, queijo / Tambor ¢10 : ralar fino: queijo, cenouras / Tambor ¢11 : picar fino: alimentos
secos (améndoas, nozes, avelas, parmesao); cortar as tiras finas: batatas fritas / Tambor ¢12 : Picar: gelo.

m Encaixe o adaptador (c1) no porta-tambores (€2) e insira o tambor escolhido no compartimento para cone,
rodando-o ligeiramente para o posicionar correctamente no lugar. Em seguida, posicione o anel de bloqueio
dos tambores (c4) (fig. 17).

m Insira o suporte nas ranhuras situadas de ambos os lados do adaptador (c1) e do porta-tambores (c2) (fig. 18).

m NZo encaixar o suporte (c5) a partir de baixo (fig. 19).

m Posicione a batedeira na vertical e, em seguida, encaixe o adaptador (c1) nos orificios previstos para o efeito,
rodando-o ligeiramente até ao bloqueio completo (fig. 20).

m Coloque o recipiente de 2,5 | por baixo do corta-legumes para recolher os alimentos (fig. 21).

m Ligue o aparelho a corrente.

3.2 UTiLizacAo -

m Coloque os alimentos no tubo de alimentagdo empurrando-os com a ajuda do calcador (¢3) (fig. 21).

m Coloque o comando na velocidade maxima.

3.3 DESMONTAGEM

m Desligue o aparelho.

m Para desmontar o porta-tambores (€2), prima o botéo (c6) situado na parte da frente do adaptador e retire o
tubo de alimentacéo (fig. 22).

m Prima o botao (c7) situado atras para retirar o adaptador (c1) da batedeira (fig. 23).

m Retire o suporte (c5) deslizando-o pelas ranhuras situadas em ambos os lados do adaptador (c1) e do porta-
tambores (c2).

3.4 LimPEZA

m O porta-tambores (€2), os tambores (c8 €9 c¢10 c11 ¢12), o anel de bloqueio dos tambores (c4) e o calcador
(c3) podem ser lavados na maquina de lavar loiga.

m A batedeira e o adaptador devem ser limpos com um pano humido apenas.

m Observacoes:

- Utilize sempre um calcador para empurrar os alimentos pelo tubo de alimentagéo, nunca os dedos, nem
um garfo, uma colher, uma faca ou qualquer outro objecto.
- Quando arrumar o corta-legumes, pode retirar o suporte por cima do tubo de alimentagéo (fig. 24).

4 - PE DE VARINHA: triturar, emulsionar (consoante o modelo)
4.1 MONTAGEM
m Para encaixar o pé da varinha (d1), abra o encaixe situado na parte de tras (a5) (fig. 8).
m Insira o pé da varinha e enrosque firmemente (fig. 25).
m Ligue o aparelho a corrente.
4.2 UTiLizacAo
m De acordo com o tipo de preparagéo, coloque os ingredientes no recipiente fornecido (taga 11 (e) ou 2,5 | (f)
consoante o modelo) ou num recipiente adequado (taga ou copo de preferéncia altos).
m Quando triturar directamente dentro de um recipiente de cozedura, retire-o da fonte de calor para triturar as
preparagdes quentes.
m A preparagéo deve cobrir no minimo a zona inferior do pé da varinha para garantir a eficacia da trituragéo.
m O recipiente deve ser enchido no maximo até dois tergos para evitar transbordar.
m Para colocar em funcionamento, prima o botéo de ejecéo das varas ( (a4) (fig. 27).
m Solte o botao (a4) antes de retirar o pé da varinha (d1) da preparagéo, de modo a evitar salpicos.
m Conselhos praticos:
- Nunca colocar o pé da varinha em funcionamento dentro de um recipiente vazio.
- Para as preparagdes a base de fruta, corte e retire previamente os carogos.
- Néo utilize o pé da varinha com alimentos rijos tais como cubos de gelo, aglicar em cubos, grdos de café,
cereais e chocolate.

B 4.3 DESMONTAGEM
m Desligue o aparelho.
m Desenrosque o pé da varinha (fig. 28).
4.4 LimPeZA
m O pé da varinha pode ser lavado no cesto inferior da maquina de lavar loiga, com as laminas viradas para cima
(atencao: as laminas sao extremamente afiadas) (fig. 29).
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5 - Mini-picadora 150 ml (G) (disponivel nos acessoérios)
5.1 MONTAGEM
m Coloque a lamina (g2) no eixo da taga (g1) (fig. 30).
5.2 UTiLizacAo
m Coloque os alimentos dentro da taga (g1), depois a tampa interior (g3) e, por fim, a tampa (g4).
m Ligue o bloco do motor a mini-picadora (g) e pressione o botéo de ligar/desligar (a4) (fig. 31).
m Apos a utilizagéo, retire os alimentos.
5.3 DESMONTAGEM
Atencao ao remover as laminas de corte.
m Retire o bloco do motor, depois a tampa (g4) e, por fim, a tampa interior (g3).
m Retire a lamina (g2) segurando pela parte de plastico.
m A Este acessorio ndo deve funcionar vazio ou durante mais de 10 segundos de seguida.
5.4 LimPEZZA

Il = 2 As laminas sédo extremamente afiadas.

m Desligue sempre o aparelho da corrente antes de proceder a sua limpeza.

m Nunca coloque a tampa da mini-picadora (g4) na maquina de lavar loiga (fig. 33).

m Nunca os mergulhe em dgua, nem os passe por agua corrente. Limpe-os com uma esponja humida (fig. 34).
m As outras partes da mini-picadora (g1, g2 e g3) poderéo ser lavadas na maquina de lavar louga (fig. 35).

m Pode lavar o corpo, as laminas e o suporte de laminas com uma esponja himida e detergente para a loiga.

CONSELHOS

A TEMPO
RECEITAS ACESSORIOS INGREDIENTES VELOCIDADE MAXIMO
1 Tnlnde 30 sna
velocidade minima,
NATAS BATIDAS Xéﬁﬁ/l%/ VARA DE 250 g de natas. seguido de 1 min. e 3 min.
30's na velocidade
maxima.
VARAS 4 claras de ovos + Velocidade m&xma. | 3 min.
CLARAS EM 1 pitada de sal.
VARAS DE ARAME/ .
CASTELO VARAS DE ARAME 6 claras de ovo no minimo 30 s 30s
mo§g8 (consoante o no maximo 1 min. 1 min.
1 min.e 30 s na
1 gema de ovo, 1 colher de
MAIONESE VARAS /VARADE | caté de mostarda, 1 colher de 225’&5’3%%’?'%’.2% 3 min
ARAME S0 Oarr?le d\gncﬁgge sal, pimenta, 30's na velocidade '
maxima.
Aumentar
BATEDORES 1 ka de farinha. 1 gradualmente a
. - g de farinha, 1 saqueta de
MASSA DE PAO | METALICOS COM OU| fermento seco, 20 g de sal, ;ﬁ'ﬁ;‘jﬁ‘)‘f g:;?ste 4min.50s,
SEM TACA ROTATIVA | 800 g de agua. velocidade maxima
durante 2 min. 50 s.
2509 de farinha tipo 55,
550 g de farinha de centeio, Aumentar
. coentros, pimento, cominhos, gradualmente a
MASSA DE PAO | BATEDORES 100 g de fermento seco, 2 velocidade durante 4min50's
ALEMAO METALICOS colheres de café de sal, 1 2 minutos, dep0|s ' '
saqueta de fermento seco, 1 velocidade maxima
colher de café de agucar, 0,5 | durante 2 min. 50 s.
de agua.
Aumentar
BATEDORES 6259 ge farinha, gr?duglnéenctie a
X i 375 e agua, velocidade durante .
MASSA DE PAO | METALICOS COM OU %alagem de fermento, 2 minutos, depois 4 min. 50 s.
SEM TAGA ROTATIVA 25 g de sal. velocidade maxima
durante 2 min. 50 s.

o



RECEITAS ACESSORIOS INGREDIENTES VELOCIDADE 'Il'lﬁl\oIIPO MAX-
, 100 g de alho francés, 100 Velocidade
SOPA PE DA VARINHA g de cenouras, 100 g de normal da fungéo de | 2 min.
batatas, 300 g de agua. triturar (botéo ad).
Batatas, beterrabas, Velocidade .
«CORTAR» CORTA-LEGUMES cenouras, pepinos, couve. méxima. 2 min.
«RALAR ) Batatas, beterrabas, Velocidade .
GROSSO» CORTA-LEGUMES cenouras, queijo. méxima. 2 min.
«RALAR FINO» | CORTA-LEGUMES | Queijo, cenouras. Zq‘:;‘;‘gade 2 min.
Alimentos secos (améndoas,
«PICAR FINO» nozes, avelas,
CORTA-LEGUMES | parmesdo). Velocidade 2 min.
méxima.
“RALAR» Batatas.
Velocidade .
«PICAR» CORTA-LEGUMES Gelo. . 1 min.
maxima.
Alho, ervas finas, cebola, 70(? Velocidade normal
«PICAR» MINI PICADORA de carne cortada em cubos de|da fungdo de|3 sec.
1x1x1 cm triturar a4

EM CASO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

O aparelho deixou de funcionar.

O seu aparelho estd equipado com
um microprocessador que controla
a poténcia do funcionamento. Por
razbes de seguranga, se o0 tempo de
funcionamento e/ou a carga forem
excessivos, o seu aparelho para.

Para voltar a ligar o seu aparelho, volte
a colocar o botao (a3) na posigéo «0».
Retire uma parte da preparagao.
Deixe o aparelho repousar durante
alguns minutos. Pode, entéo, terminar
a sua preparagao.

O aparelho néo volta a ligar

O seu aparelho néo esta ligado a
corrente.

Verifique a ligagéo e a tenséo do seu
aparelho.

A seguranga foi ativada.

Puxe o seletor de velocidade para «0»
para de seguida o colocar novamente
em funcionamento.

O turbo néo funciona

Ja atingiu a velocidade maxima com o
seletor (a3)

O turbo permite atingir a velocidade
maxima diretamente sem passar pelo
seletor.(a3)

N&o consigo montar os meus
acessorios de varas (a6) e batedores
metalicos (a7)

Posicionamento incorreto

%espeite o sentido de montagem (fig.

O pé de varinha néo funciona

Manuseamento incorreto: utilizou o
seletor de velocidade em vez do botio
«gjegdo das varas»

Utilize o botao (a4) para acionar a
fungao de pé de varinha (fig.27).

RECICLAGEM

hi¢

mProteccao do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

o










ALGERIA
ARGENTINA
ARMENIA
AUSTRALIA
OSTERREICH
BELGIQUE/BELGIE
BELARUS

BOSNA | HERCEGOVINA
BRASIL

BULGARIA
CANADA

CHILE

COLOMBIA
CROATIA

CZECH REPUBLIC
DANMARK
DEUTSCHLAND (Germany)
ESTONIA
FINALAND
FRANCE-HORS DOM-TOM
FRANCE DOM-TOM
GREECE

HONG KONG
HUNGARY
INDONESIA
ITALIA

JAPAN
KAZAKHSTAN
KOREA

LATVIA
LITHUANIA
MACEDONIA
MALAYSIA
MEXICO
MOLDOVA
NEDERLAND

NEW ZEALAND
NORGE (NORWAY)
PERU

POLAND
PORTUGAL
REPUBLIC OF IRELAND
ROMANIA

RUSSIA

SERBIA
SINGAPORE
SLOVAKIA

SPAIN

SVERIGE

SUISSE

TAIWAN
THAILAND
TURKEY

USA

UKRAINE

UK.

VENEZUELA
VIETNAM

HOTLINE: 213-41 28 18 53
HOTLINE: 8 006 660 104
HOTLINE: (010) 55-76-07
HOTLINE: 297 487 944
HOTLINE: 01 866 70 299 00
HOTLINE: 32 70 23 31 59
HOTLINE: 172 239 290

HOTLINE: Info-linija za potrosace 033 551 220

HOTLINE: 8 007 257 877
HOTLINE: 887 044 850
HOTLINE: 1-800-418-3325
HOTLINE: +56 2 232 77 22
HOTLINE: 18000919288
HOTLINE: 01 30 15 294
HOTLINE: 731010 111
HOTLINE: 44 663 155
HOTLINE: 212 387 400
HOTLINE: 58 003 777
HOTLINE: 622 94 20
HOTLINE: 09 74 50 10 61
HOTLINE: 09 74 50 10 61
HOTLINE: 2106371251
HOTLINE: 852 81 308 998
HOTLINE: (1) 8018434
HOTLINE: +62 21 5793 6881
HOTLINE: 199207701
HOTLINE: 0570-077772
HOTLINE: 727 378 39 39
HOTLINE: 1588-1588
HOTLINE: 67162007
HOTLINE: 64 708 888
HOTLINE: (0)2 20 50 022
HOTLINE: 6 565 508 900
HOTLINE: (01800) 505 45 00
HOTLINE: (22) 929249
HOTLINE: 0318 58 24 24
HOTLINE: 800 700 711
HOTLINE: 44 663 155
HOTLINE: 5 114 414 455

HOTLINE: 0 801 300 420 koszt jak za potaczenie lokalne
CENTRO DE CONTACTO DO CONSUMIDOR: 808 284 735

HOTLINE: (01) 677 4003
HOTLINE: 0 21 316 87 84
HOTLINE: 495 213 32 28
HOTLINE: 060 0 732 000
HOTLINE: 6 565 508 900
HOTLINE: 233 595 224
HOTLINE: 0902 31 23 00
HOTLINE: 08 594 213 30
HOTLINE: 044 837 18 40
HOTLINE: 27 234 488
HOTLINE: 27 234 488
HOTLINE: 216 444 40 50
HOTLINE: 800-526-5377
HOTLINE: 044 492 06 59
HOTLINE: 0845 330 6460
HOTLINE: 0800-7268724
HOTLINE: +84-8 3821 6395

www.Kkrups.com

NC00130312



